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Produtor

Região

Vinha

Castas

Vinificação

Estágio

Classificação

Grau Alcoólico

Ph

Acidez Total

Acidez Volátil

Açucares Redutores

Notas de Prova

Temperatura de servir

Enólogo

Sociedade Agrícola de Arruda, Lda

Arruda dos Vinhos, Lisboa 

Vinha implantada ao alto em encostas de 
declive acentuado com solos argilo-
calcarios. Conduzida em cordão com 
formação alta

Merlot, Touriga Nacional e Syrah

Curtimenta clássica, com maceração 
prolongada

12 meses em Carvalho francês

Vinho Regional Lisboa

14%

5,7 g/l

0,88 g/l

2,9 g/l

Vinho de cor granada profunda, aroma 
com notas de fruta madura, !ores de 
laranjeira e algumas especiarias bem 
casadas com notas tostadas obtidas 
durante os 12 meses de estágio em 
barricas de carvalho francês. Na boca é 
um vinho intenso e elegante, com 
taninos a assegurar uma evoluçãõ 
favorável nos próximos anos

16-18 ºC

Filipe Sevinate Pinto
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