
Cinco vinhos portugueses 
seleccionados para distribuição 
no Reino Unido

A mais recente viagem de importadores, 
patrocinada pela ViniPortugal, no início 
de Março, deu já os seus frutos para a 
empresa produtora de vinhos Parras – 
Selecção de Enólogos. Cinco referências 
do seu portefólio figuram, desde Abril, 
na lista da distribuidora online britânica 
Naked Wines. O enólogo responsável 
pelos vinhos presentes na Naked Wines 
é o prestigiado Eng.º António Ventura. 

A equipa de compradores provou cente-
nas de vinhos de entre os quais escol-
heram, de forma unânime, as cinco 
referências da Parras: Montaria Tinto, 
Montaria Reserva, Casas Brancas Tinto, 
Casas Brancas Reserva e Rio Real DOC 
Douro. 
Os vinhos estão disponíveis em 
www.nakedwines.com �

Vinhos a nu

Castelo do Sulco

Medalha de prata na Vinalies 
internationales 2011. 

Montaria 2009

Referenciado com 3 estrelas pela 
revista de vinhos Selection para 
uma competição na ProWein. 
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Castelo do Sulco recebe medalha de prata
A Parras - Selecção de Enólogos tem ainda outro motivo de orgulho. No prestigiado concurso Vinalies 
Internationales 2011, que decorreu entre 25 de Fevereiro e 1 de Março em Paris, o vinho Castelo do Sulco, 
2009, Tinto, Regional Lisboa, foi galardoado com a Medalha de Prata. O Castelo do Sulco Tinto destacou-se 
com a sua cor rubi, aroma frutado, com notas de tabaco e com uma boca leve e redonda de taninos madu-
ros e elegantes. 

As redes sociais proliferam e 
são hoje uma ferramenta de 
marketing importantíssima. A 
Parras está já presente no 
famoso facebook. Se ainda 
não nos visitou, passe por lá.

A gama de vinhos Montaria 
chegou também ao facebook.

Os vinhos Parras chegam 
também aos blogs, tendo 
recebido as melhores referên-
cias destes críticos online. Em 
Fevereiro abrimos as portas 
da nossa adega a Ricardo 
Bernardo, o autor de 
www.ricardobernardo.net. 

Parras digital...

À distância de um 
clique está a Parras 

– 
Selecção de Enólogos; 

a morada online é 
www.parras.pt. 

Sejam bem-vindos.
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Parras marca presença...

Essência do Vinho
O emblemático evento Essência do 
Vinho decorreu entre 3 e 6 de Março 
no Palácio da Bolsa, Porto. A Parras – 
Selecção de Enólogos esteve, pela 
primeira vez, presente no certame e 
deu a conhecer a curiosos e especialis-
tas a sua gama de vinhos. Os números 
expressam por si, cerca de 350 produ-
tores e mais de 3 mil vinhos em prova 
tornam este certame num dos mais 
importantes de Portugal. Destacaram-
se no evento os vinhos Parras da gama 
Montaria, Casas Brancas e Rio Real, 
actualmente em distribuição no Reino 
Unido pela Naked Wines após as 
provas na Essência do Vinho.   

ProWein
Parras – Selecção de Enólogos estreou-
se, a nível de feiras internacionais, na 
afamada ProWein, uma das Feiras para 
Profissionais mais importantes do sector 
vitivinícola. Entre 27 e 29 de Março, em 
Duesseldorf, Alemanha, o portefólio da 
Parras foi degustado por diversos profis-
sionais do sector. O balanço foi positivo, 
os perfis dos vinhos Parras conquistam 
aquém e além fronteiras.

Exclusivo lojas SONAE. O mercado de exportação representa para a Parras – Selecção 
de Enólogos 45 por cento da sua produção. Anualmente, a 
Parras produz mais de um milhão de litros de vinho. China, 
Angola, Canadá, Inglaterra, Luxemburgo, França e Alemanha 
são os maiores mercados de exportação dos vinhos Parras.
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Castelo do Sulco foi escolhido por um grupo de 9 sommeliers 
americanos para figurar no Wines of Portugal Sommelier Guide 
(E.U.A.) Pela primeira vez, foi criado um guia de vinhos portu-
gueses, cujo principal objectivo é aumentar a listagem de vinhos no 
canal Horeca do mercado em questão. Uma iniciativa em colabo-
ração com a Viniportugal.
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Parras - Selecção de Enólogos / 2550-073 Vilar / Cadaval / Portugal
Tel. +351 262 770 000 / Fax. +351 262 777 007 / geral@parras.pt / www.parras.pt

Redacção, grafismo e paginação:
Aqui à Beira, lda - Consultores de Comunicação

Rua Fernando Namora, zona 3, Lote 18, 4.º G / 275-487 Odivelas
Tel. +351 927 975 760 / geral@aquiabeira.com / www.aquiabeira.com 

Novos Vinhos
Castelo do Sulco Verde

Notas de Prova: 
De cor citrina, num estilo fresco com 

aromas frutados e floral, apresenta 
boa estrutura na boca e um final 

fresco e persistente.

Grau Alcoólico 11%

 

Rio Real Douro

Notas de Prova: 
Cor púrpura, aroma e sabor intenso a 
frutos vermelhos maduros com suaves 
nuances de baunilha a evidenciar o 
estágio em madeira.

Grau Alcoólico 13,5%

Castelo do Sulco Tinto

Notas de Prova: Vinho de aroma 
frutado, na boca, é redondo com 
taninos maduros e elegantes.

Grau Alcoólico: 13,5%

Encosta dos Arcos

Notas de Prova: 
aromas de frutos vermelhos e notas 

de chocolate, com boca de estrutura 
sedosa e redonda onde predomina 

o equilíbrio.
 

Grau Alcoólico 13,5%

Novos Vinhos
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