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www.quintadepancas.com

IMAGEM 
GARRAFA

QUINTA DE PANCAS GRANDE ESCOLHA| 2008
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Cabernet Sauvignon ( 40%)
Touriga Nacional (30%)
Petit Verdot (30%)

Teor Alcoólico 13,7%
Acidez Total 5,3 g/l
PH 3,57
Açucares Redutores 3,20g/l

Fermentação à temperatura controlada de 30 ºC.

Fermentação maloláctica e estágio de 20 meses em barricas novas de
carvalho francês.

Cor Rubi. 

Aroma Nariz muito complexo e com notas frescas de vegetal e
mineral. Especiarias, terra e frutos de baga negra. 

Paladar Boca poderosa, de grande estrutura e amplitude a pedir que se 
guardem algumas garrafas. Final longo e muito complexo.

Font: Palatino

Conservação Deitada à temperatura constante de 15oC.

Consumo Beber à temperatura de 18oC.

Gastronomia É especialmente recomendado para pratos de caça e 
carnes assadas com legumes salteados.


