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QU INTA
DO GRADIL

Junto & Serra de Montejunto a meio caminho entre Vilar e Martim Joane,
encontramos a Quinta do Gradil. Considerada uma das mais antigas do Con-
celho do Cadaval com uma forte tradic&o vitivinicola desde ha séculos.

Ainda oferece a quem passa na estrada uma viséo esplendorosa com as
vinhas a emoldurar o conjunto de casa e capela magnificos de traca pombali-
na a deixar antever glérias de outros tempos em que a quinta foi propriedade

do Marqués de Pombal.

Agduirida no final dos anos 90 pelos netos de Anténio Gomes Vieira permitiu
continuar a tradicdo vinicola da familia.
Actualmente o Presidente do Conselho de Administragao é um jovem de 30
anos. Luis Vieira é formado em Economia pela Universidade Catdlica Portu-
guesa e falou & nossa reportagem

Como esta realmente o
mercado nacional?

O mercado estd para pro-
fissionais, estd bastante dificil
com uma grande retarac¢io do
consumo. Acima de tudo te-
mos o problema do crédito,
porque “todos dependemos de
todos” e 0s nossos clientes
acabam por sentir as difculda-
des econémicas do pais. De-
pois. os “bons clientes” aca-
bam por comprar menos, por-
que querem pagar € cumprir as

suas obrigacdes, mas quem
tem uma visiio mais aventurei-
ra compra muito, mas depois
sente alguma dificuldade para
pagar. Por isso o mercado in-
terno estd a viver tempos de
ajustamento e nos proximos
anos vamos ficar com uma
ideia muito mais clara de quem
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trabalha bem, de quem ndo
inventa e sobretudo de quem

- acaba por vender a qualquer

prego porque precisa de reali-
zar dinheiro.

Os bancos também estao a
ter uma politica de crédito
muito restritiva ndo s6 em re-
lagdo ao consumo mas tam-
bém as empresas, € estamos
por isso numa altura de muita
cautela.

Acha que nos préximos
tempos ird sair muita gente
do mercado?

Penso que sim, sobretudo
no vinho, porque quem nao
evoluir para a qualidade e ri-
gor que o mercado exige cada
vez mais e ndo se consiga
posicionar no mercado externo
com valor acrescentado, aca-

bard inevitavelmente por vir a
ter bastantes dificuldades. No
entanto esta € também uma
fase de reposicionamentos,
porque estamos com algumas
dificuldades no mercado inter-
no, mas hd perspectivas enor-
mes a serem aproveitadas no
mercado externo. De momento
a exportacdo € a tnica i que
nos permite encarar o [uturo,
mas ¢ fundamental que os
nossos dirigentes definam o
que se pretende vender e
como. Penso que € uma defini-
¢iio que outros paises j fize-
ram e em Portugal ainda ndo.
Os espanhéis, por exemplo,
tornaram famosas as suas ta-
pas e atrds disso vendem ©
seu vinho e “vendem” Espa-
nha. O mesmo se¢ passa com
os franceses, os italianos, mas
em Portugal dd-me a ideia que
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andamos um bocado perdidos
entre; praia, cortica, vidros,
cerdmicas, mas ndo parece
haver algo que nos identifique
colectivamente e nos foacali-
zasse melhor...

Acha que o desenvolvimen-
to da marca Portugal poderia
ser importante?

Acho importante sem dd-
vida. E necessdrio focalizar
aquilo que somos. Portugal
deve ser o conceito que oS
nossos politicos, embaixadores
¢ empresérios devem levar
quando levarem a bandeira do
vinho e demais produtos. Veja-
se por exemplo o que acontece
nos PALOP, onde hd imensa
procura de produtos portugue-
ses, porque estivemos 1a 500
anos e ficou um trabalho feito,
onde Portugal ¢ associado a
qualidade e prestigio.

Em g mercados estd a
Quinta do Gradil em termos
de exportagdo? -

Estamos muito bem repre-
sentados na China, um traba-
lho que comegamos a fazer em
2008 e com um sSucesso cres-
cente, nos EUA também, em
Franga, nos PALOP, em Igla-
terra na Alemanha e no Brasil.

Agora 0 nosso objectivo
mais vasto € poder estar na
centena e meia de paises onde
se consome vinho, neste mo-
mento ja chegamos a 22 ou 23

€ por isso queremos aumentar
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. LUIS VIEIRA - PRESIDENTE DA «QUINTA DO GRADIL» TRAGA UM OBJECTIVO

“Queremos ser uma

cada vez mais esta rede.

Participam habitualmente
em feiras e mostras qual € o
palanco que fazem do SISAB?

O SISAB € uma feira em
que j& participamos trés vezes
e cada vez estd mais fantdsti-
ca. Para nés é um investimen-
to bastante importante ¢ que
acabamos por dar muito bem
empregue porque ai convive-
mos com muitos dos nossos
clientes de todo o mundo e
conhecemos muitos outros...

Onde se situam os vinhos
da Quinta do Gradil no merca-
do?

Os actuais vinhos da Quin-
ta do Gradil foram comegados
a trabalhar em 2001, ano em
gue se comegou a reconverter
as vinhas, tendo sido feitos
novos investimentos em cas-
tas diferrntes do que ja havia.
Teniwuos equilibrar 0 novo

com o velho mundo e tivémos

surpresas muito importantes
de castas que se adpataram
muito bem & nossa regido.
Tentamos inovar por ai, pela
viticultura onde os Professo-
res Rogério de Castro e
Amiandio Cruz tém feito um
trabalho admirdvel que estd a
origem de tudo e depois ©
endlogo, Eng” Ventura e a sua
equipa técnica, ddo continui-
dade para melhorar ainda mais.
Temos tido resultados fantds-
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ticos com vinhos com muita
fruta e exclente acidez, com a
fescura que o mercado aprecia.
Os tintos e os reservas fermen-
tados em barrica, sdo de facto
extraordindrios até porque con-
jugamos a relagdo prego/quali-
dade de uma forma bastante in-
teressante, porque sempre
achei que os vinhos sio feitos
para serem bebidos e nado para
serem idolatrados por terem
precos tao altos que os afas-
tam definitivamente dos con-
sumidores.

Projectos de futuro para a
Quinta do Gradil?

O nosso objectivo € tentar
que a Quinta se torne a refe-
réncia na regidio de Lisboa. Isto
€ de facto o que nds queremos
e € para isso qua estamos a
trabalhar. Queremos recuperar
o paldcio e a capela da quinta
e construir uma loja de vinhos
com espaco de lazer tudo numa
perspectiva de médio e longo
prazo porque os tempos nao
estao para passos “maiores do
que a perna’’.

As nossas provas
na Quinta do
Gradil

Para quem pretende ser
uma referéncia para os vinhos
na regiio de Lisboa, ndo hd
divida que estd no caminho
certo. Efectivamente AROMA,
ELEGANCIA E BOCA sio por
assim dizer os adjectivos que
nos ficam depois de provar
estes vinhos cujo gosto se
memoriza facilmente, mesmo
para quem ndo seja um critico
de primeira dgua. Sdo vinhos
para o futuro porque o publico
vai certamente reconhecé-los
com muita facilidade...

Aqui ficam quatro deles;
um tinto, dois brancos e um
rosé a que achdmos um encan-

to todo especial...
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TourigaNacional de Tannat
VINIFICACAO
Asuvasforamvindimadas manualmente nas
melhores parcelas da Quinta do Gradil e foram
totalmente desengacadas achegadaaadega.
Vinificado em pequnas cubas de inox &
temperatura de 26°. Estagiou 12 meses em
barricas de carvalho francés
NOTADEPROVA
rgggr,’;, Cor rubiviolacea, aromas a fruta vermelha e
AT

ameixas com nuances florais e de tabaco.
Finoeelegante por causada Touriga Nacional
encontraumequilibrio perfeito na estrutura do
corpodo Tannat

SUGESTOES DE CONSUMO

Excelente acompanhamento para pratos de
carnes vermelhas, assados e barbecue ou
queijos fortes.
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CASTAS

TourigaNacional e Syrah

VINIFICAGAO

As uvas foram colhidas logo as primeiras
horas da manha para manter todo aroma e
frescura aromatica. Depois de uma ligeira
maceragao com utilizagao de enzimas para
extracgdo de aromas primdrios ate & obtengao
da cor pretendida. Fermentagéo de 12 dias.
NOTADE PROVA

Cor rosa brilhante. Aromas distintos, com
predominancia de frutos vermelhos e bagas.
Combocaequilibrada, boa untosidade e uma
acidez viva efresca. Umrosé modemoecheio
devida. _

SUGESTOES DECONSUMO

Excelente aperitivo, acompanhando muito
bemsaladas, sushietodo otipode gastronomia
vegetariana e muito condimentada.

Uvas vindimadas manualmente as primeiras
horas da manha durante a segunda semana
de Setembro. Apos uma prensagemsuave o
rosto fermentou em barricas de carvalho
francés ao longo de 16 dias, seguido de um
processo de battonagge durante 4 meses.
NOTADEPROVA

Estrutura aromatica elegante e com notas
delicadas de frutos citrinos e mineralidade.
Complexidade no palato onde a acidez surge
perfeitamente integrada em notas de barrica.
Final persistente e comuma identidade tnica.
SUGESTOESDECONSUMO

Acompanha muito bem com queijos secos,
fortes e pastosos. Complemento dptimo com

peixes no forno e pratos de bacalhau.

-~

g--'h-

PUERTA
W GRATL |

CASTAS CASTAS
Chardonnay e Arinto Viogmier
VINIFICACAO VINIFICACAO

Vindimadas manualmente as primeiras horas
damanha. Depois dodesengace total foram
sujeitas a maceragao pelicular durante 4
% horas e suavemente prensadas. O mosto
resultante foi clarificado e fermentado em
pequenas cubas de inox.
NOTADEPROVA
Aroma com nuances de alperce e notas florais
~ num perfil expressivo mas muito elegante. Na
boca surge suave e delicado comuma acidez
equilibrada. Finallongo e agradével.
! SUGESTOES DECONSUMO
Deve ser consumido a 10° e acompanha
harmoniosamente pratos de marisco ou peixe
“\_* grelhado.
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OS VINHOS
DO PAPA

As principais colheitas
da Quinta do Gradil estive-
ram presentes na visita do
Papa Bento XVI a Portugal.
Os vinhos foram servidos
ao Sumo Pontifice e acom-
panharam as desgustacodes
previstas no programa ofici-
al. Beneficiando de uma lo-

calizac@io geografica proxima
do centro nevralgico dos
principais acontecimentos, a
Quinta do Gradil levou a Fa-
tima uma selecciio das elho-
res colheitas, desenhadas
pelo endlogo Anténio Ven-
tura: Quinta do Gradil, Rosé,
2009, com nuances de frutos
vermelhos e geleias; Quinta

- do Gradil, Tinto, 2006, um lote

de Touriga Nacional, Syrah e
Alicante Bouschet e, como se
trata de uma ocasido especi-
al, uma edicdo exclusiva €
colocada em prova: Quinta
do Gradil, Reserva, Branco,
2009, que resulta de uma cri-
teriosa selec¢do das castas

Arinto, Chardonnay.

mento pela colaboragdo na

Para Luis Vieira, Presiden-
te do Conselho de Adminis-
tragdo da Quinta do Gradil,
“este foi um momento histo-
rico para a Quinta do Gradil.
Num pais com téo forte tra-
dicdo vinhateira, foi uma
honra marcar presenca em
tao importante acontecimen-
to, assim como foi motivo de
extrema satisfacio que a
Quinta do Gradil seja o re-
presentante da regido vitico-
la de Lisboa, com as princi-
pais colheitas a marcarem
presenca a mesa de Sua San-
tidade”, refere.

Como forma de agradeci-

ocasido da visita papal a
Portugal, a Quinta do Gradil
recebeu uma medalha do
Santo Padre. “A presenca
marcante dos vinhos Quin-
ta do Gradil aquando da vi-
sita do Papa Bento XVI a
Portugal encheu toda a
equipa de orgulho. O reco-
nhecimento dos vinhos, tan-
to nas fileiras nacionais do
sector como nas internaci-
onais, é fruto de um forte
investimento na producio e
da aposta na qualidade dos
vinhos Quinta do Gradil”,
remata o Presidente do Con-
sellho de Administragio.
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