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II

(Atos ndo legislativos)

REGULAMENTOS

REGULAMENTO DELEGADO (UE) 2016/765 DA COMISSAO
de 11 de margo de 2016

que altera o Regulamento (CE) n.° 606/2009 no que respeita a determinadas priticas enoldgicas

A COMISSAO EUROPEIA,
Tendo em conta o Tratado sobre o Funcionamento da Unido Europeia,

Tendo em conta o Regulamento (UE) n.° 1308/2013 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 17 de dezembro
de 2013, que estabelece uma organizagdo comum dos mercados dos produtos agricolas e que revoga os Regulamentos
(CEE) n.» 922/72, (CEE) n.> 23479, (CE) n.° 1037/2001 e (CE) n. 1234/2007 do Conselho (!), nomeadamente o
artigo 75.°, n.° 2, e n.° 3, alinea g), e o artigo 147.2, n.° 3, alinea e),

Considerando o seguinte:

(1)  Em conformidade com o artigo 3.> do Regulamento (CE) n.° 606/2009 da Comissdo (%), as praticas enoldgicas
autorizadas sdo estabelecidas no anexo I A desse regulamento. A Organizagio Internacional da Vinha e do Vinho
(OIV) adotou trés novas praticas enoldgicas, relativas a utilizagdo de ativadores de fermentacdo maloldctica, ao
tratamento do vinho com glutationa e ao tratamento de mosto com glutationa. A fim de ter em conta a evolugdo
técnica e de proporcionar aos produtores da Unido as mesmas possibilidades oferecidas aos produtores dos paises
terceiros, é necessario autorizar na Unido as novas préticas enolc')gicas em causa, com base nas condigées de
utilizagdo definidas pela OIV.

(2)  Em conformidade com o artigo 80.°, n.° 3, alinea b), do Regulamento (CE) n.c 1308/2013, ao autorizar para o
vinho préticas enoldgicas a Comissdo tem de ter em conta a protecio da satide humana.

(3) A glutationa ¢ utilizada pelas suas propriedades antioxidantes e permanece ativa no produto final, pelo que ¢é
utilizada como aditivo alimentar. No entanto, ndo estd atualmente incluida na lista da Unido dos aditivos
alimentares autorizados para utilizagdo nos géneros alimenticios estabelecida no anexo II do Regulamento (CE)
n.° 1333/2008 do Parlamento Europeu e do Conselho (}). Consequentemente, o tratamento do vinho com
glutationa e o tratamento de mosto com glutationa s6 podem ser autorizados como novas praticas enoldgicas na
Unido quando forem incluidos na lista da Unido de aditivos alimentares com base num parecer positivo da
Autoridade Europeia para a Seguranca dos Alimentos no que respeita a glutationa, nos termos do artigo 3.,
n. 2, do Regulamento (CE) n.c 1331/2008 do Parlamento Europeu e do Conselho (4.

(4) O Regulamento (CE) n.> 606/2009 deve, pois, ser alterado em conformidade,

(') JOL 347 de 20.12.2013, p. 671.

(*) Regulamento (CE) n.> 606/2009 da Comissdo, de 10 de julho de 2009, que estabelece regras de execugdo do Regulamento (CE)
n.° 479/2008 do Conselho no que respeita as categorias de produtos vitivinicolas, as praticas enoldgicas e as restricdes que lhes sdo
aplicaveis JO L 193 de 24.7.2009, p. 1).

(®) Regulamento (CE) n.> 1333/2008 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 16 de dezembro de 2008, relativo aos aditivos alimentares
(JOL 354 de 31.12.2008, p. 16).

(*) Regulamento (CE) n. 1331/2008 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 16 de dezembro de 2008, que estabelece um procedimento
de autorizacdo comum aplicdvel a aditivos alimentares, enzimas alimentares e aromas alimentares JO L 354 de 31.12.2008, p. 1).
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ADOTOU O PRESENTE REGULAMENTO:

Artigo 1.°
Alteragio ao Regulamento (CE) n.c 606/2009

O anexo I A do Regulamento (CE) n.> 606/2009 ¢ alterado em conformidade com o anexo do presente regulamento.

Artigo 2.0

O presente regulamento entra em vigor no sétimo dia seguinte ao da sua publicacdo no Jornal Oficial da Unido Europeia.

O presente regulamento ¢é obrigatério em todos os seus elementos e diretamente aplicavel em
todos os Estados-Membros.

Feito em Bruxelas, em 11 de margo de 2016.

Pela Comissdo
O Presidente
Jean-Claude JUNCKER
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ANEXO

O anexo I A do Regulamento (CE) n.> 606/2009 ¢ alterado do seguinte modo:

1) No quadro, é aditada a seguinte linha 56:

1

2

3

Prética enoldgica

Condigdes de utilizagdo

Limites de utilizagdo

«56 | Utilizacdo de ativadores de fer-

menta¢do maloldctica

Condigdes estabelecidas no apén-
dice 22»

2) E aditado o seguinte apéndice 22:

Ativadores de fermentacio malolictica

«Apéndice 22

O objetivo é acrescentar ativadores de fermentagdo maloldctica no final ou apds a fermentacdo alcodlica a fim de
facilitar a fermentacdo maloldctica.

Promover o desencadeamento, progressio ou termo da fermentagio malolactica:

a) Através do enriquecimento do meio com nutrientes e fatores de crescimento para as bactérias lacticas;

b) Pela adsorcdo de alguns inibidores das bactérias.

Prescrigoes:

a)

Os ativadores sdo a celulose microcristalina ou produtos derivados da degradacdo de leveduras (autolisatos de
levedura, leveduras inativadas e membranas de leveduras);

Os ativadores podem ser adicionados ao vinho ou ao vinho em fermentacio antes ou durante a fermentagio

malolactica;

Os ativadores ndo devem induzir altera¢des organoléticas do vinho;

Os ativadores de fermentagdo maloldctica devem ainda respeitar as prescri¢des do cddex enoldgico internacional
publicado pela OIV. Se os ativadores forem a celulose microcristalina, devem ser conformes com as especificagdes

estabelecidas no anexo do Regulamento (UE) n.° 231/2012 da Comissdo (¥).

(*) Regulamento (UE) n.° 231/2012 da Comissdo, de 9 de margo de 2012, que estabelece especificagdes para os
aditivos alimentares enumerados nos anexos II e IIl do Regulamento (CE) n.° 1333/2008 do Parlamento
Europeu e do Conselho (JO L 83 de 22.3.2012, p. 1).»
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