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Vinhos de Lisboa em grande destaque
nos CHINA WINE and SPIRIT AWARDS 2013

Os Vinhos da Regidao de LISBOA foram os mais medalhados num dos mais prestigiados
Concursos de vinho em toda a Asia, através de 26 MEDALHAS ATRIBUIDAS nesta
competicao: quatro Double Gold Medals (uma selecgdo feita a partir das medalhas de ouro
e que distingue os melhores entre os melhores), 14 medalhas de Ouro, 7 Medalhas de

Prata, e 1 medalha de Bronze.

As quatro DOUBLE GOLD MEDAL foram ganhas pelos vinhos

¢ Quinta do Convento de Nossa Senhora da Visitagao
Vinho tinto 2005
da Sociedade Agricola Quinta do Convento da Visitagdao, SAG

e Galodoiro
Vinho branco 2012
da Quinta do Conde

e Espiga

Vinho tinto 2011
da Casa Santos Lima

e Quinta do Convento de Nossa Senhora da Visitacao
Reserva tinto 2005

Da Sociedade Agricola Quinta do Convento da Visitacao, SAG

Em anexo a lista completa dos Vinhos de Lisboa medalhados.
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O vinho Quinta do Convento de Nossa Senhora da Visitagao Reserva Tinto 2005 ganhou
também o Troféu Wines of Lisboa, inserido no China Wine & Spirits Awards 2013 Trophy
Winner.

A QUINTA do CONVENTO foi o produtor portugués que conquistou o maior nimero de
Medalhas de Ouro!

Estes resultados confirmam que os Vinhos de Lisboa continuam a ser reconhecidos nos
mercados internacionais pela qualidade e competitividade da oferta da regido nesses

mercados.

Reconhecimentos importantissimos num Concurso organizado por aquele que é o mercado
com maior crescimento no mundo, a Republica Popular da China.

Em 2011, Portugal exportou 8,2 milhdes de euros para este mercado, representando 61,1
hl. Comparando os dados disponiveis de 2012 (Janeiro a Setembro) com o periodo
homdlogo, as exportagdes crescem 39% em valor, para 6,4 milhdes de euros, e 31,9% em
volume, para 26,9 hl.

(fonteViniPortugal)

Para mais informacdes, por favor contacte

Joana.valadares@sopexa.com

Tel. 21 466 58 90

S O B E‘ X a Agéncia de Marketing Alimentar, Vinho e Art de Vivre



o\

LISBOA"

A regiao de Lisboa ocupa um lugar de destaque no panorama vitivinicola de Portugal, ndo
sO pela extensao dos seus vinhedos, como também pela qualidade dos vinhos que produz.
Os consumidores vao poder provar alguns dos vinhos representativos das denominagdes de
origem da Regido de Lisboa: Alenquer, Arruda, Bucelas, Carcavelos, Colares, Encostas d’Aire,
Lourinh3, Obidos e Torres Vedras e ainda a Indicacio Geografica homdnima (“Vinho
Regional de Lisboa”).

A Regido de Vinhos de Lisboa abarca uma area de vinha de 28 mil hectares, a segunda maior
do pais, produzindo no total, 100 milhGes de litros de vinho dos quais 20% sdo certificados
e o restante é vendido como vinho de mesa. O vinho certificado cifra-se em 18 milhdes de
litros o que equivale a mais de 22 milhdes de garrafas.

A Regido produz ainda: aguardente, espumante e vinhos generosos.

No ano de 2012, até finais de Outubro as vendas dos vinhos da Regido Lisboa estdo 11,5 %
acima dos mesmos dez meses do ano anterior. A maior parte deste aumento verifica-se na
exportagdo mas o mercado interno também se valorizou. A maior parte deste aumento
realizou-se no «off-trade».

As principais castas brancas sdo o Arinto, Ferndo Pires, Malvasia, Seara-Nova e Vital,
enquanto nas castas tintas predominam o Alicante Bouschet, Aragonez, Casteldo, Tinta
Miluda, Touriga Franca, Touriga Nacional e Trincadeira, para além da contribuicdo de castas
internacionais como o Chardonnay, Cabernet Sauvignon e Syrah.

A Comissao Vitivinicola da Regido de Lisboa (CVRL) é uma associacao regional,
Interprofissional, a qual compete controlar a origem, certificar e garantir a genuinidade,
promover os produtos vitivinicolas com direito a Denominacdo de Origem e a Indicagdo
Geogréfica (Vinho Regional Lisboa).
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Comissao Vitivinicola da Regido de Lisboa
Rua Candido dos Reis, n21 | 2560-312 TORRES VEDRAS PT
Telef: + 351 261 31 67 24 | Fax: + 351261313541

e-mail: cvr.lisboa@mail.telepac.pt

http://www.vinhosdelisboa.com
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