CASA SANTOS L1IMA

Ficha Técnica

Denominagéo: Vinho Regional Lishoa, Vinho Rose
Castas: Casteldo, Camarate e Cabernet Sauvignon

Viticultura: Densidade de 4.000 Plants/ha. Solos argilo-
calcérios

Vindima: fim de Agosto a meio de Outubro

Vinificagdo: Desengace total seguido de esmagamento.
Fermentacdo em depdsitos de 26.500 litros com sistema de
remontagem auto - programada e sistemas de controlo de
temperatura entre 0s 28. ° C e 0s 30. ° C. Maceracéo em contacto
com manta submersa por 28 dias, envelhecimento parcial (4
meses) em meias -pipas de carvalho.

Informacéao Técnica
Alcool: 12,7 %
Acidez Total:5,0 g/L
PH: 3,40

Cor: Rosa intenso, avermelhado

Nota de Prova: Revela no nariz frutos vermelhos e frescas notas
florais. Na boca, sabores de suculentos morangos e amoras
vermelhas. Taninos frescos e agradaveis que preenchem o palato
acompanhados de apontamentos licorosos.

Disponivel em: garrafas de 750ml
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