
notas de prova
cor: citrina brilhante com laivos esverdeados.

aroma: aroma exuberante citrino e tropical, com leves notas de flores de 

larangeira e pessego.

boca: óptimo volume de boca, é cremoso e tem acidez natural  vibrante torn-

ando este vinho muito harmonioso e aprazível.

degustação: 8-10 º C.

acompanhamento: pratos de marisco e de peixe. saladas. sobremesas de 

frutas e as mimadas com ovos doces. perfeito para o pôr-do-sol e para as 

noites quentes de verão.

vinificação
geologia: solos argilo-calcários, originários do período jurássico, com 

textura argilosa e franca. encostas suaves com exposição a sul.

castas: arinto, fernão pires, sauvignon blanc e chardonnay. 

método de cultivo: produção integrada.

produção média: 7 ton./ha

processo de vinificação: cuidada gestão da vegetação para optimização do 

potencial aromático da uva. selecção dos melhores cachos à entrada na adega. 

fermentação em cubas de inox a temperatura controlada de 12ºc.

vindima:  2010

dados analíticos
álcool: 13,2%   acideztotal: 5,3 g/l  acidezvolátil:  0,36 g/l  ph: 3,35

É um vinho de que muito nos orgulhamos, dos melhores do mundo no seu género, elaborado principalmente 
com as castas regionais ideais no nosso terroir, Arinto e Fernão Pires com um toque internacional 
de Sauvignon Blanc e Chardonnay.
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vinhas do lasso  
Colheita Seleccionada Branco 


