VINHAS DO LASSO
COLHEITA SELECCIONADA BRANCO

Vinhas do

ASSO

E UM VINHO DE QUE MUITO NOS ORGULHAMOS, DOS MELHORES DO MUNDO NO SEU GENERO, ELABORADO PRINCIPALMENTE
COM AS CASTAS REGIONAIS IDEAIS NO NOSSO TERROIR, ARINTO E FERNAO PIRES COM UM TOQUE INTERNACIONAL
DE SAUVIGNON BLANC E CHARDONNAY.

NOTAS DE PROVA

COR: CITRINA BRILHANTE COM LAIVOS ESVERDEADOS.

AROMA: AROMA EXUBERANTE CITRINO E TROPICAL, COM LEVES NOTAS DE FLORES DE
LARANGEIRA E PESSEGO.

BOCA: OPTIMO VOLUME DE BOCA, E CREMOSO E TEM ACIDEZ NATURAL VIBRANTE TORN-
ANDO ESTE VINHO MUITO HARMONIOSO E APRAZ{VEL.

DEGUSTAGAO: 8-10°C.

ACOMPANHAMENTO: PRATOS DE MARISCO E DE PEIXE. SALADAS. SOBREMESAS DE
FRUTAS E AS MIMADAS COM OVOS DOCES. PERFEITO PARA O POR-DO-SOL E PARA AS
NOITES QUENTES DE VERAO.

VINIFICACAO

GEOLOGIA: SOLOS ARGILO-CALCARIOS, ORIGINARIOS DO PER{ODO JURASSICO, COM
TEXTURA ARGILOSA E FRANCA. ENCOSTAS SUAVES COM EXPOSICAO A SUL.

CASTAS: ARINTO, FERNAO PIRES, SAUVIGNON BLANC E CHARDONNAY.

METODO DE CULTIVO: PRODUCAO INTEGRADA.

PRODUGCAO MEDIA: 7 TON./HA

PROCESSO DE VINIFICACAO: CUIDADA GESTAO DA VEGETAGAO PARA OPTIMIZAGAO DO
POTENCIAL AROMATICO DA UVA. SELECGAO DOS MELHORES CACHOS A ENTRADA NA ADEGA.
FERMENTACAO EM CUBAS DE INOX A TEMPERATURA CONTROLADA DE 12°C.

VINDIMA: 2010

DADOS ANALITICOS

N —

ALCOOL: 13,2% ACIDEZTOTAL: 5,3 6G/L ACIDEZVOLATIL: 0,36 /L PH: 3,35
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