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VINHAS DO LASSO
COLHEITA SELECCIONADA TINTO

Vinhas do

ASSO

PRODUZIDO A PARTIR DAS CASTAS TOURIGA NACIONAL, CABERNET SAUVIGNON E SYRAH, NA COLHEITA DE 2009.
DE CARACTER INTENSO, RICO E FRESCO E UM VINHO COM FRUTA EXUBERANTE, CREMOSO E DE TANINOS SEDOSOS.

NOTAS DE PROVA

COR: GRANADA OPACA, COM LAIVOS VIOLETAS.

AROMA: AROMA EXUBERANTE A FRUTOS DO BOSQUE COMO AMORAS E FRAMBOESAS,
COM NOTAS FLORAIS. PARA ACRESCENTAR RIQUEZA, POSSUI NOTAS DE TABACO E
CHOCOLATE PRETO.

BOCA: OPTIMO VOLUME DE BOCA, RICO, CREMOSO E COM TANINOS SEDOSOS, MAS FIRMES.
VINHO ENCORPADO, COM UMA ACIDEZ NATURAL ALIADA QUE TORNA ESTE VINHO MUITO
HARMONIOSO E LONGO.

DEGUSTACAO: 16-18°C

ACOMPANHAMENTO: PRATOS DE CARNE E CAGA. QUEIJOS E PATES. SOBREMESAS EM
QUE O CHOCOLATE DOMINA.

VINIFICACAO

GEOLOGIA: SOLOS ARGILO-CALCARIOS, ORIGINARIOS DO PER{ODO JURASSICO, COM
TEXTURA ARGILOSA E FRANCA. ENCOSTAS SUAVES COM EXPOSICAO A SUL.

CASTAS: TOURIGA NACIONAL (359%), SYRAH (359%); CABERNET SAUVIGNON (30%).
METODO DE CULTIVO: PRODUCAO INTEGRADA.

PRODUGAO MEDIA: 7 TON./HA

PROCESSO DE VINIFICACAO

VINDIMA MANUAL EM CAIXA COM POSTERIOR SELEC(}AO DE CACHOS, DESENGACE E FERMEN-
TAgﬂO COM LEVEDURAS INDIGENAS A UMA TEMPERATURA CONTROLADA DE 24°C- 28°C.
SEGUIU-SE UM PER{ODO DE ““CUVAISON” (MACERA(;KO PELICULAR POS-FERMENTIVA) DE 3
SEMANAS, QUE PROMOVE TANTO UMA MAIOR EXTRACQKO DOS ELEMENTOS NOBRES DAS
PELICULAS COMO A SUBSEQUENTE FERMENTAQKO MALOLACTICA. O VINHO ESTAGIOU
PARCIALMENTE, DURANTE 9 MESES EM BARRICAS DE CARVALHO FRANCES.

VINDIMA: 2009

DADOS ANALITICOS

I \—

ALCOOL: 13,99 ACIDEZ TOTAL: 5,5 G6/L ACIDEZ VOLATIL: 0,66 G/L PH: 3,7
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