QUINTA DO PINTO
LIMITED EDITION BRANCO

DE CARACTER UNICO E EXCLUSIVO, ESTE VINHO E UM LOTE DAS CASTAS QUE MAIS SE DESTACARAM NA VINDIMA DE 2010,
COM INFLUENCIA VINCADA DAS PROVENIENTES DA COTE DU RHONE, PLANTADAS EM TERROIR PRIVILEGIADO.

NOTAS DE PROVA

COR: CITRINA BRILHANTE.

AROMA: DELICADO COM PREDOMINANCIA DE FLORES BRANCAS, E MUITA FOLHA DE
LIMOEIRO, TEM AINDA NOTAS DE ALPERCE, FIGO E MEL.

BOCA: INTENSO, VOLUMOSO, CREMOSO E DE ELEGANCIA INTERMINAVEL.
TEMPERATURA DE SERVIR: 8-10°c.

ACOMPANHAMENTO: CARNES BRANCAS, PEIXES GRELHADOS, QUEIJOS E SALADAS ELABO-
RADAS. IDEAL PARA PETISCADAS. A SABOREAR AO SOM DE ‘MEL’ DE MARIA BETHANIA.

VINIFICACAO

GEOLOGIA: SOLOS ARGILO-CALCARIOS, ORIGINARIOS DO PER{ODO JURASSICO, COM
TEXTURA ARGILOSA E FRANCA. ENCOSTAS SUAVES COM EXPOSICAO A SUL.

CASTAS: ROUSSANNE 709), VIOGNIER (279%) E ARINTO (3%)

METODO DE CULTIVO: PRODUCAO INTEGRADA.

PRODUGAO MEDIA: 7 TON./HA

PROCESSO DE VINIFICAQJ&O: CUIDADA GESTAO DO COBERTO VEGETAL PARA OPTIMI-
ZA(;AO DO POTENCIAL AROMATICO DAS UVAS. VINDIMA MANUAL EM CAIXAS, COM POSTE-
RIOR SELEC(;‘.Z\O DOS MELHORES CACHOS A ENTRADA DA ADEGA. PRENSAGEM SUAVE DE
CACHOS INTEIROS A BAIXAS TEMPERATURAS (<6°C), SEGUIDA DE DECANTA(;KO ESTATICA
E FERMENTAQKO DE MOSTO LIMPO A TEMPERATURAS ENTRE 0S 15 E 18°C. LEVANTAMENTO
DAS BORRAS FINAS ATE AO LOTEAMENTO.

VINDIMA: 2010

ANALYSIS

ALCOHOL: 13.8% TOTAL ACIDITY: 4,9 G/L VOLATILE ACIDITY: 0,4 G/L PH: 3,5
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