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O Curso, com início às 17h30, e com uma 
duração de duas horas, decorre na sala 

de formação do Lagoas Park Hotel, e tem 
como objectivo fornecer aos participantes 
conhecimentos teóricos e práticos que per-
mitam descrever e saborear um vinho numa 
metodologia de prova que se baseia nos 
sentidos da visão, do olfacto e do paladar, 
escolha dos copos apropriados, selecção das 
temperaturas de serviço dos vinhos e conhe-
cimento das ligações Vinhos / Iguarias.

Do programa constam temas como os 
mecanismos e o vocabulário de prova, a 
metodologia da prova - técnicas para aferir 
a qualidade de um vinho, a importância do 
gosto pessoal, testes olfactivos e gustativos - 
os aromas dos vinhos e os diferentes sabores 
básicos, noção de tipicidade - as práticas cul-
turais, o solo e a influência do clima no perfil 
de um vinho, a decantação - vantagens e des-
vantagens para vinhos jovens e evoluídos, a 
influência das temperaturas na degustação 
de um vinho e exercícios práticos que evi-
denciam a complexa relação entre o vinho e 

a comida. 
Foram escolhidos para integrar esta 

prova os brancos Caves Velhas Arinto (mais 
recente) – Bucelas Companhia das Quintas, 
Morgado de Stª Catherina – Bucelas Monte 
Cascas – Malvasia de Colares - Colares e os 

Rota dos Vinhos de Bucelas, caRcaVelos e colaRes

No âmbito da Rota dos Vinhos de Bucelas, Carcavelos e Colares, o Primeiro Curso de Iniciação à Prova dos 
Vinhos inseridos na referida Rota, vai ter lugar no dia 14 de Abril, em Porto Salvo, Oeiras. Trata-se de uma 
organização conjunta da Confraria de Enófilos do Vinho de Carcavelos, da Comissão Vitivinícola da Região 
de Lisboa e do Lagoas Park Hotel.

Primeiro Curso de Iniciação à Prova
dos Vinhos decorre em Oeiras

tintos Arenae - Colares Chão Rijo Castelão – 
Colares Pancas Reserva 2008 - Alenquer Ge-
neroso: Carcavelos Conde de Oeiras – Carca-
velos. Depois desta acção, decorrerá o Jantar 
Vínico, a realizar no Restaurante “Treinta y 
tres”.

O objectivo é descrever um vinho com uma metodologia de 
prova que se baseie nos sentidos da visão, olfacto e paladarConheCimento
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