
Vinhos ee ddoces
A Quinta do Montalto possui

18 hectares de vinha e tem uma
variedade de castas em que a
Tinta Roriz e a Fernão Pires são
as mais representadas das uvas
tintas e brancas. Existem também
encepamentos de Touriga Na-
cional, Baga, Trincadeira, Cas-
telão, Castelão da Bairrada, Ca-
bernet Sauvignon, Rabo de
Ovelha, Boal, Carignan e Olho
de Lebre. A propriedade da fa-
mília Gomes Pereira tem uma
parcela destinada em exclusivo à
produção de vinho medieval que
não é aramada e cujas videiras
têm um compasso de 1m10cm
por 1m25cm. A elevada densi-
dade das videiras aumenta a
competição entre estas ao mes-
mo tempo que reduz a produção
e faz subir as concentrações. Da-
do curioso é que esta elevada
densidade torna impossível a
mecanização da vinha, algo que
só tem paralelo nas invulgares
vinhas de chão de areia de Co-
lares. O Vinho Medieval de Ou-
rém da Quinta do Montalto que
é um dos mais apreciados e que
em todas as colheitas esgota ra-
pidamente, é feito a partir das
uvas brancas e tintas plantadas
em cinco hectares.

A Adega, após sucessivas re-
conversões, está neste momento
equipada com o que de mais
moderno existe na área da vinifi-
cação. Os trabalhos de enologia
estão a cargo de Luís Mendes e
Carlos Santos, os responsáveis
pela elaboração do Regional Es-
tremadura Filas - branco (fer-
mentado em madeira) e tinto;
Vinha da Malhada - Rose, Bran-

co e Tinto. A designação GP é
utilizada pelos vinhos espuman-
tes e pelo Vinho Medieval. 

O fulgor que a quinta ge-
ração da família Gomes Pereira
está a imprimir à Quinta do
Montalto não se fica somente
pelos vinhos. Os conhecimentos
de Agricultura Biológica estão
também a começar a ser apli-
cados na horticultura e em to-
das as culturas da propriedade.
Esta prática está a proporcionar
bons resultados comerciais.
Também a dar bons frutos o
projecto de produção de tomate
seco, vinagres normais e aro-
máticos, massa de pimentão,
malaguetas, pimentos assados
e guardados em azeite e ainda
uma gama de doces que com-
preende doce de morango, do-
ce de meloa, doce de abóbora,
doce de tomate, doce de pêra,
doce de maça, doce de pêsse-
go. Para dar a conhecer todas
estas iguarias, os vinhos, bem
como a Quinta de Montalto,
está previsto a breve trecho a
transformação de um antigo ar-
mazém agrícola em unidade de
enoturismo. Um projecto pelo
qual a família Gomes Pereira
tem um carinho especial e aca-
lenta muita expectativa pois a
Quinta do Montalto está situa-
da a poucos quilómetros de
distância do Santuário de Fáti-
ma que recebe por ano cerca
de 7 milhões de visitantes. 

QUINTA DDO MMONTALTO
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OO QQUUEE ÉÉ OO VVIINNHHOO MMEEDDIIEEVVAALL DDEE OOUURRÉÉMM 

AAoo ccoonnttrráárriioo ddoo qquuee ssee ppooddeerriiaa ppeennssaarr,, aa rreeggiiããoo ddee
OOuurréémm tteemm uummaa ffoorrttee ttrraaddiiççããoo vviittiivviinnííccoollaa,, sseennddoo aa
vviinnhhaa rreessppoonnssáávveell ppoorr cceerrccaa ddee 2255%% ddaa ooccuuppaaççããoo
ddooss tteerrrreennooss aaggrrííccoollaass.. ÉÉ pprroovvaavveellmmeennttee aa rreeggiiããoo ddaa
EEssttrreemmaadduurraa oonnddee eexxiisstteemm mmaaiiss aaddeeggaass ppaarrttiiccuullaarreess aa
ffaazzeerreemm vviinnhhoo,, eessttiimmaannddoo-ssee qquuee eessssee vvaalloorr rroonnddee aass
33000000.. UUmmaa qquuaannttiiddaaddee sseemm ppaarraalleelloo nnaa EEssttrreemmaadduurraa
ee aaoo qquuee ssee ssaabbee ooss pprroodduuttoorreess nnããoo ttêêmm pprroobblleemmaass
nnoo eessccooaammeennttoo ddooss sseeuuss vviinnhhooss.. 

OO ggrraannddee rreessppoonnssáávveell ppoorr iissttoo éé oo VViinnhhoo MMeeddiieevvaall
ddee OOuurréémm.. TTrraattaa-ssee ddee uumm vviinnhhoo qquuee éé eellaabboorraaddoo ccoo-
mmoo hháá 880000 aannooss aattrrááss,, ccoonnffoorrmmee ooss MMoonnggeess ddee CCiisstteerr

oo ffaazz iiaamm.. DDeeppooiiss  ddee
uummaa pprreennssaaggeemm ooss
mmoossttooss ddaass uuvvaass bbrraann-
ccaass ssããoo ccoollooccaaddooss eemm
vvaassiillhhaammeess ddee mmaaddeeiirraa
ddee mmooddoo aa nnããoo eexxcceeddeerr
ooss 8800%% ddaa ssuuaa ccaappaaccii-
ddaaddee ttoottaall.. PPoosstteerriioorr -
mmeennttee,, aass uuvvaass tt iinnttaass
ddeesseennggaaççaaddaass,, ffaazzeemm aa
ffeerrmmeennttaaççããoo ccoomm ccuurrttii-

mmeennttaa eemm llaaggaarreess dduurraannttee 44 aa 1100 ddiiaass,, sseennddoo ffeeiittoo oo
rreeccaallqquuee aa ppéé.. OO mmoossttoo ttiinnttoo nnããoo éé pprreennssaaddoo ee nnuummaa
qquuaannttiiddaaddee qquuee nnããoo ppooddee uullttrraappaassssaarr ooss 2200%% éé eennvvaa-
ssiillhhaaddoo ccoomm oo mmoossttoo ddaass uuvvaass bbrraannccaass.. DDaaqquuii rreessuullttaa
uumm vviinnhhoo ppaarraa bbeebbeerr aa uummaa tteemmppeerraattuurraa qquuee rroonnddaa
ooss 1122ºº ee qquuee éé uummaa eexxcceelleennttee ccoommppaannhhiiaa ddee vveerrããoo
ppaarraa pprraattooss ddee ppeeiixxee,, aarrrroozzeess oouu eennttããoo ccoomm mmuuiittoo
aazzeeiittee,, ccoommoo ttiivveemmooss ooppoorrttuunniiddaaddee ddee pprroovvaarr nnuumm aall-
mmooççoo iinneessqquueeccíívveell nnaa QQuuiinnttaa ddoo MMoonnttaallttoo oonnddee ffeezz
aass hhoonnrraass ccoomm uumm bbaaccaallhhaauu ggrreellhhaaddoo llaassccaaddoo,, jjuunnttaa-
mmeennttee ccoomm uummaass ssoobbeerrbbaass mmiiggaass..  


