
QUINTA 
DA MURTA
Vinho Regional 
Estremadura
Touriga-Nacional
Tinto 2005

Francisco Castelo Branco
Quinta da Murta
Serra da Alrota
Apartado 736
2671-601 BUCELAS | Portugal
e- mail: qmurtasoaresfranco@kanguru.pt
site: http:// www.quintadamurta.pt
Telef. +351 21 968 08 20
Fax: +351 21 968 08 823

Um vinho com óptimas qualida-
des produzido e vinificado na
propriedade.
Apresenta aromas de fruta madu-
ra, ameixas pretas e uvas passas.
Este vinho é elegante, apresen-
tando uma boa estrutura e corpo. 
O fim de boca é longo e o está-
gio em barricas de carvalho
francês conferem-lhe notas de es-
peciarias.
Pode acompanhar pratos de car-
ne ou caça e queijos de pasta
mole.
Deve ser bebido à temperatura de
18ºC. 

Valor aproximado de venda 
ao consumidor em garrafeira: 7,0 €

Enólogo Responsável:
Nuno Cancela de Abreu

LOTE 44
Vinho Regional 
Estremadura
Tinto 2005

Adega Cooperativa de Arruda 
dos Vinhos, CRL
Vale Quente
2630 - 162 ARRUDA DOS VINHOS
e- mail: adegarruda@mail.telepac.pt
site: http://www.adegaarruda.com
Telef. + 351 263 975 125
Fax: +351 263 975 475

Lote 44 é um vinho produzido a
partir das castas Touriga-Nacio-
nal (30%), Syrah (50%) e Arago-
nez (20%).
A elevada estrutura dada pela
casta Touriga-Nacional confere-
lhe longevidade, enquanto que a
elegância, complexidade aromáti-
ca e a suavidade na boca são
provenientes da ligação feliz das
castas Syrah e Aragonez. Estes
são factores essenciais que fazem
do Lote 44 um vinho de referên-
cia, de entre os produzidos na Es-
tremadura.  

Valor aproximado de venda 
ao consumidor em garrafeira: 3,0 €

Enólogos Responsáveis:
António Ventura e João Alexandre Silva

CASA 
DAS GAEIRAS
Vinho Regional 
Estremadura
Branco 2006

Goanvi- Central de
Engarrafamento de Bebidas, Lda
EN 8-5Km 2,3 FERVENÇA
2460-520 MAIORGA - Alcobaça
e- mail: paulolima@goanvi.pt
Telef. +351 262 503 260
Fax: +351 262 503 266

Vinho produzido com as castas
Arinto, Chardonnay e Fernão-Pi-
res, provenientes de vinhas insta-
ladas em parcelas de solos argi-
losos e com exposição
privilegiada. Foi fermentado du-
rante 17 dias à temperatura de
16ºC em pequenas cubas, após
o que teve um processo de ba-
tonnage com cerca de 30 dias
sobre borras finas. Apresenta cor
palha claro, aromas de frutos ci-
trinos e boca equilibrada, com
boa untuosidade e acidez viva e
fresca.

Valor aproximado de venda
ao consumidor em garrafeira: 4,0 €

Enólogo Responsável:
António Ventura

CRITTERIUM
Vinho Regional 
Estremadura
Tinto Reserva 2004

Paço das Côrtes- Produção e
Comércio de Vinhos, Lda
Rua de São Miguel, nº 15 - Ponte da Pedra
Apartado 501
2416-904 LEIRIA
e- mail: pacodascortes@simplesnet.pt
site: http://www.pacodascortes.pt
Telef. +351 244 691 233
Fax: +351 244 691 233

Vinho obtido a partir das castas
Castelão, Aragonez e Alicante-
Bouschet, vinificado em pequenas
cubas de inox, com temperatura
controlada a 24ºC.
O estágio decorreu em barricas
de carvalho francês e americano
durante 6 meses.
Apresenta cor granada, aromas
elegantes de frutos maduros e es-
peciarias, com um toque de bau-
nilha, discreto. A boca é estrutu-
rada e harmoniosa, com taninos
de excelente qualidade, a marca-
rem presença, com final de boca
sedoso e prolongado.
Acompanha bem pratos de caça
de pêlo e outras carnes bem con-
dimentadas, bem como queijos
de pasta mole.
Deve ser armazenado em local
seco e fresco, em garrafas na po-
sição horizontal e ao abrigo da
luz solar.

Valor aproximado de venda 
ao consumidor em garrafeira: 4,0 €

Enólogo Responsável:
António Ventura
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