
  Meio: Imprensa

  País: Portugal

  Period.: Trimestral

  Âmbito: Viagens e Turismo

  Pág: 94

  Cores: Cor

  Área: 21,00 x 31,00 cm²

  Corte: 1 de 1ID: 74148792 01-02-2018

OS 

Quinta de 
5. Sebastião 

Quinta de S. Sebastião é datada de 1755. 
Anos mais tarde, em 1985, António Paren-
te adquiriu a Quinta, sendo que a marca 
e a comercialização de vinhos teve início 
em 2006. Mais do que produzir vinhos de 
excelência, com carácter e forte identida-
de, António Parente quer partilhar com 
o mundo o que de melhor se faz em Por-
tugal, fazendo renascer a paixão pelos vi-
nhos de Lisboa. O símbolo heráldico que 
inspira o cunho da Quinta de S. Sebastião 

conta a história do mártir Santo Cristão, que acreditou poder demover 
o Império Romano da perseguição aos cristãos. A história inspirou o 
espírito lutador das pessoas desta terra, que do vinho faziam e fazem 
vida. É esta a herança da Quinta de S. Sebastião. 

Os prémios 

Os prémios alcançados reforçam o cunho de quali-
dade dos vinhos. No Concurso de Vinhos de Lisboa, 
os vinhos Quinta de S. Sebastião Grande Escolha 
2012, Quinta de S. Sebastião Branco 2016, S. Sebas-
tião Reserva 2015 e S. Sebastião tinto 2013 foram ga-
lardoados com Medalha de Ouro. 

A nível internacional, o vinho Quinta de S. Se-
bastião Reserva 2013 foi classificado com 90 pontos 
Robert Parker. 

S. Sebastião, a marca 

A marca S. Sebastião aumentou o seu portefólio de 
monocastas com o S. Sebastião Minto e o S. Sebas-
tião Syrah. O primeiro apresenta-se de cor brilhan-
te, nariz cítrico e mineral. Na boca, é fresco, estru-
turado e elegante. Perfeito para acompanhar peixes 
gordos assados no forno e queijos de pasta mole. 

já o S. Sebastião Syrah apresenta-se de cor gra-
nada escura e nariz com notas de pimenta e grose-
lha preta. Na boca, é fresco e estruturado. Perfeito 
para acompanhar cabrito assado no forno e queijo 
de ovelha curado. 

Para 2018, além do trabalho contínuo na quali-
dade dos seus vinhos, uma das grandes apostas da 
Quinta de S. Sebastião é o enoturismo. 


