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E AcuarRDENTE! E DOC(C!
E £ DA LOURINHA!

O solo da Lourinha esconde segredos bem guardados. Como os vestigios da era dos dinossanros on as nvas que dao origem a rinica agnardente vinica

portuguesa com regidao demarcada exclusiva.

Fundada em 1957, a Adega Cooperativa da Lourinha atingiu

proeminéncia no mercado vinicola devido as suas famosas 7
aguardentes. Tendo iniciado a sua atividade com a produgéo
de vinho, anos mais tarde passa a produzir a aguardente, que
atingiu o seu auge quando 0s pequenos produtores da regido
passaram a comercializar as suas aguardentes para as caves
de Vinho de Porto. Hoje em dia a Adega Cooperativa da
Lourinha atingiu um patamar de exceléncia, equiparando-se
ao Armagnac e ao Conhaque.

Mas a historia deste produto de exceléncia estara sempre
ligada ao vinho do Porto. A necessidade do mercado agugou
a necessidade deste produto e foi o inicio de uma revolugdo
no setor vitivinicola da regido. A Lourinhd apresentava

as melhores qualidades de aguardente, algo que ainda
atualmente se mantém em Portugal, e 0s produtores de
Vinho do Porto rapidamente se apercebem deste facto. Cria-
se assim uma marca neste territorio.

Essa mesma qualidade ficaria, anos mais tarde, comprovada
cientificamente. Estudos cientificos, com o auxilio da

Estacdo Vitivinicola Nacional sediada em Dois Portos,

Jo@o Pedro Catela Presidente
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vieram comprovar este mesmo predicado. E este processo
fundamentou, ha sensivelmente 25 anos, a criagdo de uma
regido demarcada. Motivados por este marco, e 0 sucesso
a ele adjacente, a Adega Cooperativa da Lourinha terminou
a sua producdo propria de vinhos, nomeadamente leves, e
reforgou, de forma definitiva, a sua aposta nas aguardentes.
Segundo Jodo Pedro Catela, presidente desta instituicéo, “a
fraca rentabilidade econdmica destes mesmos vinhos face
aos pregos praticados pelo mercado levou a esta tomada de
posigaon”.
Atualmente, a Adega Cooperativa da Lourinhd produz
aguardentes DOC. A cifra de produgdo situa-se, anualmente,
em 6.500 litros de aguardente. No interior das galerias
escuras onde se alinham dezenas de barricas com milhares
e milhares de litros de aguardente, oscila na atmosfera
um subtil, mas envolvente, odor a alcool. O siléncio é rei
que corteja a sua rainha, como quem diz a aguardente que
envelhece nas centenas de cascos de carvalho francés e
portugués. Aqui s6 se limpa o chdo e s6 se acendem as
luzes quando o trabalho e as visitas de turistas o exigem.
De resto, as portas das caves desta adega cooperativa
mantém-se fechadas a chave e a bebida que tanta fama da
a Lourinha fica vetada a escuriddo e a conversa do tempo.
A data, encontram-se em barricas cerca de 96 mil litros de
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aguardente, com uma média entre os sete e 0s 20 anos.

A comercializagao é feita em todas as grandes superficies,
nomeadamente, através das cadeias Pingo Doce, Continente,
Jumbo e Corte Inglés. Cerca de 350 lojas espalhadas

pelo pais. Além disso, a Cooperativa da Lourinha tem
distribuidores proprios e vende, de forma direta, ao mercado
de restauracdo. Existe, também, alguma venda a clientes
particulares nas instalag6es da propria Cooperativa. Esta
metodologia garante a presenga destes iconicos produtos

em todo o pais. No setor da exportagéo, neste momento, ndo
existe uma aposta solida. Apesar de algumas experiéncias
em Macau, o mercado internacional, devido a diversos fatores
econdmicos, ndo se revela benéfica. Existem, ainda, parcerias
com empresas e clientes privados que procuram criar
marcas proprias, com rotulagem e garrafas personalizadas,
utilizando a aguardente da Adega Cooperativa da Lourinha,
servigo que tem sido prestado de forma absolutamente eficaz
e competente, criando ja um legado dentro deste nicho de
mercado.

Existem outros produtos e projetos que se tornam
embaixadores desta aguardente. Bombons com aguardente,
pastéis com aguardente ou pera rocha descascada com
calda de aguardente s@o projetos de empresas da regido

e que utilizam este sabor de referéncia para aumentar,
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de forma substancial, a qualidade dos seus produtos e
transformando a aguardente num embaixador e marca da
Lourinha.

Mas ndo sdo so os clientes que reconhecem o sabor (nico
e a qualidade de exceléncia destes produtos. A CVRL

- Comissdo Vitivinicola da Regido de Lishoa - promove
concursos especializados, e os resultados tém sido sempre
brilhantes. Desde de 2010 tém sido agraciados, anualmente,
com medalhas de ouro.

Nos dias de hoje, a Adega Cooperativa da Lourinhd é uma
referéncia em todo o setor vinicola portugués. Estabelecidos
de forma absoluta no mercado nacional € com um sucesso
permanente, 0s associados mantém, ainda assim, um espirito
empreendedor e a vontade de continuar a criar um legado
na histéria do nosso pais. O futuro, a curto e médio prazo,
passa pela construgdo de uma adega e destilaria, de forma
a estabelecerem-se de forma independente. Um projeto de
grande dimensao, criando infraestruturas que se coadunam
com a qualidade desta tao caracteristica aguardente. Um
garante de qualidade com um sabor inesquecivel.



