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ANIMAGAO CULTURAL

AGENDA

Teatro Tivoli BBVA recebe
Vinhos em Cena

- . - - . Ponto de Arraiol
Vinhos em Cena reune vinhos das varias regioes Portuguesas, num KHIEE G ATTROS

desfile de castas e aromas que se misturam com a musica, as conversas - Aprenda a fazer
e 0s negocios. com os Mestres

VINROS
YGENA

Ha provas conduzidas, especialistas nacionais e estrangeiros

MUSEU DE ARTES
DECORATIVAS
PORTUGUESAS

3 MAR a 26 MAI

ANIMACAQ CULTURAL

Homenagem a José
Alberto Reis Pereira

GALERIA JULIO E
CENTRO DE ESTUDOS
JULIO / SAUL DIAS

3 MAR | 18HO0

A 15, CURSOSE
WORKSHOPS

Master Classe -
_ Artes Decorativas &
Conservacao e

23 MAR a 26 MAR

Teatro Tivoli EBVA

€ espaco para promover os vinhos. O plablico podera Av. da Liberdade. 182/188, ' Restauro
circulara los diversos andares do edificio, onde mais de 40 ™

pe ’ 1250-146 Lisboa ESAD - ESCOLA
produtores irdo ter os seus stands. Nos camarins e nas frisas SUPERIOR DE ARTES

DECORATIVAS

sera possivel experienciar o vinho de forma diferente, assim IMAR | 18H30

como diferente sera a sua abordagem na sala D. Antonia
Ferreira, decorada para o efeito. Por sua vez, o palco ira abrindo e fechando as suas cortinas, para
dar lugar a Em cena com, constituido por apontamentos musicais, palestras, conversas e debates

sobre vinho. VER MAIS EVENTOS

De 23 a 26 de marco, a arte, a gastronomia e 0s vinhos nacionais aliam-se em Vinhos em Cena, um

evento para quem gosta de vinho e para quem vai passar a aprecia-lo!

WORKSHOPS

Notas:
- O prego de cada workshop inclui a entrada no evento

- Os workshops tém uma duracao de 60min. e realizam-se na sala D. Antonia Ferreira

Aroma das Castas - 24 de margo as 19h30 : N OBRAS DE RE?EREHCM DA
=" CULTURA PORTUGUESA

Os endlogos identificam os aromas de castas nacionais e internacionais em prova cega.
Interveniente - Endlogo Mario Louro convida Sara Pefios Lledo
Preco — 35€ \ ~
i L .
& 7" escritores estangeiros
'3 o

Duelo de Castas - 25 de margo as 15h30 e 19h

Nestes “duelos” € escolhida uma casta com plantagfes em duas regibes. Cada interveniente vai CENTRO DE [][]CUMEHTAGE{]
defender a casta de uma das regifes de plantacéo. - Instituto de Estudos
Intervenientes: Estratégicos e Internacionais
15h30 - Charles Metcalfe e convidado
18h - Sarah Amed e convidado

Preco — 45€

30,593,946

Jantar ao Contrario - 25 de margo as 17h30

Para quem guer aprender a harmonizar os vinhos com as iguarias, comegando cada refeicdo por
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Para quem quer aprender a harmonizar os vinhos com as iguarias, comecando cada refeicdo por
escolher os vinhos e s0 depois as iguarias a conjugar. O endlogo convida um sommelier para ajudar
na escolha.

Interveniente - Endlogo Diogo Campilho + Sommelier convidado

Preco — 35€

Duetos Imprevistos - Queijos Portugueses e a Casta Moscatel - 26 de margo as 17h

O endlogo Luis Simbes propde a conjugacado da casta Moscatel com queijos nacionais.

Interveniente - Enélogo Luis Simbes + Chefe convidado

Preco — 35€

CONFERENCIA

Dia 24 de mar¢o com inicio as 17h30 (duragdo de 1h15)

Sala de espetaculos

Moderador — Frederico Falcdo

Intervenientes - Sarah Amed, Charles Metcalfe, Osvaldo Amado, Antonio Ventura

EM CENA COM...

No palco, as conversas serdo ao redor do vinho. Com uma duracdo de 30 minutos, cada painel tera
um moderador e diversos convidados, entre especialistas da area vinicola e figuras distintas da

literatura, masica, humor e negdacios.

23 marco | 17h as 20H30 | Em cena com as 18h

24 marco | 17h as 23H | Em cena com as 21h30

25 marco | 14h as 24h | Em cena com as 15h, 17h 21h e 23h
26 marco | 14h as 19h | Em cena com as 15h e 17h

Presencas ja confirmadas em EM CENA COM:

Vasco de Avillez - Presidente da CVR Lisboa (Comissdo Vitivinicola da Regido de Lisboa)

Matural de Cascais, € um grande conhecedor e contador de histarias a volta do vinho. Atualmente &
consultor na firma Stilavi Consultadoria Ld.a e filiado na Confraria do Vinho do Porto, Ordem Endfila
de S. Tiago e membro da Confraria dos Endfilos da Beira Interior. Frequentou varios cursos de

vendas e de marketing na Califérnia, Canada, Reino Unido, Italia e Franga.

Cristiano van Zeller - Douro

Produtor e endlogo na empresa Van Zellers e Co., oficialmente estabelecida em 1780 como firma
exportadora de Vinho do Porto pela primeira geracao de van Zellers portugueses, e detentora da
Quinta do Noval onde, além de Vinho do Porto, tem produgéo de vinhos Douro DOC sob as marcas
"VZ" e "Wan Zellers", goza de grande prestigio nacional e 0s seus vinhos ja receberam varios prémios

internacionais. Para Cristiano van Zeller “Um endlogo & um alfaiate a fazer vinhos”.

Paulo Laureano - Alentejo, endlogo e produtor

E um dos endlogos consultores mais produtivos do Alentejo. Reconhecido e muito requisitado pela
nova vaga de produtores que chegaram ao Alentejo em meados da década de 90, ja colaborou com
mais de uma trintena de produtores, tendo assinado muitos dos mais sonantes vinhos do Alentejo.
Ficou conhecido como “Senhor Mouchdo” quando passou a liderar a equipa de enologia deste
classico produtor do Alentejo, o que terminou quando criou o seu proprio vinho, na sub-regido da

Vidigueira, que tanto aprecia.

Mario Louro - Engenheiro, endlogo, formador

Do seu vasto curriculo destaca-se ser provador principal na Camara de Provadores, membro de juri
de varios concursos nacionais e internacionais e diretor do Concurso Nacional de Vinhos (desde
2007). E formador na disciplina de Enologia na Escola Superior de Hotelaria do Estoril e Lisboa e na
Escola Superior de Turismo de Macau. E animador de espacos em empresas, hotéis, conferéncias e
congressos subordinados ao tema do vinho. Participa como conferencista em varias feiras por todo o
mundo. Escreve para jornais e revistas da especialidade e ministra cursos de formac3o no Hotel
Tivoli, Adega Mae, VV e CVR Tejo.

Hugo Nascimento - Chef de cozinha, consultor gastronomico, food stylist, formador e conferencista.

Em 1996, no Café Café conhece o Chef Vitor Sobral que, de nariz apurado, rapidamente se
apercebeu do seu talento. Na época, Vitor Sobral iniciava o processo de modernizacdo da culinaria

luséfona e Hugo ndo perdeu a oportunidade, destacando-se como elemento determinante para

equipa.
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cozinha, sob o comando do mentor. Demonstrou capacidades de lideranca, inovacao, técnica e muita
criatividade. Desde entdo, comegaram as participaces internacionais, destacando-se Macau,
Canada, Alemanha, Brasil e Botswana, como destinos cruciais para o seu desenvolvimento
profissional.

A cozinha que pratica esta na vanguarda da inovac&o, as técnicas sdo de mestre. E uma cozinha de
emogdo, onde cada prato conta uma histdria que se transforma numa experiéncia. Para recriar
sabores, recorre as memarias. Aquelas de conforto. As da M3e. Na arte do empratamento, herdou do
av0, que nas horas vagas era artesdo, o dom de ser artista. A tradicdo e a simplicidade estdo na
base de tudo aquilo que cria.

Hoje, lado a lado com Vitor Sobral, além de Chef de Cozinha, € empreendedor. Passa grande parie
do tempo na Tasca da Esquina e Cervejaria da Esquina, em Lisboa, e & consultor de varios
restaurantes internacionais (S. Paulo; J Pessoa; Angola). O seu percurso levou-o em 2013 a capa da

revista Timeout Lisboa, sendo considerado uma das pessoas com quem se deseja jantar em Lisboa.

Horarios: 23 margo, 17h00 as 20h30; 24 margo, 17h00 as 23h00; 25 marco, 14h00 as 24h00; 26
marco, 14h00 as 19h00

Bilhetes: 19.50 a 45€ COMPREAR
MG

Promotor: UAL
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