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Duas dezenas de alunos, acompanhados pelos escancées José Miguel Menezes e Paulo Coutinho, na Quinta do Portal

Curso de escancao da
EHTC naregiao do Douro

Muitos profissionais da area da hotelaria, restauracao e bebidas ja obtiveram, desde
2013, a certificagdo de escancao na EHTC Coimbra. Atualmente decorre a1V edicao

000 Uma deslocacdo a
Regido Demarcada do Douro,
nomeadamente a Quinta do
Portal, foi o destino - na sema-
na passada - de uma das aulas
praticas do modulo de Regi-
oes Vitivinicolas de Portugal,
ministrado pelo endlogo José
Miguel Meneses, no ambito
do IV curso de Escancdo, a de-
correr na Escola de Hotelaria
e Turismo de Coimbra (EHTC).

Sendo uma formacao para
executivos, nio confere grau,
mas tem grande utilidade no
mercado de trabalho da res-
tauracao e bebidas. Sao duas
dezenas de alunos que, entre
fevereiro e julho de cada ano,
frequentam esta formacao de
300 horas.

No saidas de campo, os alu-
nos fazem provas dos vinhos
produzidos em cada uma das
regides demarcadas, tendo
neste caso focado a sua aten-
¢do na producio da Quinta do

Portal, com 35 hectares locali-
zados em Celeir6s, bordejada
pelos rios Pinhao e Douro, em
plena paisagem vitivinicola
classificada como Patrimonio
Mundial da Unesco.

Quinta do Portal

Alunos e formadores do
curso foram recebidos pelo
enodlogo Paulo Coutinho, que
apresentou a herdade, nomea-
damente o hotel de 12 quartos
CasadasPipaseaadega/arma-
zém concebido pelo arquiteto
Siza Vieira.

De entre as visitas ja realiza-
das ou a realizar ao longo do
curso contam-se igualmente
deslocacgoes as regioes dos Vi-
nhos de Lisboa, Bairrada e Dao.

De acordo com a organizacao
do curso, contata-se que, para
o atual nivel de exigéncia dos
clientes de restaurantes e ho-
téis, ndo basta uma boa confe-
cdo dos alimentos, com vinho

tinto a acompanhar pratos de
carne e vinho branco servido
com peixe. Profissionais que
saibam aconselhar o vinho
indicado para determinada
ementa passou a ser um servi-
¢o necessario e apreciado, de
acordo com aregido demarca-
da, Denominacdes de Origem
Controlada (DOC), processos
de vinificacdo, envelhecimen-
to, castas utilizadas e caracte-
risticas das diferentes regides
demarcadas.

E nesta perspetiva que a Es-
cola de Hotelaria e Turismo de
Coimbra (EHTC) ministra, ha
quatro anos, este um curso de
escancdo para profissionais,
que contempla a elaboracio
da carta de vinhos, gestao e
controlo de qualidade por da-
tas de vindima, de producio e
de engarrafamento, degusta-
coes e conhecimento das bebi-
das segundo as suas categorias
e origens.
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