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TEMA DE CAPA

LISBOA

Quinta
do Gradil

Ex-libris da 
região Lisboa

> texto Ana Matias > fotografia Quinta do Gradil

Localizada a 50 km de Lisboa,
entre a serra e o mar, com um terroir de 

excelência e uma paisagem deslumbrante 
que convidam a experiências inesquecíveis, 

é na Quinta do Gradil que nascem os vinhos 
(e não só) Castelo do Sulco, Mula Velha e 

Quinta do Gradil.

Não muito distante do sopé da vertente 
poente da Serra de Montejunto, entre Vilar 
e Martim Joanes, está instalada a Quinta do 
Gradil. Considerada uma das mais antigas, 
senão a mais antiga, herdade do concelho 
do Cadaval, a Quinta do Gradil tem uma 
forte tradição vitivinícola que se prolonga 
desde há séculos. A propriedade é com-
posta por uma Capela nobre ornamentada 
por um torreão artisticamente decorado, 
um núcleo habitacional, uma adega e uma 
área agrícola de 200 hectares ocupados 
com produções vinícolas e frutícolas.
Na Quinta do Gradil fazem-se vinhos, es-
pumantes, uma aguardente e um colhei-
ta tardia, pratica-se enoturismo e há um 
restaurante que não pode deixar de expe-
rimentar. As marcas já não passam desa-
percebidas do apreciador das bebidas bá-
quicas: Quinta do Gradil, Castelo do Sulco 
e Mula Velha.

VINDIMA 2015
“VÊM AÍ COISAS MUITO BOAS”
  A área de vinha em produção na Quinta 
do Gradil contempla 120 hectares. Este ano 
foram vindimadas cerca de 800 toneladas 
de uvas de superior qualidade, a Mãe Na-
tureza também deu uma ajuda preciosa. 
Em 2015 a vindima superou, assim, todas 
as expectativas.
“Apesar de ter sido um ano seco e de even-
tualmente pensarmos que os cachos po-
deriam não ter peso, afinal tinham. A fase 
final de maturação de vindima correu ex-
cecionalmente bem porque a meteorolo-
gia ajudou muito: não choveu e também 
não houve picos de calor muito acentua-
dos”, garantiu Bento Rogado, responsável 
pela viticultura, acrescentando que “vêm aí 
coisas muito boas!”. 
Foram vindimadas 60% uvas para tintos 
(p.e. Tannat, Petit Verdot e Touriga Nacio-

nal) e 40% para brancos (p.e. Viosinho e 
Viognier).
Na produção de vinhos brancos, a qua-
lidade da Quinta do Gradil está já com-
provada. Não estivesse a Quinta do Gra-
dil localizada no sopé poente da Serra de 
Montejunto, na transição entre a zona dos 
ventos húmidos e permanentes do Oeste 
e a dos estios secos. Mercê de um micro-
clima influenciado pela proximidade do 
Oceano Atlântico, a mais antiga herdade 
do concelho do Cadaval distingue-se pela 
excelência nos brancos.
 
NEM SÓ DE VINDIMAS
SE FEZ O BOM ANO!
A Quinta do Gradil foi mecenas da requa-
lificação da Obra na ATLA – Associação de 
Tempos Livres de Alfama, apoiando jovens 
e crianças carenciadas.
A iniciativa, no âmbito da política de Res-
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ponsabilidade Social da empresa, juntou 
45 colaboradores que foram voluntários e 
participaram na obra que vai permitir re-
forçar ainda mais o compromisso da Ins-
tituição com a criação de um ambiente 
mais próximo do ambiente familiar, cum-
prindo os requisitos definidos pela Segu-
rança Social.
O trabalho de beneficiação do espaço inci-
diu na recuperação do telhado, nomeada-
mente na colocação de telhas novas, que 
vêm resolver problemas de infiltração no 
inverno. Os colaboradores da Quinta do 
Gradil recuperaram também as escadas no 
interior da casa, bem como os rodapés e as 
portas, que estavam lascadas, o que garan-
te maior segurança às crianças. Mas além 
destas obras que melhoram a qualidade 
de vida, a intervenção dos colaboradores 
da Quinta do Gradil vai também contribuir 
para alargar o leque de atividades dos tem-
pos livres, já que a maior intervenção dos 
voluntários foi no emblemático jardim da 
Associação que fica localizado no coração 
de Alfama. Foi colocado um relvado novo, 

os muros, bancos e candeeiros foram to-
dos recuperados, e foi plantada uma horta 
didática com vários legumes e ervas aro-
máticas para que as crianças desenvolvam 
as suas ligações à terra.
Com este apoio, a Quinta do Gradil contri-
buiu para melhorar o dia a dia de 45 crian-
ças e jovens carenciadas, que frequentam 
diariamente esta IPSS. Para isso, a inter-
venção dos colaboradores centrou-se em 
tentar perceber como as crianças e jovens 
poderiam ter uma casa para os seus tem-
pos livres mais segura e didática, com mais 
conforto, e mais próxima de um lar.
Para Luís Vieira, Presidente da Quinta do 
Gradil, “Mais do que uma ação de respon-
sabilidade social ou team building moveu-
nos o desafio de contribuir, cada um de 
nós, com o nosso trabalho para melhorar o 
dia a dia das crianças que beneficiam deste 
espaço.”
Com este apoio, a Quinta do Gradil, com a 
sua marca Castelo do Sulco, cujo posicio-
namento assenta no conceito “Lisboa em 
Garrafa”, inaugura dentro da sua política de 

Responsabilidade Social o compromisso de 
participar não só no desenvolvimento da 
comunidade envolvente, onde está loca-
lizada, mas também no seio da cidade da 
Região Vitivinícola à qual pertence – Lisboa.
 
CASTELO DO SULCO
“LISBOA EM GARRAFA” 
Esta marca surge como resposta a uma 
tendência cada vez maior para o consumo 
de vinhos de qualidade por consumidores 
cada vez mais informados e em busca de 
propostas com a melhor relação qualida-
de-preço. Castelo do Sulco aposta na afir-
mação dos vinhos de Lisboa, tendo mesmo 
assumido a assinatura “Lisboa em Garrafa”, 
que lhe garante elasticidade para comu-
nicar com um target estrangeiro, aprovei-
tando um hype que a capital tem vindo a 
registar. Esta marca da Quinta do Gradil é 
mais democrática. Uma oferta perfeita para 
jovens, turistas, amantes de boa gastrono-
mia, da movida lisboeta, de convívios entre 
amigos. É um pouco de Lisboa dentro de 
uma garrafa.

A Quinta do Gradil está a alargar o seu 
projeto de enoturismo e acaba de lançar 
um conjunto de novas ofertas que per-
mitem usufruir do melhor que a região 
tem. O Restaurante, que esteve encer-
rado para reestruturações, reabre com 
uma decoração renovada, um novo 
horário e um novo Chef – Daniel Se-
queira. Mas as novidades não ficam por 
aqui. Uma boa refeição pode ser com-
plementada com novas atividades, con-
ferindo diferentes experiências a quem 
visita a região e a Quinta do Gradil.
O que foi em tempos foi um local de 
condicionamento de cereais, é hoje um 
requintado e sofisticado restaurante. 
Um espaço acolhedor com um posi-
cionamento perfeito para a bucólica 
paisagem de vinhas e para a imponen-
te Serra de Montejunto. Numa harmo-
nia perfeita entre o contemporâneo e 
o tradicional, o Restaurante Quinta do 
Gradil oferece uma fusão entre con-
forto, elegância e ruralidade, que apela 
aos sentidos e às emoções.
 
QUINTA DO GRADIL
E. N. 115 | 2550 - 073 Vilar
Cadaval - Portugal
www.facebook.com/quintadogradill
enoturismo@quintadogradil.pt 
T. +351 917 791 974 / +351 914 909 216.
GPS: 39º 12’ 16.30’’ N 09º 06’ 55.06’’ W
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