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lapada do Bbarao
Colheilla
Selecionada
linlo

Vinho de cor granada
forte e aroma a fruta do
bosque e especiarias.
Frute das castas
Aragonez, Syrah e
Alicante Bouschet,
apresenta um paladar
bem estruturado,
com taninos firmes
mas suaves. De facil
apreclacao e elevada
frescura, € a opgao
ideal para quem gosta
de um vinho elegante
para acompanhar
refeicdes inspiradas
Deve ser servido
entre 16 e 18°C

Adega de Ponle
de Lima
[Lowreiro
Colheila
Selecionada

Vinho composto
exclusivamente por
vinho da casta Loureiro,
tem um aroma floral,
delicado e complexo, a
lembrar frutos citrinos
Possui um sabor floral,
harmoniaso, persistente
e macio, Deve ser |
cansumido jovem, a uma

termperatura de 10°C na LOUREIRD
companhia de aperitivos,
peixe, bacalhau, todas

as vanedades de

carne, massas, salacdas

e sobremesas. Fica
particularmente bem
caom gamba cozida

Herdade da farizoa
Reserva 2012

Produzido na regido de
Borba com uvas das castas
Touriga Nacional e Syrah,
este @ um tinto de cor rubi
profunda. No nariz revela

aroma intenso e complexo,
onde se destacam os
frutos vermelhos &
pretos a lembrar mirtlo,
ameixa e framboesa,
canjugados com notas
de especiarias e tabaco
devido a uma madeira
bem integrada. Na boca
é fresco e equilibrado,
com taninos firmes mas
sedosos. O final € longo
e de grande persisténcia
aromatica. Servir a 17°C
na companhia de caga,
carnes e gquejjos de sabor
intenso
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Vinho Verde
Via Lalina
Alvarinho
2014

No nariz ¢ fresco e nas seus
aromas predominam as notas
de frutos citricos, péssego

e maracuja e uma IIgE‘!rc'J
percecdo de manga. E floral,
mineral e tem uma acidez
equilibrada e delicada e
final lango e elegante.

E bom companheiro de
pratos de peixe e marisco,
carnes brancas e cozinha
mediterranica. Pode ser
consumido desde jovem
até dois a trés anos apos

a colheita, altura em que
adquire um perfil mais
aberto, com notas de

fruta mais madura. Serwvir

a temperatura de 10° a
12°G

=

Herdade
de Sao Miguel
Reserva 2012

Vinhe produzido na regido do
Redondo, no Alentejo, com
bases em uvas das castas
Alicante Bouschet, Aragonez e
Cabernet Sauvignon, apresenta
uma cor granada intensa. No
seu aroma exuberante
complexo salientam-se

os frutos negros bem
integrados com notas de
rmentol e tabaco, Na boca

e fresco, estruturado e
equilibrade, com final
complexo, mostrando
grande elegdncia e
persisténcia. Deve ser
decantado uma hora

antes de ser servido a

16°C na companhia de
pratos de caca, carnes
vermelhas e guisados

HERDADE

SAOMICUEL

Vidigueira
Anlao Vaz

Vinho branco do
Alentejo de cor

citring, aroma de
frutos tropicais e leve
mineral, Na boca e
fresco, encorpado e
harmonioso, com acidez
bem integrada que

Ihe confere um final
longo. Deve ser servido
entre 0s 9 e 05 11%C na
companhia de peixes,
mariscos e pastas.
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S. Sebashiao
bBranco
2014

Vinhas maioritariamente

Monte Mayor
Reserva
tinto 2013

De cor rubi concentrada,

- D.OP DPranco
2014

Vinho produzido no Algarve

e um vinho profundo
no nariz, onde se
salientam as notas de
mirtilo, ameixa madura
e chocolate negro.

No palato é ampla e
equilibrado, com taninos
polidos que remetem
para um final longa e
persistente. E um vinho
com alma que, a mesa,
pede a companhia

de carnes vermelhas,
caca ou simplesmente
pastas ou gueijos de
pasta mole e intensos

e ===

Ameias Syrah 2013

Vinho tinto Regional
Peninsula de Setubal
produzido com uvas da
casta Syrah. Tem grande
intensidade corante, com
tons rubi escuro, aroma
de frutos vermelhos
maduros e violetas.

E um vinho macio,
redondo e equilibrado,
Deve ser servido a uma
temperatura de 16°C
para o acompanhamento
de queijos gordos, carnes
vermelhas e caga.

com uvas das castas Crato
Branco e Arinto. De cor
citrina, apresenta um
aroma elegante com notas
a fruta lembrar pera e
tropicais a ananas. Na boca
revela-se harmonioso,
equilibrado e fresco, com
um bom volume e um
final longo e persistente.
Deve ser servido a 12°C

na companhia de peixes
grelhados e marisco, mas
tambeém vai bem com
cataplanas, pizzas, massas
ouU comoe aperitivo,

Adega de Pegoes

Colhella
Selecionada
Tinlo

Vinho moderno, concentrado

e poderoso, tem origem
num lote que mistura, de
forma proporcional, as
castas portuguesas Touriga
Nacional e Trincadeira com
as francesas Cabernet
Sauvignon e Syrah
estagiadas, em separado,
12 meses em meias pias
de carvalho francés e
americano. De aroma
profundo marcado por
especiarias e frutas pretos,
& volumoso na boca
termina longo. E boa
companhia para todas
carnes vermelhas e queijos
e deve servido entre os 16
e 05 18°C de temperatura.

de encosta, ao alto,

das castas Sauvignon
Blanc e Arinto na regido
de Arruda dos Vinhos,
ddo origem a um
branco de cor citrina e
nariz expressivo com
notas de lima e algum
tropical fresco. Na

boca € um vinho suave,
com uma acidez citrica
refrescante. Servido a
12°C acompanha bem
queljos de pasta mole,
peixes gordos, filetes de
peixe-espada e carnes
brancas.

8 SERASTIAQ |

Adega de Pegoes

Colheila

Selecionada

Pranco

Vinho produzido com uvas

das castas Arinto, Antdo Vaz,

Verdelho e Chardonnay,
fermentadas e estagiadas
em madeira americana e
francesa para lhe conferir
mais profundidade e
complexidade, mostra um
aroma rico, com notas de
frutos tropicais e citrinas
bem integradas com a
madeira. Na boca e cheio
e refrescante e tem final
elegante. Deve ser servido
entre 0s 10 e 05 12%°C na
companhia de peixes e
carnes brancas.
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Poliphonia keserva
Tinlo 2013

Elaborado a partir das castas
Aragonez, Syrah e Alicante
Bouschet, este vinho do
Mante dos Perdigies o
estruturado e complexo,
com grande potencial
de envelhecimento em
garrata, A fermentagao
aleoolica deu-se em
lagares de marmaore
macio que, pela sua
!'ll'\.’.l[']li mnercia termica
e peometria larga

e baixd, permitem
maximizar a extraceJo
de taninos e aromas, E
urm tinto elegante gque
deve ser apreciato
entre 160 187C

na companhia de

pratos de caga ¢

assados no forno

e . - . ‘e
Vidigueura DOC linlo
Produzida cam uvas das castas
Trincadeira, Aragone? e Alicante
Bouschet, este-tinto apresenta

LI Lo grandada e um aroma

complexo enternso a frutos
vermelhos, notas de baunilha
e frutos secos. Na boca é
encorpado e tem final
lonpa e persistente corm
nuances dromaticas a
cafe e especianas, Servir
a 18"C em parcena com
pastas, carnes grelhadas
@ assadas no forno
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Quinta de Pancas
Tinlo 2014

Vinho regional de Lisboa, de
cor rubr com laivos violeta,
possul um aroma fresco
om notas de fruta preta e
ligerro fumado da madeira.
Suave mas expressivo, tem
taninos polidos, conjugadas
com boa acidez, gue
persistem na'boca de forma
equilibrada e elegante.

E bom companheiro de
carnes, massas e queijos, | ‘
servido a temperatura de

18°C | quimTaDE

| PANCAS

I uorum tinto 2013

Vinho do Douro produzido com
uvas das castas Touriga Franca,
Touriga Nacional, Tinta Reriz, A
sua cor evermetha profunda

com tonalidades violelas: No
aroma, exuberante, fresco

e complexo, dominam os
frutos maduros, como amara,
ameixa e cassis, algumas
notas florais a violetas e
terciarias a especiarias
provenientes do estagio em
barricas. Na boca possul
taninos firmes, maduros

e suaves e umaacidez
equilibrada. Este conjunto,
bem ervolvido no seu
grande volume e corpo,
confere um final longo e
elegante. Aprecie-ocom
assados no forno carne

ou peixe, por exemplo

Via Lalina Branco

Vinho Verde de cor citrina, frosco
& com uma acide? delicada
Apresenta aromas a frutos
citricas, macd verde e pera
fresca. Cheig de vivacidade;

e equilibrado e dono de um
final elegante. E ideal para
acompanhar pratos de peixe,
marisco, carnes-brancas, assim
como variados tipos

de entradas. Tal como

a grande generalidade

dos Vinhos Verdes,

deve ser bebudo jovem,
idealmente no ano

seguinte acolheita
Servirentre 7e 9°C.

Quinta do Cradil
Chardonnay
2014

Neste branco de cor citrina
com laivos dourados
salientame-se as aramas

a lembrar ameixase
outros frutos de polpa
amarela, complexados com
apontamentos de palvora
seca. Na boca intensa, a
frescuraviva esta bem
casada com a untugsidade
e volume deste vinho, que
termina longo. Consuma-o
a 10°C na companhia de
pelxes e frutos do mar, PO
cozinhados ou grelhados, il
miesmo os de sabor mals
forte como 0 salmaao,

WUTINTA
e
GRADIE &
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Quinta da Fronleira
Reserva
Tinko 2012

Vinho DOC Douro
produzido com uvas

das castas Touriga
Nacional, Touriga Franca
e Tinta Roriz. De cor

rubi profunda, mostra
um aroma intenso

onde se destacam a
fruta preta madura,
especiarias, moca e flor
de laranjeira. Revela
nuances de esteva, que
Ihe conferem frescura.
Na boca apresenta acidez
equilibrada e taninos
firmes e sedosos. No
final, longo e persistente,
confirmam-se as notas
aromaticas. Disfrute
com assados, carnes
vermelhas, caca e queijos
de sabor intenso.

Dory Colheita branco
2014

Vinho da regido de
Lisboa, produzido com
uvas das castas Ferndo
Pires, Aririto, Viosinho

e Viognier, mostra um
aroma intenso, com
notas tropicais e vegetais
e ligeira mineralidade.
Na boca e fresco,
atlantico e vibrante e
boa companhia para
qualquer tipa de peixe

e marisco, em particular
sushi, desde gue servido
a10°%C.

Terras de Ielgueiras

Vinho de cor rosada com
reflexos alaranjados, que
passam a tons ambar
com o tempo. Apresenta
uma acidez delicada e
uma frescura aromatica
onde sobressaem notas
de morango, framboesa

e a propria casta, Tendo

a vivacidade tipica

dos Vinhos Verdes, e
equilibrado, elegante e
tem um final de boca
agradavel. £ bom parceiro
de pratos de peixe,
marisco, carnes brancas, e
varios tipos de entradas.
Servir entre 8 e 10°C.

Pouca Roupa
tinlo 2014

Vinho do Alentejo produzido
com uvas das castas Alicante
Bouschet, Touriga Nacional
e Alfrocheiro. De cor rubi
com tons violeta, mostra

um aroma intenso de frutos
vermelhas como a cereja,
amaras e cassis, envolvidos
por suaves notas

balsamicas e especiarias de
carvalho francés. Na boca
0s taninos sdo suaves,

mas bem presentes, num
vinho de final longo. Bom
parceiro de qualguer prato
de carne.

Aveleda Alvarinho
colheila
selecionada
2014

Vinhas maioritariamente
de encosta, ao alto,

das castas Sauvignon
Blanc e Arinto na regido
de Arruda dos Vinhos,
ddo origem a um
branco de cor citrina e
nariz expressivo com
notas de lima e algum
tropical fresco, Na

boca e um vinhe suave,
com uma acidez citrica
refrescante. Servido a
12°C acompanha bem
queijos de pasta mole,
peixes gordos, filetes de
peixe-espada e carnes
brancas.

AVELEDA

Paga ao
Sol linlo 2013

Tinto alentejano produzido com
uvas da casta Baga cultivada em
solos pobres de xisto e granito,
mostra um caracter rustico e
profundo, como e tradicional
nos vinhos jovens desta casta,
mas mais quente e maduro
e do que & comum noutras
regides do pais. Servir a 18°C
no copo na companhia de
carnes de tacho, caga e
borrego, onde a frescura
da casta ajuda a cortara
sensacdo de gordura dos
pratos.
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Andreza
Reserva 2009

No aroma intenso e complexo
deste tinto do Dourg,

produzido com uvas de castas
Hpicas da regiao, Teuriga
Nacional, Touriga Franca

Maria
Fapoila

Vinho Verde produzido com

Sanlos da Casa
branco 2014

Vinho do Douro produzido
uwvas das castas Alvarinho e
Loureiro, tem aroma intenso
onde se distinguem notas
de mineralidade e frutos de

a partir de uvas das castas
Codega do Larinho, Gouvelo
e Viosinho, No seu aroma

salientam-se as notas de flores

brancas e frutadas a alperce,
pessego e pera. Equilibrado,
medianamente encorpado

e de hnal persistente com
aromas a lembrar fruta de
carogo e limao na beca,
deve ser servido a 12"(

em parceria de queijos
SUAVEeSs, aperitivos, marisco,
pratos de peixe & massas

polpa branca, Com grande
volume eestrutura de boca,
bem equilibrados com a
acidez, tem um final longo
e persistente. Acompanha
bem pratos de peixe
grelhados, mariscos e
carnes brancas. Dever

ser consumido fresco,

entre 8 e 10°C,

e Tinta Roriz, salientam-se
as notas de fruta madura
e de baunilha proveniente
do estagio em barrica. Na
boca & muito elegante @
estrutdrado, com um final
longo onde regressam as
notas de fruta madura,
Acomipanha cozinha
mediterranica, pastas e
qgueijos de pasta mole.
Dever ser consumido
entre 16 e 18°C.
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SUGESTOES PARA

A GARRAFEIRA




