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TINTO  Há dias em 
aguda conversa com 
prestigiado e douto 
produtor de vinhos 
referi determinado 
tinto acrescentando 
típico exemplo de boa 
relação qualidade/
preço. O versado 
vinhateiro pediu-me 
para não conceder 
alacridade a esse 
binómio preferindo o 
maniqueísmo dar ou 
não dar prazer o vinho 
escolhido. Aceitando 
como bom o conselho, 
digo desde já que o 
tinto actor principal 
desta crónica me concedeu prazer, Repetido prazer porque 
acompanhou duas refeições onde os comeres abarcaram 
peixes em conserva, peixe fresco, carne de vaca e queijos. 
Pode-se inferir daí que o mesmo elaborado à base da casta 
Syrah não deixa os seus créditos por mãos alheias no que 
concerne a acolitar comeres de várias proveniências e 
cataduras. Sobre a casta de fala persa que ainda há dias 
motivou o abalizado crítico João Paulo Martins a aduzir 
considerações acerca de origens e trajectos não engrosso o 
rio de referências por o espaço não ser elástico mas prometo 
fazê-lo proximamente. No copo exibiu-se brilhante, retinto, 
sem defeito, aromas pontudos a fruta polpuda granadina e 
fl orais do Outono, na boca com bom volume, coerente e fi nal 
prolongado.
Armando Fernandes
Origem: CVR – Lisboa. Produzido e engarrafado por: 
Adega Cooperativa da Labrujeira, Ventosa – Alenquer. 
Ano de colheita: 2009. Graduação: 13.º.
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