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Dia do Escan¢do comemorado em Oeiras

http://local.pt/portugal/lisboa/dia-do-escancao-comemorado-em-oeiras/

OEIRAS - O Palacio do Marqués de Pombal, em Oeiras, sera palco de um seminéario, organizado pela
Associagao dos Escangles de Portugal, que pretende assinalar o Dia do Escancdo. Este evento tera
lugar no dia 23 de Marc¢o, entre as 9HOO e as 17H00. Além de uma manha de debates, a tarde sera
preenchida com workshops e provas especiais. O evento contara com a presenga dos Presidentes da
Camara de Oeiras, Paulo Vistas, da CVR Lisboa, Vasco d'Avillez, e da Associacdo dos Escanc¢des de
Portugal, Rodolfo Tristdo, que irdo dar inicio e encerrar a sessao de debates. Varios temas seréo
debatidos, entre os quais a importancia do escangdo na restauracdo e hotelaria em Portugal; o
escancéo na Otica do produtor, jornalista, distribuidor e gestor; e a melhor forma de se evoluir na
profissdo - constatacdo do presente e futuro do oficio. Varias provas especiais e workshops seréo
realizados da parte da tarde, com o apoio de produtores e da CVR Lisboa. Sobre o Escancdo O
Escancdo ou Sommelier € um intermediario privilegiado entre o criador de vinho e o cliente
consumidor. E ele que escolhe os vinhos dignos de figurar na carta de vinhos do restaurante ou
enoteca, e sugere aos clientes os vinhos que melhor combinam com as iguarias que o chef prepara.
Para exercer este oficio implica necessariamente ter boas capacidades de relacionamento; um perfeito
conhecimento do sector vitivinicola e um bom nivel de cultura geral. O bom escanc¢ado deve estar
preparado para responder a todas as perguntas dos clientes, sejam de ordem técnica, histérica ou
cultural. Sem tentar impor os seus gostos, o sommelier escuta os seus clientes, a fim de poder
cumprir melhor as suas funcBes de conselheiro.
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