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Vinhos leves de Lisboa

s vinhos Leves de Lisboa, formam um cartéo-
de-visita da Regido. As brisas do mar, que
fazem girar os moinhos da regido, fornece a
regi@o notas de frescura e mineralidade que caracteri-
zam alguns vinhos, nomeadamente, vinhos brancos.
Este papel qualitativo do “Terroir”, faz com que os
brancos tenham uma frescura presente, aliados a aro-
mas frutados.
Os Vinhos “Leves”, s@o vinhos com baixo teor alcoéli-
co, féceis de degustar que cativam pelo aroma, com
sabores refrescantes.
Os vinhos brancos leves, sdo aromaticos e frescos, que
realgam as castas utilizadas. Sabores refrescantes, aci-
dez ponderada, dlcool suave e flavour citrino e fruta-
do. Néo é encorpado, mas tem presenca, nem que
seja pela sua frescura e facil degustacéo com final de
boca apetecivel.
Estes vinhos podem ser mais adequados a alturas do
ano mais quentes, devido @ sua frescura e elegéncia.
Mas e porque ndo no Inverno?
Néo se resume apenas a alturas do ano mais quentes.
Podem servir para dias mais frios, sendo agradavel

bebe-lo como aperitivo. Podemos degusta-lo numa
conversa entre amigos, ao final do dia de trabalho. Em
casa de alguém, onde petiscamos com um queijo de
leite de vaca.

Por esse motivo, sGo versateis, podendo até, serem
companbhias ideais para peixes grelhados, carnes bran-
cas grelhadas.

As sobremesas a base de ovos podem gostar de vinhos
brancos leves de Lisboa, pois transmitem uma sensa-
¢éo aprazivel, enérgica e aromdtica.

As iguarias para estes vinhos devem ser a base de gre-
lhados, facil confecgdo, carnes brancas grelhadas com
molhos suaves, massas, esparguete com molho de
tomate ou pizas que poderéo ser agraddveis compa-
nhias para o vinho. Este tipo de vinho refresca e ate-
nua a intensidade das massas e sua untuosidade.

Experimente! Vinhos Leves de Lisboa, 6ptimos
para convivios entre amigos, petiscos, ou apenas
para uma boa conversa....junto ao mar, na serra
ou “a Lareira” numa noite roméntica.
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