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Vinhos

Mau
Razoavel
Bom

Bom Mais
Muito Bom
Excelente

Um belo vinho
em defesade
uma bela causa

ASS0BIO

Quinta dos Murgas, Peso da Régua
Castas: Tinto Roriz, Touriga
Franca, Touriga Nacional, Tinta
Francisca

Graduacao: 14% vol

Regido: Douro

Preco: 5,40€

oi preciso um produ-
tor do Alentejo (a Herdade do Espo-
rao) chegar ao Douro para empu-
nhar a bandeira do combate a essa
desgraca para a regido que é a bar-
ragem de Foz Tua. O vinho é antes
de mais cultura e a Esporao e Joio
Roquette assumem-no com frontali-
dade e coragem neste rétulo. Quan-
do a generalidade dos produtores
durienses (com a rara excepcio de
personalidades como Paul Syming-
ton) se calou perante o avang¢o de
uma obra que chega a por em causa
o estatuto de patriménio mundial
da UNESCO recebido pela regiao, é
curioso e saudavel notar que é um
lisboeta devotado por anos e anos
de trabalho consagrado no Alentejo
que se dispoe a dar combate a esse
projecto lesivo para o Douro e para
o interesse nacional.

Este Assobio é, por isso, um vi-
nho e um manifesto. Como mani-
festo, merece apoio, como vinho
cumpre mais uma etapa na ascen-
sdo do projecto da Espordo no Dou-
ro. Depois de adquirir a Quinta dos
Murcas a familia de Manuel Pinto
de Azevedo em 2008, a Herdade do
Espordo langou um Porto, um Re-
serva e o Assobio, um vinho para a
gama média do mercado. Cumprin-
do o sabio principio da casa, os vi-
nhos s6 chegam ao mercado ja com
alguns anos de estagio em garrafa.
Enquanto se espera pelo Reserva
de 2011, o Assobio dessa colheita
memoravel ja ai esta a cumprir os
pergaminhos da casa. Belos aromas
de fruta vermelha, notas discretas
de especiaria, é uma festa para os
sentidos. Bem proporcionado, ri-
co e divertido na boca a custa do
balanco entre estrutura, acidez e
fruta, é um belo vinho a um pre-
¢o sensato. E que faz a apologia de
uma boa causa.

Manuel Carvalho

VALE DA POUPA MOSCATEL
GALEGO 2013
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QUINTA DE S. SEBASTIAQ
COLHEITATINTO 2011

QUINTA DO CRASTO
BRANCO0 2013

GR Consultores, Quinta da
Faisca, Favaios

Castas: Moscatel Galego
Graduacao: 13% vol
Regido: Douro

Preco: 9€

A presenga do aroma vinculativo
do moscatel, com uma forte
sugestao de frescura proxima
do maracuj4, prenunciava

o padecimento como aos
brancos desta casta: vinhos sem
nervo, facilmente dominados
pelo agucar ou pela feicdo
unidimensional da casta. Ora
este Vale da Poupa é diferente

e por isso merece elogio: o que
mais o distingue € um volume
de boca notavel, sedoso e
envolvente, que consegue
abragar o moscatel e o doce sem
deixar que o vinho perca alguma
graca e frescura. Um trabalho de
aplauso com uma casta dificil.

Quinta de S. Sebastido, Arruda
dos Vinhos

Castas: Touriga Nacional

e Tinta Roriz

Graduacéo: 14% vol

Regido: Lisboa

Preco: 5€

Ha uma marca clara neste vinho:
a frescura influenciada pela
proximidade do Atlantico. Apesar
dos seus 14% de alcool, é um
tinto vigoso e jovial. Possui fruta
madura mas suculenta, leveza de
corpo e macieza tanica. O Unico
sendo é alguma secura no final
de boca (certamente dos taninos
da Roriz), a qual, na companhia
de comida, desaparece. Um
tinto simples mas bastante
gastronémico. P.G.

Quinta do Crasto, Gouvinhas
Castas: Visoinho, Rabigato,
Gouveio

Graduacao: 12%

Regido: Douro

Preco: 9,30

Um branco duriense com 12% de
volume de élcool é noticia cada
vez menos surpreendente. O
dominio da viticultura, a precisdo
do tempo de escolha e o saber
da enologia aprimoraram-se
para que o Douro fosse capaz

de produzir brancos elegantes,
finos, com a fruta a temperar-

se bem com a acidez, capazes
de se beber com prazer em
diferentes oportunidades. O
Quinta do Crasto de 2013 é disso
um excelente testemunho. Um
belo branco, que se continuara a
beber bem Inverno fora. M.C.
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Os vinhos aqui apresentados séo, na sua maioria, novidades que chegaram recentemente ao mercado. A Fugas recebeu amostras dos produtores e provou-as de acordo com os seus critérios editoriais. As amostras podem ser
enviadas para a seguinte morada: Fugas - Vinhos em Prova, Praga Coronel Pacheco, n.° 2, 3.° 4050-453 Porto




