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SE ALGUEM TEM DUVIDAS SOBRE 0S VINHOS DA REGIAQ DE
LISBOA, FACA O FAVOR DE EXPERIMENTAR ESTE DORY COLHEITA

VINHO DORY BRANCO
COLHEITA 2013
PRODUTOR ADEGA MAE
FRECO4€

Visitar uma empresa
que apresentou re-
centemente a sua se-
gunda colheita para
perceber a filosofia da
casatraz-nos ame-
moria a famosa frase
da baronesa Philippi-
ne de Rothschild, se-
gundo a qual “produ-
zir vinho é algo
relativamente sim-
ples, s6 custa os pri-
meiros 200 anos’.
Donde, suponho que
s0 0s meus trinetos
estariam em condi-
¢Oes de avaliar

o periodo critico do
produtor Adega Mae.
Mas, enquanto tal ndo
acontece, podemos
desde ja garantir que o
projeto da Riberalves
para a drea da viticul-

tura tem como objeti-
vomuito especifico
provar que o territorio
daregidode Lisboa
(vinhas estdo situadas
nas imediagdes de
Torres Vedras) tem
condigdes extraordi-
narias para a produgdo
de vinhos brancos de
categoria. Vinhos
frescos, com acidez
natural, aromatica-
mente expressivos e
com capacidade de
evolucdo. Esta é uma
tese desde sempre de-
fendida por Anselmo
Mendes e Diogo Lo-
pes, os endlogos que
coordenam o projeto.
A proximidade do mar

- (12 km), a protegédo das

serras anorte eaon-
dulagdo dos terrenos
fazem com que as uvas
ndo sofram de calor
em demasia. Quando
isso acontece, Diogo
Lopes recebe uvas tdo

boas que aiinica coisa
que tem de fazer é
manipula-las o menos
possivel. Ja fermenta-
dos, os vinhos rece-

- bem uma boa dose de

mimos. Tratando-se
de barricas, o enélogo

- apura-asao detalhe.

Nio so pela escolha

- das tanoarias, pelaes-

colhado nivel de tos-
ta, mas, inclusive,
pela escolha da flores-

- tade onde sdo prove-

nientes as aduelas das
barricas. Vejam s6.
Isso é trabalho de fili-

. grana. Perceber qual a

melhor floresta parao
Viosinho, Alvarinho,

. Ferndo Pires, Arintoe

outras castas éuma
experiénciae tanto,
0 que ja é possivel

- dizermos é que 0s

vinhos brancos da

. colheita passada estdo

em grande nivel. £ um
bom prognéstico. ®

NOTA DE PROVA: Feito com Arinto, Viognier e Ferndo Pires, & um vi-
nho muito fresco, com notas marinhas muito interessantes. O Viog-
nier da-lhe volume de boca, o Arinto frescura, e o Ferndo Pires aromas
florais. Reaimente, por 4 euros, é meio dado.

Janela nas vinhas
A adega desenhada por Pedro
Mateus (parece uma janela
sobre as vinhas) demorou

dois anos a ser planeada e
nove meses a ser construida.
Coisa raraem Portugal. Pare-
cendo que nédo, isto contribui
muito para a qualidade final

dos vinhos.
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Homenagem
Aligagao entre o mundo do
bacalhau e a Adega Mée vé-se
nos detalhes. Amarca horme-
nageia os homens que anda-
vam na faina nos pequenos
botes (os ddris), um exercicio
que hoje violariatodas as
regras de seguranca. E uma
homenagem justissima.




