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Decorreu este fim de semana de 14 e 15 de junho no Hotel Dolce CampoReal Lisboa o 1° Festival de
inhos de Lisboa. O evento apostou num ambiente diferente do habitual, bem no meio do campo, e
principalmente em pequenos produtores da regido, a par de uma mostra de docaria regional, palestras e
showcookings, realizados pelo chef Rui Fernandes.

A maioria dos eventos e feiras de vinhos decorre em ambiente urbano, mas para o 1° Festival de Vinhos de
Lizsboa a Comissio Vitivinicola da Regifio de Lisboa (CVRLishoa) fez uma parceria com o Dolce
CampoReal resort, bem perto de Torres Vedras, apostando num evento de vinhos diferente.

O Festival contou com a presenca de 15 produtores e embora algumas das grandes vitivinicultores da
regido de Lisboa, como a Casa Santos Lima e a Sociedade Agricola do Sanguinhal, tivessem também
participado, o destaque vai para varios pequenos produtores, como o Vale da Capucha, Quinta da
Folgorosa, Cortém, Cluinta da Casaboa e Monte dos Capuchos, entre outros.

O presidente da CRVLisboa explica & DISTRIEIUI(;ED HOJE que “estes s8o produtores que habitualmente
tém menos exposicio nas feiras e que aqui tiveram oportunidade de dar a provar os seus vinhos™ e
adianta que “o plblico presente, embora ndo em grande ndmero, mostrou-se conhecedor e interessado,
pelo que as empresas até fizeram varios contactos muito promissores, até para exportacio™ Vasco
d'Avillez diz assim que “o evento & para continuar em préximos anos®,

Ma mostra de dogaria regional ndo faltaram os tradicionais Pastéis de Feijdo de Torres Vedras, mas
também algumas novidades como os Pastéis de Aguardente DOC da Lourinh, que & uma das trés
regifes DOC de aguardente no mundo, e esteve igualmente 3 prova no Festival, pela mao da Adega
Cooperativa da Lourinh3.

O chefe Rui Fernandes do Dolce CampoReal fez um showcooking, mais em jeito de workshop. Segundo o
praprio “um workshop de como ‘Comer Vinho™, neste caso: bolas de gelatina de Ginja de Obidos e
mousse de Sweet White Wine das Caves Bonifacio. E o escancio José Peixoto explicou varias formas de
abrir garrafas, sendo as mais espetaculares a de abriruma garrafa de Espumante com um sabre e uma
garrafa de Porto Vintage com uma tenaz em brasa.
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