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h osé Faria [ tradic3 ical %
e Vale do Tejo =L=fa g e de vinhos, neste caso —— ( -

desde o século XIX. Os vinhos,
brancos e tintos, provém de castas
nacionais e mundiais com grande .
aptidao. Meste contexto nascem
trés vinhos agui esmiucados.
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Oficialmente, Tejo & o novo Ribatejo. E lei, desde 2009 dentro de um processo de divisdes mais claras aos TU{J"'-'
estrangeiros. "=
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Para falar da regido de Lishboa e Vale do Tejo, ndo podia detar de falar nesta quinta que se estende pel

margem sul do Tejo, 3 cerca de 2 km da Vila de Alpiarga e 3 11 Km de Santarém.
Sardinha assada com batatas cozidas
Urma quinta repleta de histdria, 3 Quinta da Lagoalva, é comprada em 1834, por Henrigue Teixeira de Sampaio, e brocolos

1% conde da Pdvoa. Em 1841-42 todos os bens passam para D. Maria Luisa Moronha de Sampaio, que casa em
1846 com D. Domingos Antdnio Maria Pedro de Souza e Holstein, 22 Dugue de Palmela, revertendo a partir
dessa época os bens para a Casa Palmela. Sucessivamente sempre em poder dos seus descendentes, as terras

san hoje pertenca da Sociedade Agricola Quinta da Lagoalva de Cirma SA.

Brownies de chocolate e molho toffee
Améijoas com leite de coco

Frango com alecrim

A Quinta da Lagoala tem uma longa tradicdo na Producdo Agricola, nomeadamente na cultura do miho,

ervilha, cevada e luzerna, na Pecudria, com gado ovino e caprino, e ainda na producao florestal através do
montado de sobro, eucaliptal e pinhal.

Bacalhau a Lagareiro

Gelado rapido de banana & manga
Tem ainda tradicdo como coudelaria gue terd sido instalada na Quinta da Lagoalva de Cima pelo 2° Dugue de
Palmela, em 1848, e ja foi, distinguida com o tiulo de Campedo dos Campedes na 18 Exposicao do Cavalo
Portugués, no ano de 1983 em Lisboa e na Feira Nacional de Agricultura de Santarém no ano de 1987,

Cavala com manteiga de ervas
Salada de milho e tomate

A longa tradicdo da Quinta da Lagoalva como produtora de vinho & atestada em 1888, na Exibicdo Portuguesa
de Indlstria, onde esteve presente com 800 cascos de vinho.

Pimentos recheados

Granizado de melancia
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As vinhas da Quinta da Lagoaha estdo implantadas nos melhores terois do tejo e sdo constituidas pelas castas
nacionais & mundiais com melhores aptiddes enologicamente comprovadas tais como, nos brancos: Sauvignon
Blanc, Alarinho, Arinto, Ferndo Pires, Verdelho, Chardonnay; e nos tintos: Touriga Macional, Arocheiro, Tinta-
Roriz, Cabernet Sauvignon, Syrah, Tannat e Casteldo.

Diogo Campilho, o endlogo, inspirou-se nas melhores vinhas australianas, por isso as vinhas da Lagoahva

beneficiam de um moderno sistema de conducdo, tal como a adega, que conjuga uma vinificacdo eficaz com
grande versatiidade de opcies enoldgicas, baseadas no didlogo entre o modelo do "nove mundo” e opgiies
tradicionais europeias.
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SAPO Sabores
Pode por isso afirmar-se gue os vinhos da Quinta da Lagoalva de Cima sdo resultado da filosofia do produtor,
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das caracteristicas marcantes de castas de vincada personalidade, resultante do seu microclima e femsoir”.

Os dois tintos e um branco que escolhi refletem tudo o gue disse atrds: historia, experiéncia, inovacdo. 35,529 pessoas gostam de SAPO Sabores,

Sdo apostas seguras!
Comeco pelo QUINTA DA LAGOALVA DE CIMA Syrah e Touriga Nacional 2012, um vinho de aroma

complexo a frutos pretos maduros, espediarias e bauniha, caracteristica das barricas de carvalho Francés, onde
estagiou 12 meses. Os taninos sdo elegantes e termina longo e persistente.

Acompanha na perfeicdo carnes elaboradas, pratos de forno e guejos curados.

No que ao branco diz respeito este QUINTA DA LAGOALVA DE CIMA Arinto e Chardonnay 2012 é um ] Plugin socisl do Facebook
Blend cldssico por terras lusas, em que o Arinto fermenta em cubas de inox e o Chardonnay fermenta em

barricas novas de carvalho Francés e Americano. Tudo isto resulta num aroma complexo a fruta branca, tem

notas de péra e alperce associadas 3 bauniha proveniente do estdgio em madeira. Na boca é fresco e

equiibrado.

Experimente-o com carnes grelhadas, petes gordos como o salmdo, marisco ou guejos de pasta mole.

Termino com o QUINTA DA LAGOALVA DE CIMA Grande Escolha Alfrocheiro 2009, uma casta bem
portuguesa, foijd considerado um dos 50 melhores vinhos portugueses.

Ac uvas sdo provenientes de peguenos talhies, e é apenas feito em anos eXcepcionais. Este vinho apresenta-
se complexo com notas tostadas da madeira onde estagia entre 10 a 12 meses. O aroma é elegante com
notas de chocolate e tabaco, termina cremoso e muito longo com taninos elegantes.

Aqui pede-se uma companhia de peso: pratos de forno, carne de caca elborada e quefos curados e fortes.

Faca urna imersdo ermn toda a histdria da Quinta da Lagoalva, aproveitando o pack de prova que prepardmos
para si, comecando nos vinhos, passando pelo azeite e terminando com o voucher a usufruir, onde sentird toda
a histdria e tradicdo desta quinta, esperando-o ainda outras surpresas. Espero que aproveitem

José Faria
{Sommelier OUT OF THE BOTTLE)




CLLAGOALVA

for 40,95€

Regista-te para veres aguilo de que os teus amigos gostam.
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Hotéis: Booking.com BLM MEOQ com 50% desconto
Reserve on-line, pague no hotel. Teste a cobertura de Net Mavel 2
Resarve am 450.000 + hotéis on- adira por metade do preco.

line v, meo.pt

www.booking.com/ hotais
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O SAPO & uma marca & um motor de busca criado na Universidade de Awveiro.,



