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Viglgle’s

QUINTA
DA CHOCAPALHA

Castas: 70% Viosinho, 20% Arinto
e 10% Sauvignon Blanc

Teor alcodlico: 13%

Endlogos: Sandra Tavares da Silva
P.V.P: 7,95€

Caros leitores e endfilos, o tempo mais quente aproxima-se. Por
essa razao, este més sugiro-lhes um belissimo vinho da Regido de
Lisboa, o Quinta da Chocapalha Branco 2012. Vinho fresco, também
de carater gastronémico. Ideal para ser servido como aperitivo e
acompanhar umas boas tapas.

Este vinho é feito com trés castas: maioritariamente com casta Vi-
sosinho, Arinto e Sauvignon Blanc.

Embora conhecedor dos vinho desta Quinta, fico sempre com a
sensagao gque a nova colheita € melhor que a anterior.
Recentemente, tive a oportunidade de participar numa prova apre-
sentada e comentada pela endloga Sandra Tavares da Silva, onde
foram apresentados todos os vinhos. Futuramente lirei falar-vos de
mais um ou dois. Contudo, se tiverem oportunidade, experimentem
o Chocapalha Tinto de qualquer colheita, o quinta da Chocapalha
Branco Reserva 2011 (excelente) e em particular o Chocapalha Vi-
nha Mae reserva Tinto 2009, que é fabuloso.

A QUINTA DE CHOCAPALHA fica junto a Aldeia Galega, estenden-
do-se pelas colinas soalheiras do Alto Concelho de Alenquer, Re-
gido Demarcada a nordoeste de Lisboa. As sua vinhas com longo
historial, encontram-se referenciadas desde o século XVI pela sua
exceléncia e foram pertenca de Diogo Duff, escocés distinguido
com insignia “Torre e Espada” pelo Rei D. Jodo VI. Alice e Paulo
Tavares da Silva adquiriram-na na década de 80, tendo operado
significativos investimentos nos 45 ha de vinha.

A introducdo de novos métodos de cultivo, permitiu a familia con-
solidar a qualidade e a reputacdo dos seus vinhos. A responsabili-
dade enoldgica esta a cargo da filha do casal, a reputada Sandra
Tavares da Silva.

Notas de Prova:

Cor limdo brilhante e intensa.

Aroma muito fresco, a mostrar o seu caracter atlantico, com notas
citricas, florais e tropicais, mas sem exagero. Revela ainda alguma
notas vegetais a erva fresca (orvalho).

Na boca, é extremmamente fresco, intenso, elegante e com um final
de boca persistente e a deixar-nos com vontade de abrir outra gar-
rafa.

Estamos na presenca de um vinho com grande caracter gastrono-
mico, ideal para acompanhar pratos a base de peixe, principalmente
confecionados no forno. Mas eu prefiro degusta-lo como aperitivo
ou a acompanhar umas belas tapas.

E um vinho com uma étima relacdo qualidade/preco. Foram engar-
rafadas cerca de 5.000 garrafas.

Até breve com mais Vinhos.
Bernardino Costa

bernas_costa@netcabo.pt )
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