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CIENTIFICA E TECNICA:
10 INTERNACIONAL de ENOLO-

aio. Centro de Congressos da

WORKSHOP—14 Castas 28
, Prove a Diferenca da Biotecnologia

6 a9 Maio. Consulte programa na pag. 4

7TH INTERNATIONAL WORKSHOP ON
GRAPEVINE DOWNY AND POWDERY MiL-
DEW

29 junho - 4 julho/2014, Vitoria-Gasteiz
(Spain).http://www.gdpm2014.com/
circularO1/index.htmil

XTH INTERNATIONAL TERROIR CONGRESS

7-10 julho/2014.Tokaj, Hungria. http://
www.terroircongress.com

POSTMODERN WINEMAKING CONFER-
ENCE

9 a 10 de julho de 2014 , ISA, Lisboa.
http://www.isa.ulisboa.pt/vida-no-isa/
destaques/eventos-internos/20140709-
postmodern-winemaking-conference

XI INTERNATIONAL CONFERENCE ON
GRAPEVINE BREEDING AND GENETICS

28 julho - 8 Agosto 2014, Pequim, China.
http://www.grapebreeding2014.com

publish/portal4/tab164

‘
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Dois Portos

ESPACO ABERTO

INIAV - DOIS PORTOS

Curso de AMPELOGRAFIA
07 a 11 de Julho e 10 e 11 de Setembro 2014

No ambito do Protocolo de colaboragao entre o Instituto Nacional de Investigacao
Agraria e Veterinaria, I.P. e a Associacao Nacional de Viveirista Viticolas Pro-
dutores de Material Certificado, o INIAV - Dois Portos vai realizar, nas suas instalacoes,
uma acao de formacgao destinada a licenciados, bacharéis, técnicos e outras pessoas que tenham
um particular interesse em melhorar o seu conhecimento na area da caracterizacao e identifica-
¢ao das variedades de videira cultivadas em Portugal. Este curso tem como objetivos facultar
conhecimentos teérico-praticos sobre as caracteristicas morfolégicas, culturais e enoldgicas das
variedades de videira cultivadas nas principais regides viticolas Portuguesas, designadamente
sobre os métodos utilizados na identificagdo - morfologia, ampelometria e biologia molecular.
Este Curso permite Iniciar ou aperfeicoar a aprendizagem das técnicas de caracterizagao e identi-
ficagao varietal.

CONTEUDO PROGRAMATICO:

Colecoes Ampelograficas: Interesse e objetivos das colecoes. Condicdes de instalagcdo e manuten-
cao.

Caracterizacdo Morfolégica: Métodos de caracterizagao morfoldgica. Descritores internacionais.

Caracterizacdo Ampelométrica: Métodos de caracterizacdo ampelométrica. Método filométrico
Acurcio Rodrigues. Tratamento de dados.

Caracterizacao Molecular: Marcadores moleculares. Filogenia das castas.

Encepamentos das principais regides viticolas Portuguesas - Vinhos Verdes, Douro, Dao, Bairrada,
Estremadura, Alentejo, Madeira: As castas. Caracteristicas morfologicas, culturais e enolégicas.

Importancia nos encepamentos regionais. Técnicas de identificagao.

Vitis silvestres: Caracteristicas morfol6gicas. Localizacdo e preservagao. Videiras silvestres vs.
videiras cultivadas.

N° de aulas: 14 teéricas; 12 praticas.
Responsavel: José Eiras-Dias
Propina de inscricao*: 200 € - Inclui documentacao e diploma.

Docentes: José Eiras-Dias (INIAV), Antero Martins (ISA), Pedro Climaco (INIAV), Jodo Brazao (INIAV),
Jorge Cunha (INIAV), Ricardo Andrade (VITICERT), Teresa Mota (CVRVV), Mario Cardoso (DRAPN-
CEVDouro), Vanda Pedroso (DRAPC-CEVDa&o), César Régio de Almeida (DRAPC-EVBairrada), Fran-
cisco Mata (ATEVA), Rolando Faustino (IVV), Katia Teixeira (DGAV).

Inscri¢oes:
Viticert — Tel. 261 314 790; Fax. 261 338 804; Email. geral@viticert.mail.pt

* Data limite para inscri¢éo - 16 de Junho de 2014
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Ficha Varietal: LUZIDIO B

ORIGEM E SINONIMIA:

CARACTERIZACAO
E;fresr;jflg.a Portaria n° 380/2012 com o numero de cddigo GENETICA.

Casta cultivada na regiao do Dao.

Mencionada pela primeira vez em obras publicadas ap6s 1851.
Anténio Augusto de Aguiar, em 1866, na Meméria sobre os pro-
cessos de vinificacao no reino, referencia-a em Santar. Microsatélites Veloso et al., 2010

Em 1889 é referenciada em Nelas.

VVS2 145 : 153
Nao confundir com a casta Lameiro dos Vinhos Verdes, também
conhecida por Luzidio, que € diferente. VWMD5 226:232
"""""""" VWMD7 235:235
Figura na base de dados Vitis International Variety Catalogue
(VIVC) sob o n® 17688 WWMmDb27 181:189
ssrVrZAG62 188 :204

DESCRICAO MORFOLOGI-  ssvizaG79 245 : 247

C A . (*) In: Veloso, M. Manuela, M. Cecilia Almandanin, Margarida Balei-
ras-Couto, H. Sofia Pereira, 1..C.Carneirol, P.Fevereiro, |.Eiras-Dias,
2010. Microsatellite Database of Grapevine (Vitis vinifera 1..) Cultivars

Extremidade do ramo jovem aberta, com orla carmim de intensi- ’ sard vene "
used for Wine Production in Portugal. Ciéncia Téc. Vitiv., 25 (2), 53-61.

dade média e elevada densidade de pélos prostrados.
Folha jovem verde, pagina inferior com elevada densidade de

pélos prostrados. APTIDAO CULTURAL E

Flor: Hermafrodita.

Pampano estriado de vermelho e gomos com média intensidade AG RO N O M I C A .

antocianica.

Folha adulta de tamanho ,
médio, pentagonal, trilo- W
bada; limbo verde médio, ‘!
plano, bolhosidade fraca;

pagina inferior com
média densidade de| =
pélos prostrados e média
de pélos eretos; dentes
curtos e convexos; seio
peciolar fechado, em V, e
seios laterais abertos em

Abrolhamento: Tardio.
Floragao: Tardia.

Pintor: Epoca média.
Maturagéo: Epoca média.
Porte: semi-erecto.

Vigor: médio.
Produtividade: média.

POTENCIALIDADES
TECNOLOGICAS:

Normalmente usada para produzir vinhos consociada com
Y Sarmento castanho. outras castas.
' Cacho médio, coénico,
com uma asa bem
desenvolvida, mediana-
mente compacto; pedin- S C A .
culo de comprimento E L E A O C L O N A L *
médio.
Bago obovoéide , médio e Casta minoritaria. Nao possui materiais de multiplicacao
verde-amarelado; pelicu- certificados, sejam clones ou material “standard”. .
4 la de espessura média,
polpa de consisténcia
média.




Folha informativa INIAV

Pagina 3

ISSN 0254-0223
008

VOLUME 23-N"2

Journal of Viticultgre
and Enology

INSTITUTO NACIONAL DE RECURSOS BIOLOGICOS, IP
INIA- EX-ESTACAQ VITIVINICOLA NACIONAL

Revista cientifica bilingue,
especializada em 1V iticultnra,
Enologia e Economia 1 itivinicola,
indexada em diversa bases de dados
internacionats
Assinaturas: ctv.doisportos@iniav.pt

Folha Informativa do INIAV-Dois Portos

Editor: INIAV — Dois Portos
Quinta da Almoinha
2565-191 DOIS PORTOS
PORTUGAL

Telefones: 261 712 106
261712500
261712426
doisportos@iniav.pt

Fax:
E-mail:

Redagao: Margarida Baleiras-Couto
Coordenagao: M. Baleiras-Couto e José
Silvestre

INIAV - Dois Portos

NOTICIARIO/EVENTOS

lida Caldeira, participou, a convite da APAGARBE-Associa¢cao de Produtores de Aguardente
de Medronho do Barlavento Algarvio, nas lasJornadas do Medronho do Algarve, com a
apresentacao da comunicacao oral “Como definir uma aguardente de qualidade”. As jor-
nadas realizaram-se no dia 28 de Marco, no Parque da Mina em Monchique.

llda Caldeira, participou no XX Capitulo da Colegiada de Nossa Senhora da Anunciagao da
Lourinha, que se realizou no dia 29 de Marco na Atalaia-Lourinha.

Sara Canas, na qualidade de perito integrado na delegacao de Portugal, participou na
reunido do Grupo de Peritos de “Bebidas Espirituosas de Origem Vitivinicola” - BOISPI, da
OlV, que decorreu em Paris, em 1 de abril de 2014. Nesta reuniao apresentou o trabalho
“Chestnut wooden barrels for the ageing of wine brandies”, integrando os resultados obti-
dos nos Gltimos 17 anos sob coordenagao da equipa de investigagao de aguardentes do
INIAV — Dois Portos (ex. EVN). Constituiu o primeiro passo para o desencadear de procedi-
mentos no seio da OIV com vista a autorizacdo da utilizacao de vasilhas de madeira de
castanheiro para o envelhecimento de aguardentes vinicas.

Em 11 de abril, Pedro Climaco a solicitagdo da Associagdo Portuguesa de Enologia
(APE) moderou o painel “Viticultura” integrado nas “Il Jornadas Técnicas da APE”. Museu
Rural e do Vinho - Quinta das Pratas, Cartaxo. Nestas jornadas participou também Sofia
Catarino.

Sofia Catarino integrou o Jari Técnico do Concurso da Regiao dos Vinhos Verdes
2014 (Vinhos, Espumantes e Aguardentes), 29 e 30 de Abril, Comissao de Viticultura da
Regido dos Vinhos Verdes, Porto.

Foi publicado no Gltimo nimero do magazine da Sociedade Portuguesa de Microbiologia
uma entrevista com Filomena Duarte (www.magazinespm.pt).

Sofia Catarino integra o Comité Cientifico do “VII Congresso Virtual Iberoamericano sobre
Gestién de Calidad en Laboratérios”, a decorrer (http://www.iberolab.org).

Realizou-se no dia 2 de abril no auditério do INIAV, Dois Portos, o Workshop organizado
pela Proenol sob o tema Como diversificar os perfis dos vinhos durante o estagio com a

Enologia atual, tendo como . ///////%&,{%

oradores Dominique Delteil,
Philippe Poinsaut, Jérdme Bau-
din e José Maria Heras. Foram
debatidas diferentes aborda-
gens e ferramentas a utilizar
durante o estagio e acabamen-
to de modo a orientar os vinhos

para o gosto do consumidor. O g
Workshop contou com a pre- @
senga de cerca de 50 partici-
pantes. Do INIAV Dois Portos
participaram llda Caldeira, §
Pedro Climaco, Margarida
Baleiras Couto, Filomena Duar-
te, Amélia Soares e Sara Cruz.

Artigos publicados:

Martins P., Madeira M., Monteiro F., Bruno de Sousa R., Curvelo-Garcia A.S., Catarino S.,
2014. 87Sr/86Sr ratio in vineyards soils from Portuguese Denominations of Origin and its
potential for origin authentication. Journal International des Sciences de la Vigne et du Vin,
48, n°1, 21-29.

Teixeira A., Martins V., Noronha H., Eiras-Dias J. and Gerés H., 2014. The first insight into
the metabolite profiling of grapes from three Vitis vinifera L. cultivars of two controlled
appellation (DOC) regions. International Journal of Molecular Sciences, 15, 4237-4254.
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14' Castas 28 Vinhos
Prove a Diferenca da Biotecnologia

Conhecer, provar e explicar os vinhos realizados no INIAV (ex-Estacdo
Vitivinicola Nacional) com a levedura Metschnikowia puicherrima (Flavia®).

A sxclusividade e autenticidade de um vinho resulta
da conjugacdo e interacdo de 4 fatores: Uva, Ativi-
dade de rmicroorganismos, Processarmento das Lvas/
vinho e Estagio. O endlogo é o principal decisor em 3
fatores e comeca a ser cada vez mals Uma pega im-
portante no fator uva. A& Proenol tem no seu ADN &
biotecnologia aplicada ao mosto/vinho que & o ponto
central deste workshop. Este workshop é o corola-
rlo da parceria estabelecida entre a Proarol 2 o INIAY

onde pretendemos partilhar consigo alguns resulta-
dos do nosso trabalhio. Na vindima de 2013 foi rea-
lizado urm protocolo de trabalho onde se pretendeu
avaliar gual o impacto da levedura Metschnikowia
pufcherrima na vinificagdo de mostos brancos e tin-
tos. Para tal, selecciondmaos 9castastintase 5 castas
brancas cultivadas no INIAY (2 Portos) para efectuar
vinificagdes comparativas e perceber o comporta-
mento desta levedura nas diferentes castas.

ORADORES E TEMAS DAS APRESENTACOES

FilomenaDuarte e 14h30

Margarida Baleiras Couto
INIAY, Dois Portos

Apresentacdo do ensaio experimental: uvas,
vinificacdo, evolucdo da fermentacdo e vinhos.

15h30

Bento Amara I {VN.Gaia e Peso rla Régua)
IVDP

Ant6 1] i o Pa I | Cio S (Fvora e Vila Franca de Xira)

Universidade Rioja

Conducao da prova de vinhaos.

7 Maio » VilaF. de Xira

Leziria Park Hotel
Estrada Nacional 1
Povos

6 Maio » Evora
Evora Hotel

Avenida Tiilio Espanca

José Maria Heras 15h00

Technical Manager R&D Lallemand

Apresentacao da Flavia® e outras solucdes
biotecnoldgicas inovadoras.

Pausa na prova de vinhos, 16h30 - 16h45

Encerramento. 18h00

9 Maio » V. N. de Gaia

Hotel Mercure Porto
Rua Manuel Moreira
Barros 518 D

8 Maio » P. da Régua

Hotel Regua Douro
Av. da Galiza
Largo da Estacao da (P

Contacto e inscricdes: 917 850 372 | 227 150 840 | proenol@proenol.com

Proenol - Ind. Biotecnologica, Lda
Trav. das Lages, 267
4405-194 VN Gaia - Portugal

+351 227150 840

Wi, proenol.com

@’ Proenol

INVESTIGAR, PRODUZIR , ACONSELHAR



