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José Bento dos Santos entre os seus vinhos
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Quunta do Monte d’Orro:
vinhos cheios de personalidade

POR Antonio Mendes Nunes

Desde 1986 na posse de José Bento dos
Santos, engenheiro quimico de forma-
g¢io, gastrénomo e viajante do mundo,
a quinta produz vinhos nem sempre
consensuais, mas sempre brilhantes,
colheita ap6s colheita, ndo interessan-
do muito se 0 ano € normal ou de excep-
¢ao. Sao vinhos quase sempre intrigan-
tes (no melhor sentido, entenda-se), ela-
borados com extremo cuidado, profundos,
ricos com grande sentido gastronomi-
co e que estiio presentes nas caves de
quase todos os grandes restaurantes do
mundo.

A propriedade tem 42 hectares, 15,5
de vinha onde foram replantadas as cas-
tas syrah, viognier e petit verdot, trazi-
das das suas regioes originais em Fran-
ca, e as portuguesas touriga nacional e
tinta roriz. O rigor € o lema da Quinta
do Monte d'Oiro, desde o trabalho na
vinha, onde desde 2006 € usada uma
agricultura biolégica sem recurso a her-
bicidas, passando pelos processos de
vinificagéio e terminando na escolha
das barricas de carvalho francés das
melhores tanoarias. Os prémios nacio-
nais e internacionais sucedem-se.

A Quinta do Monte d’Oiro produz duas
linhas de vinhos, a Quinta do Monte
d'Oiro e a Familia Originals de José Ben-
to dos Santos, vinhos da autoria do pro-
dutor. Damos nota de prova de trés
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vinhos. Os pregos indicados sdo os for-
necidos pela Garrafeira Nacional.

QUINTA DO MONDE D’OIRO RESERVA 2008,
30€ Feito de syrah com uma pequena per-
centagem de viognier, uma casta bran-
ca que lhe confere um toque especial. As
uvas sirah podem dar um toque mento-
lado, que se sente no nariz. E um tinto
concentrado, complexo e rico, muito ele-
gante na boca, excelentes taninos. Gran-
de classe, a que a Quinta do Monte d'Oiro
nos habituou com colheitas anteriores.

QUINTA DO MONDE D'OIRO EX AEQUO
2008, 43,25€ Lote de syrah com touriga
nacional que passa entre 20 a 24 meses
em barricas de carvalho. Vinho de luxo,
desde as notas de fruta até a textura na
boca. Sedutor, com bons taninos, € pre-
ciso ter paciéncia para o provar € sen-
tir a sua evolugao permanente no copo.

MONTE D'OIRO SYRAH 24 2009, 51,30€ A
designagdo 24 provém do facto das uvas
terem origem numa parcela de vinha
com esse nimero. Complexo, com notas
de frutos pretos e sugestoes de compo-
ta, chocolate, especiarias e uma suges-
tiva e discreta presenca de barrica de
alta qualidade. Um vinho muito atraen-
te, moderno, com belissimos taninos,
acetinado na boca.

ANTONIO PEDRO SANTOS
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