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O segredo das vinhas da Lourinha

Portugal tem a terceira regiaoc demarcada de aguardente do mundo. Sao dois produtores e quatro
marcas num negocio que exige “nervos de aco” e comega a conquistar mercados para a exportacao

A regido da Lourinha tem uma
aguardente especial e certifica-
da, em pé de igualdade com as
célebres aguardentes francesas
Cognac e Armagnac. “E um ca-
so de sucesso na ligagao entre a
investigagio e o terreno”, afir-
ma o presidente da Comissio Vi-
tivinicola da Regido de Lisboa
(CVR Lisboa), Vasco d'Avillez.
Criada em 1992, a terceira re-
gido demarcada de aguardente
anivel mundial apresenta, no en-
tanto, nimeros modestos para
comparar com os 150 milhdes
de litros produzidos anualmen-
teem Franga. Na Lourinha, este
negécio envolve apenas 28 hec-
tares de vinha, dois produtores,
quatro marcas € 20 mil litros
por ano.
E

20 detra

balho para ver instituida a Re-
giao Demarcada de Aguardente
Vinica de Qualidade com Deno-
minagio de Origem Controlada
numa drea onde as uvas nio da-
vam grandes vinhos e teve, por
isso, de se habituar a fazer
aguardente para os produtores
de Porto. O ciclo de mudanga co-
megou nos anos 50, quando a
Estagdo Vitivinicola Nacional
“recomendou o cultivo de castas
usadas no Cognac, por conside-
rar que poderiam resistir bem
ao clima local”, recorda Vasco
d’Avillez. Mas o vinho tinha pou-
co dleool e a procura de uma al-
ternativa acabou por conduzir,
mais uma vez, a utilizagao das
uvas em aguardente, agora com
denominagio de origem.

Depois de fornecer durante
mais de 200 anos aguardente pa-
ra a produgio de vinho do Porto,
a regido beneficia, assim, do tra-
balho desenvolvido nos anos 70
&80 pela Estagdo Vitivinicola Na-
cional, que culminou na criagiio
da Regido Demarcada de Aguar-
dente Vinica de Qualidade com
Denominagio de Origem Con-
trolada (DOC) e consequente va-
lorizagao do produto,

“A demarcagiio trouxe um sal-
to qualitativo. Hoje, a aguarden-
te vale muito mais do que o vi-
nho, mas também implica inves-
timentos, empate de capital,
uma vocagao diferente. A gestio
de stocks exige nervos de ago e
paciéncia. Nio é um negécio pa-
ra lucros imediatos”, explica o
presidente da CVR Lisboa.

Por regra, a Lourinha sé co-

mercializa aguardente X.0.,
com mais de cinco anos de enve-
Thecimento, produzida com cas-
tas brancas e tintas recomenda-
das ou autorizadas e, em média,
o produtor precisa de 10 litros
de vinho para obter um litro de
aguardente,
O trabalho de investigagio, ago-
ra a cargo do INIAV — Instituto
Nacional de Investigacao Agré-
ria e Veterindria, continua a pro-
curar novos caminhos para esta
aguardente,  designadamente
processos alternativos ao enve-
Ihecimento em madeira. M.C.
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Aproveitar a
neblina para
produzir

Num negécio em que é preciso
esperar 15 anos para ter retorno,
Melo Ribeiro, presidente da
Siemens Portugal, est a apostar
nas parcerias e nas exportagoes

Quando as uvas estdo no ponto, a Quin-
ta do Rol faz uma paragem em todas as
outras atividades para apanhar os ca-
chos que vio produzir a aguardente. “E
o produto de luxo da casa, por isso tem
prioridade”, explica Pedro Corréa, o
endlogo desta quinta onde o cheiro a
maresia penetra nos dias ventosos de
inverno.

O capacete de neblina que cria um am-
hiente humido e dificulta 0 amadureci-
mento das uvas é um dos segredos da
terra. “A aguardente agradece porque
exige a vinificago a partir de uvas de
elevada acidez e baixo teor de alcool”,
diz 0 endlogo desta quinta que tem 15
dos seus 35 hectares de vinha dedica-
dos 4 produgdo de aguardente e gera
um volume de negécios de €200 mil.

Aqui, também se faz vinho e espuman-
te, mas Melo Ribeiro, proprietdrio da
quinta e presidente da Siemens Portu-
gal, sabe que produzir aguardente nu-
ma regido demarcada equivale a “valo-

Melo Ribeiro, ao centro, com o endlogo Pedro Corréa, a esquerda, e o presidente da CVR Lisboa, Vasce d'Avillez, na vinha do Rol roto jost venTuRA

rizar ativos, a passar da produgao indi-
ferenciada para um segmento de luxo”.

Foi um projeto pensado para esperar
mais de uma década pelo retorno do in-
vestimento, comerta o gestor que tro-
cou a produgio de vinho em quantida-
de e a granel para fazer produtos de
nicho e guarda, nas suas caves, o resul-
tado de 15 anos de produgio.

No seu caso, sao mais de 100 mil litros
de vinho que todos os anos sio destila-
dos e transformades em 10 mil litros de
aguardente envelhecida em cascos de
carvalho franeés, carvalho nacienal e
castanho antes de chegar ao mercado,
15 anos depois.

A Quinta do Rol, na familia por heran-
¢ado avo paterno, estreou-se na produ-
¢do de aguardente em 1995, mas s6 lan-
cou as primeiras garrafas no mercado
ha trés anos, a um pre¢o médio de €40
cada. “Temos a mesma qualidade do
Cognac ou Armagnac, mas nao temos a
mesma for¢a comercial”, afirma Melo

Ribeiro. Assumindo néo ter vocagao pa-
ra ser um grande produtor, definiu co-
mo estratégia trabalhar com parceiros
para criar novas marcas na regiao e ga-
nhar forca comercial. Um exemplo do
caminho que quer seguir € a parceria jd
estabelecida com a Herdade do Espo-
rio para produzir a aguardente Magis-
tra, um produto premzum comercializa-
do a €140 numa garrafa com design ins-
pirado num frasco de perfume.

O futuro deve trazer mais parcerias a
esta quinta centendria e, também, ex-
portagdes. Como a produgio € limita-
da, em condigdes normais de mercado,
o consumo nacional seria suficiente pa-
ra escoar as 6000 a 10.000 garrafas de
aguardente comercializadas anualmen-
te, mas a conjuntura “obrigou a pensar
na exportagac” e Melo Ribeiro come-
cou a trabalhar o mercado da saudade,
tendo no Brasil o seu primeiro alvo.

MARGARIDA CARDOSO
mmcardoso@expresso.impresa.pt

Ade

A regifio demarcada da
aguardente foi a oportunidade

de salvar esta adega com 300
inscritos. A ambigao é ver a vinha
ganhar terreno aos horticolas

O fungo preto, nas paredes da adega,
*“¢é um indicador de qualidade, significa
que aqui hi dlcool e do bom”, explica
Jodo Pedro Catela, presidente da dire-
¢io da Adega Cooperativa da Louri-
nha, que produz anualmente 10 mil li-
tros de aguardente e ji soma alguns
prémios no curriculo.

Em szock, na cave, tem mais de 100
mil litros de aguardente vinica, um ati-
vo avaliado em mais de €1 milhdo que
“o tempo vai ajudando a valorizar”, diz
enguanto mostra os barris de carvalho
e castanho. A adega s6 comercializa
aguardente X.0., com mais de cinco
anos de envelhecimento, porque “aqui,
o produto ndo passa de moda e quanto
mais velho melhor”, sublinha Joao Pe-
dro Catela.

Com 300 inscritos, mas apenas 25
cooperantes a entregar uvas para a des-
tilagio de aguardente, sabe que a re-
gido demarcada da aguardente da Lou-
rinha foi a oportunidade de salvar uma

Resistir pela aguardente

Jodo Pedro Catela ja vende na China a aguardente que produz roTo JosE VENTURA

adega cooperativa que estaria condena-
da a0 encerramento, como muitas ou-
tras no pais, se continuasse a produzir
apenas vinho.

Q prego do quilo da uva entregue pa-
ra fazer aguardente tem vindo a subir.
Na tltima vindima atingiu os €0,30 por
quilo, contra os €0.20 pagos na regido

por cada quilo destinado & produgao de
vinho. O objetivo ¢ vir a oferecer uma
remuneracio de €0,50, refere o presi-
dente da adega.

O consumo também estd a aumen-
tar. Mesmo sem um empurrao do mar-
keting, cresceu 12,5% este ano entre as
grandes superficies, garrafeiras, pe-

quenos distribuidores e a exportagao.

A China, onde a aguardente da Louri-
nha entra desde maio com a marca Va-
levite, através de uma sociedade de Ma-
cau, ¢ um dos novos destinos, mas a
adega estd a trabalhar, simultaneamen-
te noutros mercados, como Inglaterra,
Angola e Mogambique.

O presidente da Adega Cooperativa da
Lourinha acredita que o motor das ex-
portagdes poderd, até, “ajudar as vinhas
da regido a recuperarem o terreno per-
dido nas ltimas décadas para os produ-
tos horticolas e para a pera rocha”.

Um dos segredos do negdcio “estd na
boa gestdo dos szocks € em saber quan-
do vender para aguentar as despesas”.
0 financiamento, no entanto, é um pro-
blema. “Se precisarmos de dinheiro pa-
ra investir, a banca exige avales pes-
soais”, refere. Quanto a contas, diz que
a politica da adega “ndo é ter grandes
lucros, mas pagar o que deve, distribuir
o rendimento, garantir um prego cada
vez mais alto aos cooperantes”.

Fundada em 1957, a adega tem trés
empregados fixos, fatura €150 mil e de-
ve aos associados €60 mil, relativos ao
pagamento de uvas de campanhas ante-
riores, M.C.
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O presidente da Siemens
_Portugal com o endlogo Pedro
Correéa, a esquerda, e o pgesidente

de Melo Ribeiro il ke el dls,
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