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Il QUINZENA GASTRONOMICA da Aguardente DOC Lourinha chegou ao fim

Restaurantes fazem balanco
positivo da 1miciativa

Chegou ao fim a II Quinzena
Gastronémica da Aguardente DOC
Lourinha, que decorreu em 17
estabelecimentos de restauracao da nossa
regiao, depois de terem respondido
afirmativamente ao convite lancado pelo
Municipio da Lourinha. Aliando a
gastronomia e a Unica aguardente
produzida numa regiao demarcada do
nosso pais, o evento decorreu entre os
passados dias 21 e 31. O balanco €, mais
uma vez, positivo, asseguraram varios
empresarios ao nosso jornal.

Sofia de Medeiros
sofia. medeiros@atvorada. pt

osé Vicente, proprietirio

do restaurante ‘O Chafa-

riz', na Lourinha, aderiu &

iniciativa municipal pela
segunda vez. “fd é uma tradicdo
aderirmos a eventos do municipio e
faz parte da promocdo que se tem que
fazer constantemente do concelho”,
referiu o empresirio ao ALVO-
RADA, adiantando que a parti-
cipacao é sempre vilida, mesmo
que as repercussoes nao sejam
imediatas. “Mas @ médio/longo
prazo traz sempre alguma visibilida-
de, o que é bom”, disse. ‘Lombi-
nho bisaro sobre pastelio com
Aguardente DOC Lourinha’ foi
o prato ‘criado’ por este estabe-
lecimento. “Sabiamos @ partida
que ndo ia ser uma avalanche de
pessoas, dada a época do ano, mas
sempre aparecew alguém”. Me-
diante o que normalmente
consta na ementa, foi propor-
cionado um prato que fosse
agradavel nao s6 ao paladar mas
também a vista. José Vicente
niao tem ideia de quantos pratos
foram servidos e nao pensa
colocar a refeicio na ementa
didria. “E complicado porque o
prate requer alguma preparagio e
dd wm pouco mais de trabalho. Da-
das as nossas limilages de ‘staff’,
ndo é facil, o que ndo quer dizer que
periodicamente ndo venhamos a
colocar na ementa”. Para o empre-
sario lourinhanense, se os co-
merciantes trabalharem bem e
se proporcionarem um bom
servico, os clientes voltardo mais
tarde, mesmo sem ser no am-
bito destas semanas temdticas.
Segundo José Vicente, a ‘Sema-
na do Polvo’ e a 'Quinzena
Gastronémica da Aguardente

DOC Lourinha’ sdo iniciativas
suficientes, nesta drea, para o
concelho. “Faz-se um esforco por-
que vale a pena participay, mas da-
da a nossa localidade, havendo
muilos evenlos do genero, nao sei se
seria vantajoso”, concluiu.

O “Barracao do Petisco’, na
Marquiteira, preparou para esta
iniciativa, o prato ‘Camariao
frito em Aguardente DOC Lou-
rinha com caril’; ‘Naco da vazia
com Aguardente DOC Louri-
nha e molho especial da casa’; e
‘Surpresa de Aguardente DOC
Lourinha’. “Os pratos tiveram
muita saida”, referiu o proprie-
tario, Ricardo Lopes, ao nosso
jornal. A novidade € que agora
estes pratos estdo incluidos na
ementa didria. Foi a primeira
vez que este estabelecimento
participou na quinzena gastro-
noémica e o balango nio podia
ser melhor. “E bom para divulgar
os restaurantes do concelho assim
como a aguardente da Lourinha”
No inicio as expectativas nao
eram muito altas, tendo em
conta a crise que se atravessa,
mas acabou por correr bem,
“Acho a iniciativa muito boa porque
para além de divulgar o municipio,
promove lambém os nossos produ-
tos”, frisou o empresdrio. O ‘Bar-
racio do Petisco’ integra tam-
bém a lista de restaurantes ade-
rentes a ‘Semana do Polvo’ e,
sempre que houver iniciativas
do género, o municipio pode
contar com sua a adesio.

No restaurante ‘O Pao Sa-
loio’, no Toledo, a situacio foi
diferente. Esta foi a segunda
participagiao no evento €, segun-
do Paulo Santos, aderiu porque
“a aguardente é um produto de refe-
réncia na nossa regido”. Nao tinha
grandes expectativas “porque o

ano passado ndo foi nada por ai
alem”. O empresirio justifica as
fracas vendas devido a ter con-
corrido com doces "¢ a percenta-
gem de consumo é sempre mais
reduzida”. Foram preparados
‘gelado de nata com frutos
silvestres € molho Aguardente
DOC Lourinha’ e ‘crepes com
frutos silvestres e Aguardente
DOC Lourinhd'. "Era um comple-
mento da refeicdo e a pessoa, ao

lher; optava pela sobremesa. que
estdvamos a divulgay, mas tivemos
poucas vendas”, lamentou, pelo
que ndo vai colocar as sobre-

mesas a venda diariamente.
“Ndo compensa. E um doce que tem
que ser feito previamente, da
trabalho ¢ o reforno ndo é grande”.
Quanto a ‘Semana do Polvo, “¢
diferente, corre semjrre bem”. Segun-
do Paulo Santos, estas iniciativas
sao boas “mas a maior parte delas
ndo traz mais clientes, se fosse uma
Jeira dentro do mesmo espago com
vdrios restaurantes, talves resultasse
melhor”.

‘Avenida’ (Lourinha); ‘Gira
Discos Praia’ (Praia da Areia
Branca); ‘Paraiso do Foz' (Alto
Verissimo); ‘Noiva do Mar’ (Ata-
laia); ‘D. Lourenco' (Praia da
Areia Branca); ‘Companhia do
Peixe’ (Seixal); Jardim Cerveja-
ria' (Lourinhad); ‘Castelo’ (Lou-
rinhd); ‘Tribeca Restaurante —
Brasserie’ (Serra d’El Rei); ‘Faz-
as-Pazes’ (Consolacio); ‘Foz
Restaurante’ (Praia da Areia
Branca); ‘Frutos do Mar’ (Praia
de Porto das Barcas); e ‘O Bra-
ga' (Vimeiro) foram os restantes
estabelecimentos que aderiram
a iniciativa. A accao contou com
o apoio da Colegiada de Nossa
Senhora da Anunciagio da Lou-
rinha e da Comissao Vitivinicola
da Regiao de Lisboa (CVRL). m
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