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Sao ]‘Pequenos. primam pela qualidade, desejam
adiferenca e tém ainda como elemento comum

os vinhos com inspiragao atlantica. Sio trés produtores
que, nas vizinhancas da capital, Erocuram ter sucesso
num mercado dominado por tubarges.

Pequenos,
atlantic

e orgulhos

TEXTO Antdnio Falcdo # NOTAS DE PROVA Luis Lopes, Luis Antunes
e Jodo Paulo Martins # FATOS Ricardo FPalma Veiga

¢ Manz. Trés marcas que retratam outros tantos produto-
Brcomo elementos comuns o facto de serem todos pequenos,
possuindo, em conjunto, uma irea de vinha inferior a muitos produto-
res individuais de outras regides do pais. especialmente do Sul. Mas to-
dos fazem. cada um a sua maneira, vinhos em que colocam muito esfor-
¢o e orgulho. Vinhos diferentes, com marcada influéncia do oceano que,
a mais ou menos distaneia, lhes transporta ligrimas e alegrias,
Dos trée pratagonistas de que aqui falamos, dois tém antecedentes
longos no sector dos vinhos, Jodo Teodésio Marques Barbosa (Ninfa)
pertence 4 familia que em tempos foi dona da Caves Dom Teodésio,
entretanto vendida ao grupo Enoport. Quanto a Pedro e Afonso Mar-
ques (vinhos Pynga), o0s seus ascendentes comercializavam vinhos (na
altura vinhos da marca Bernardes) que iam, em grande maioria, abas-
tecer as tascas de Lishoa. Era (e ainda é) o chamado vinho a granel. O
terceiro, André Manz, ndo tinha qualquer ligacao ao vinho. Vamos co-

megar porele.
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DO FITNESS PARA O VINHO

André Manz, chegou ao vinho por, digamos, ‘aproximacao
geografica’. Natural do Brasil, André veio para Portugal jo-
gar futebol, como gnarda-redes. Umalesio acabou-lhe com

a carreira e André acabou em negocios de Fitness (forma-
¢do, consultoria, ete) e foi viver para uma quinta em Che-
leiros, mesmo ao pé do rio Lizandro. A aldeia tem, diz ele
"uma adega porta sim. portanio”. Ou seja, a producio de
vinho € (oumelhor, era) ali uma constante. A ligagao a ter
ra acabou assim por se entranhar e André comegou a pon-
derar fazer também o seu vinho. "Nao foi como hobhy, que
ro ganhar aqui algum dinheiro e a0 mesmo tempo ter uma
funcio social ", garantiu-nos, Uma senhora ofereceu-lhea
exploragdo de uma pequenavinha e André. com a ajuda de
um idoso da aldeia, 1a andou de pulverizador as costas e de
tesoura de poda na mao. O bichinho entranhou sc ¢ em
poucos anos foi comprando uma vinha aqui. outra acola.
nestas encostas de solos argilo-calearios que fazem por ve-
zes lembrar a ilha de Sdo Miguel, nos Acores.

Como pouco percebia do assunto, André andoua investigar
quem o pudesse ajudar e foi dar com dois jovens téenicos:
Ricardo Noronha e César Gomes. No meio do caminho.
apanha um mistério: parte de uma vinha velha. junto ao rio
Lizandro, tinha plantas de uma casta hranca que ninguem
sabia identificar. 56 o técnico Eiras Dias conseguiu reco
nhecer que se fratava de Jampal, uma casta branca que ji
tinha tido alguma popularidade naregiao. Mas, foi aconse
lhado, era para arrancar. A vida tem destas coisas e André
decidiu, mesmo assim. vinificar as uvas desta vinha, que
tinha trabalhade durante o ano. Talvez porque quem estd
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de fora vé mais, André terd pensado que a vinha produz
pouco mas ninguém tinha comercializado até agora um va-
rietal da casta Jampal. O vinho foivinificado em 2010 numa
adega improvisada, com controlo de temperatura & base de
dgua do pogo. A primeira colheita do Dona Fatima (nome
dasogra) teve sucesso imediato e as seguintes também. Af1-
nal as quantidades eram pequenas, o vinho é bom e nao
havia outro igual no mundo. E até o nome da casta é apela-
tvo...

Com cada ver mais drea de vinha (cerca de 10 hectares e al-
guma uva comprada) André construiu uma adega a sério,
que funciona hoje nas antigas instalagdes da escola prima-
ria de Cheleiros. Bem equipada (incluindo frio) e impeca-
velmente restaurada, a adega € um mimo de se ver, no in
terior e por fora. Tem capacidade para vinificar 6o.000
litros.

Mas a construcio nide acabou agqui: logo em frente, André
recuperou um pequeno edificio de dois pisos que serve de
Enoturismo e que inelui mesmo um pequeno museu, com
pecas do quotidiano viticola e outras bem mais antigas, do
Neolitico, encontradas em profusio na regizo. E aqui acon-
tece outro mistério: uma espécie de vasilhame de pedra, do
tamanho de uma bilha de gis, com tampa e tudo, confunde
os historiadores. Ninguém sabe o que € ou para que ser-
via. ..

Mas voltamos ao vinho e continnamos a ouvir André. O
nosso anfitriao descobriu que compensa ser amigo da na-
tureza. Nao espanta por isso que a ManzWine. o nome do
produtor que consta no rétulo, esta certificado para produ-
zirvinho proveniente de uvas biologicas. Um feito de assi-
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55 na Quinta de D, Jose

nalar. considerando a dificil viticultura em terras tio hi-
midas.

Para além do portefdlio local, com tinto (Pomar do Espiri-
to Santo), rosé e branco, André Manz tem ainda dois tintos:
um que vinifica na Peninsula de Setabal (zona de Canha) e
um do Douro, de, Sio Mamede de Riba Tua.

O caminho agora é em direccio a exportacio, em especial
para o Brasil. O seu brago direito, Raul Silva. estava de sai-
da parala, porumlongo periodo, a explorar o mercado. Os
vinhos nio sio baratos (o Manz Bosé, o mais em conta. vale
cerca de 7 euros no retalho) mas André Manz conta usaras
mais-valias que possul, especialmente a sua nacionalidade
e ns contactos. E o facto de os seus vinhos estarem eom boa
cotacio s6 pode ajudar...

VAI UM PYNGA?

Saimos do coneelho de Mafra € rumamos mais a norte. para
ode Torres Vedras. Na povoagio de Carvalhal vamos en-
contrar um bidlogo € um agronomo— pai e filho —que se
uniram para fazervinho na Quintade D. |osé. A quinta vem
de familia. Pedro Marques, o filho e enclogo, explica-me
que era do trisavo Abel, agricultor na zona. Foi ele que co-
megcou a produzir vinho na regido. O bisayo, José Santos
Bernardes, fomentou o negécio. criando uma empresa de
grande tamanho, que fundamentalmente abastecia de vi-
nho a granel o mercado de taseas de Lishoa. A casa chegou
a explorar directamente cerca de 150 hectares de vinha. A
herdeira seguinte ainda continuou a produzir vinho duran-
ie alguns anos. até se cansar e arrendar o negéeio. A familia
directa 6 retomou novamente o contacto com o negacio
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depois de Pedro se formar em Agronomia. Enquanto estu-
dava. o estudante do Instituto Superior de Agronomi teve
opormunidade de correr parte do pais em vindimas, nas mais
diversas quintas e com variados enélogos "sénior’. Passou

ainda pela California, onde ajudou a vinificar muito Pinot
Noir. casta, alids, que muito lhe agradou.

Com esta experiéncia e com terra 4o dispor. Pedro e o pai,
Afonso, decidem avancar em 2006 para produgao propria.
Importava, desde logo, arrancar o que havia ("as castas nio
eram as indicadas”, recorda Pedro) e plantar de novo. O
projecto foi coneehido de raiz: vinhos especialmente dese-
nhados para a exportacio ¢, pelo tipo de clima e solos, de
origem calearia, decidem privilegiar os brancos, fazendo
vinhos "comintensidade aromdtica”. Entraram assim plan-
tas de Arinto, Gouveio. Viosinho, Alvarinho. Antao Vaz,
Fernio Pires e um pouco de Viognier (cerca de 5 hectares
dos g devinha). O resto da area foi para tintos, com as cas-
tas Syrah, Touriga Nacional e Aragonés. Enquanto decorria
a plantacao, Pedro vai continuando a trabalhar em varias
quintas do pais, absorvendo experiéncia. Em finais de 3007
decide dedicar-se em exclusivo ao projecto familiar, pres-
tes a dar as primeiras uvas. A primeira vindima ocorreu em
2009 ¢ fol vinificada numa adega proxima, Daqui surgiram
os primeiros Pynga. nome que deram a marca. Um branco
de Viognier e Alvarinho e um tinto com as castas locais, num
total de 12.500 garrafas. Em zo10 a variedade disponivel €

maior e 08 blends dos Pynga mudam. O Viegnier, por exem-

p]n, fol paraum Bag-in Bax que esgoiou num instante.
Encheram-se nesse ano 24,000 garrafas e esta ordem de
valores tem tendéncia a crescer mas a familia avanca com
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cautela. O mercado nacional estd em crise e leva tempo a
entrar na exportacio. Para o futuro a familia pensa fazer
mais investimentos na quinta, criando estruturas para re-
ceber clientes e turistas. Mesmo uma adega estd nos sonhos,
mas estd condicionada ao sucesso (comercial e financeiro)
dovinho.

Os vinhos vio entretanto ganhando notoriedade. As boas
classificagées ajudaram. claro, tal como o perfil dos vinhos,
que Pedro apelida de "auténticos”. E explica: "uso apenas
leveduras indigenas [nota: as presentes na propria uva) e
sempre que posso deixo que as fermentacdes ocorramde
forma esponténea [isto & nio sdo ‘provocadas]”. Por outro
lado, Pedro sempre teve muito cuidado com a vinha, ten-
tando fazer tratamentos da forma mais natural (ou biold-
gica) possivel. De tal maneira que toda a vinha esta neste
momento em transigio para "o biologico”, processo que sé
sera certificado em 2014.. Finalmente, Pedro acredita que
os vinhos "naturais” precisam mais tempo de garrafa para
revelarem o seu melhor. E porisso que engarrafa mais tar-
de e 6 lanca os vinhos depois de passarem "dois invernos
depois da colheita”. Como a acidez natural aqui nao é pro-
blema — cortesia das castas escolhidas € do clima atlantico
— os vinhos nio se queixam. E, pelos vistos, os consumido-
res tambémnao. ..

NINFA, UM 'TEJO' LISBOETA

O carro ruma mais uns quilémetros para norte, acabando
por sair da regido vitivinicola de Lishoa. O nosso destino ¢
a Porta da Teira, uma quinta quase colada a estrada que liga
Rio Maior a Alto da Serra, bem perto do restaurante Canti-
nho da Serra. O terroir é muito sui generis, ja que estamos
numa das encostas do Vale da Senta, no meio das serras de
Aires e Candeeiros, uma regido que € parque natural. Um
vale muito bonito, com as salinas de sal de gema milenares
de Rio Maior ao fundo. Aolado, a povoagio de Fonte da Bica.
Estamos na regido do Tejo mas nos seus limites a Oeste.
Contudo, o clima himido e o tipo de solo fazem pensar mais
na regido de Lishoa e que algumas divisoes vinicolas se re-
geram mais pela coisa administrativa que pelavitivinicul-
tura.

Esta propriedade nao é de familia: Jodo Barbosa, o proprie-
tario e produtor, passeava aqui com o seu avo, de carro,
ouvia os comentirios: “esta zona produz o melhor vinho
branco da regido”. As memdrias nunca o abandonaram e,
usando décadas mais tarde a sua prpria experiéncia, Joao
acabou por comprar esta quinta. A drea que seria destinada
avinha foi sendo adquirida aos poucos (estamos em regido
de miniftindios) e implicou a realizagio de 16 escrituras. E
por isso que nem toda é contigua. As castas foram escolhi-
das por Jodo: "plantei o que gosto”. E o que gosta é sobre-
tudo de Touriga Nacional. Pinot Noir., Syrah e Aragonés. A
primeira vinha nasceu em 2000, com apenas 2,5 hectares,
50 com castas tintas, As plantagoes seguintes continuaram
neste formato, até comegar a ‘'moda dos brancos’. S6 ha 3
anos foi plantada a primeira vinha de castas brancas, que
ocupa apenas 1,2 ha (dos 6.3 hectares totais). "Se soubesse
o que sei hoje, teria plantado mais”, garante o nosso anfi-
trido. Para aterra foram plantas de Sauvignon Blanc e Fer-
nio Pires. Na vinha, as castas estao identificadas por cores,
pintadas nos postes que delimitam as linhas de videiras. A
Touriga tem a cor vermelha, o Syrah Azul. e poraifora, Esta
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Filha e pal: Teresa e loao Barbosa na varanda
da adega onde produzem os vinhos Ninfa

"marcagio’ haveria de passar para os rétulos. ..

Faltava criar wma marca e no ‘brainstorming’ familiar que
se seguiu nasceua "Ninfa”, que tem origem na Ninfa Fon-
tenaria de Rio Maior, do tempo dos romanos e da qual exis-
te, alias, uma pequena estatueta na adega. Amarca nio é de
quinta, mas tem varias vantagens: € quase universal, facil
de pronunciar e facil de memorizar,

O primeiro vinho nasceu em 2003 mas em pequena quan-
tidade (apenas 1.500 litros). A enologia ficou a cargo do
praprio Jode Barbosa, com ajuda do endlogo Antonio Ven-
tura, primeiro, e de Pedro Pereira Gongalves (Vale d"Algares
e Ravasqueira). depois.

A adega foi construida em 2007, instalada em encosta. E
porisso modernissima, tanto na arquitectura como nos
equipamentos. Inclui espago para enoturismo e tem inclu-
sive uma magnifica esplanada com vista para o vale, mas a
familia ainda nio comegou a apostar a sério nesta vertente.
A adega tem capacidade para vinificar 60.000 litros, mais
do que suficiente para as necessidades da casa, que apenas
usa uvas proprias.

O clima sofre de influéncia atlantica, mesmo conside-
rando a protecgio da encosta: “vemos com muita fre-
quéncia um nevoeiro no vale por toda a manha e, nos
tltimos anos, uma mudanga nos ventos predominantes”,
diz Jodo Barbosa, espantado com a mudanga. Mas nao
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Enoturismo: & sala/museu da Manz Wine contém Na Quinta de D. José: rio edificio em frente funcionou
e outras eras em tempaos uma adega gue vinificou muitos vinhos

existem problemas de maturagio, salvo numa casta, o
Alicante Bouschet, de que ha muito pouca area, alias:
"precisa de muito sol e raramente passa dos 10 graus de
ilcool”, garante o técnico.

De resto, como o solo (de caledrio activo) é fértil e ndo
tem falta de agua, as podas siio agressivas para limitar a
produgio e aumentar a "concentragao” dos vinhos. A fi-
losofia é portanto virada para a qualidade e o prego se-
gue. Em 2007 aparece o primeiro espumante, vinificado
com Pinot Noir, e o resultado foi tio bom que se foi re-
petindo (4 excepgdo deum ano). O primeiro branco nas-
ceu da colheita de 2011, de Sauvignon Blanc. Outro su-
cesso, de tal maneira que da casa teve que racionar as
vendas.

Jodo tem grande orgulho nos rétulos, que foram alvo de
diversas modificagdes ao longo dos tempos. Como sim-
bolo comum, a rosa azul, que significa a perfeicio e o
inatingivel. caracteristicas que Jodo quer que exprimam
a filosoha de producido dos vinhos da casa, sempre em
busca da perfeicio.

Fazer hons vinhos nio é facil, vendé-los é bem mais di-
ficil. Essa é a tarefa de Teresa, filha de Jodo Barbosa. Te-
resa assegura a comercializacio dos vinhos, uma tarefa
nada fieil nos dias que correm. Especialmente porque
os precos praticados estio fora dos segmentos que mais

se vendem. Mas Jodo e Teresa porfiam no esforgo de le-
var a marca Ninfa para a frente e assim solidificar o pro-
jecto. Ja tém virios casos de sucesso no portefélio e fal

ta agora estendé-los a toda a gama. Certamente o

CONSEZUIrao nos prt’axi mos anos,
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Maghnifica: a adega dos vinhos Ninfa,
em plena encosta, domina o vale da Senta.
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Manz Chanceleiros
Pomar do Espirito Santo
Reg. Lisboa tinto 2010
Manzwine

Ligeiro na cor, notas de frutos

vermelhos, vivos e frescos.
Leve vegetal na boca, acidez
correcta e comum perfil

de tinto para beber noyo.
Conjunto com boa aptidio
gastronémica. (13%) JPM

1450 €7

Manz

Reg. Lisboa rosé 2012
Manzwine

Cor salmonada, aroma agradavel
comnotas de groselha e
framboesa. Delicado e em bom
equilibrio. Suave e seco na boca,
boa acidez, é um rosé bom para
aperitivo mas serd também hom
parceiro de mesa. (12%) JPM
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1556 £€16,50

Manz Chanceleiros Dona
Fatima

Reg. Lisboa Jampal
branco 2011

Manzwine

Muito atraente no aroma, de
recorte tropical e com fruta
madura mas plena de frescura.
Bem desenhado na boea, tem
volume correcto a contrabalancar
uma boa acidez, resulta
equilibrado e gastronémico. (13%)
JPM

162 £6,50

Pynga Selection

Reg. Lisboa Syrah & Touriga
Nacional tinto 2009

Valeda Capucha

Tostados da barrica, frutos pretos,
notas vegetais, bem mtegrados num
todo fresco e focado. Polido. com boa
acidez, taninos finos, muito gastro
ndmico, final de bom comprimento
e muito equilibrado. (14%) LA
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PEQUENOS MAS ORGULHOSOS

Ainfluéncia atlantica é inegavel nesta regido a norte de Lis-
boa, que ajuda a produzir vinhos frescos, frutados e perfu-
mados. Mas nem sempre: uma boa parte da produgdo esta
escondida dos endfilos portugueses e passa por plantagdes
recentes de castas de grande produgdo (Caladoc e Alicante
Bouschet, por exemplo) mas com interesse enolégico dis-
cutivel (nesta regido). O objectivo ¢ o de fazer grande quan-
tidade de vinho, a pregos muito reduzidos, para o mercado
africano, em especial o de Angola. A outra parte desta zona,
hem mais pequena, estd a lutar em outra direcgdo, usando
castas mais adaptadas avinhos de qualidade, trabalhando-
as nesse sentido e tirando partido deste terroir, Os trés pro-
dutores de que falimos (e felizmente hd mais) vio nesta
direccio, Aluta é mais dificil mas certamente revelar-se-a
mais sustentivel a médio e longo prazo. E os enéfilos, é cla-
ro. agradecem.

155 €6,65 15 €495

Ninfa Ninfa

Reg. Tejo Sauvignon Blanc Reg. Tejo Touriga

branco 2011 Nacional-Syrah tinto 2010

Soc. Agr. Joao M. Barbosa

Nao tem a exuberincia aromatica

Soc. Agr. Jodo M. Barbosa
Alguma evolugdo aromitica, médio

da casta, mas esta muito limpo,
com boa fruta, atractiva, ananas,
um fundo mineral. O Sauvignon
aparece muito mais expressivo na
boea, com ecremosidade, bela
acidez, fino € envolvente. (13%) LL

16,5€€995

Ninfa A
Reg. Tejo Escolha Co@:gfvm
Sauvignon Blanc 2012
branco 201

Soc. Agr, Joao M. Barbosa

Leve tosta, muito mineral, muito
cremoso. excelentes notas
limonadas mum estilo vibrante
Acidez firme, lima e limio. fresco.
cheio de nuances de toranja.
Grande final, longo e incisivo.
(13.5%) LL

corpo, perfil classico, com taninos
muito vivos e secos, hoa acidez e
frescura. Precisa de um prato de
sabor intenso para acomodar os
taninos. (14%) LL
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28 Pequenos,
atlanticos e orgulhosos

Sdo pequenos, primam pela qualidade, desejam a

diferenca e tém ainda como elemento comum os
vinhos com inspira¢ao atlantica, produzidos nas
vizinhangas da capital.
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