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Passou despercebido para a maioria dos i‘;
profissionais do setor, mas o Estatuto do A
Endlogo foi aprovado e ja esta constituida uma 2:
comissao para avaliar os candidatos ao Titulo de
Profissional de Endlogo. Jorge Ricardo da 2
Silva, presidente da Associacdo Portuguesa de C
Enologia e professor do ISA, conta a Enovitis a 4

importancia desta certificagdo que tem como O Estatuto sé exige uma formagio ao nivel da licenciatura, com 1

. o - . unidades curriculares, como se diz agora, de viticultura e enologia, B
objetivo credibilizar a profissao no nosso pais.

d
Havia uma necessidade de criar um titulo profissional g
Entrevista de Isabel Martins de endlogo? a

Fotos: Gil Garcia Sim, era uma preocupagio antiga de todos na Associagio Portu- a

guesa de Enologia. Na Espanha, Franca e Italia, e até na América
0 Estatuto do Enodlogo foi aprovado recentemente. Até  do Sul, no Brasil, na Argentina e Uruguai, e penso que tambémno
aqui a maioria dos enélogos eram técnicos de viticul- Chile, todos estes paises tém este titulo profissional. Como é 6b-
tura que com a sua experiéncia aprenderam a fazer vio, ndo foi por falta dele que em Portugal deixdmos de fazer bons |

vinho... para o8 mais novos ja existia formagao especi-  vinhos, mas € preciso arrumar a casa. HA quatro grandes questdes

fica... que estlio na origem da criagdo do Estatuto. Primeiro era necessa-

Com o nome de cnologia, as formagoes mais antigas sdo desta rio por os pontos nos ‘is’, Como sabe muitas pessoas intitulam-se
casa [ISA], a maior parte dos profissionais tem como formagido de endlogos quando ndo tém formagio especifica. Quanto muito
base a engenharia agrondémica ou alimentar, situacfio que alias  sfo curiosos do vinho e esta é uma maneira de credibilizar.
continua. Apenas a UTAD tem um curso de enologia.

Foi criada uma Comissao para avaliar os profissionais
Para cumprir os requisitos do novo Estatuto que for- e passar os titulos...
magao é necessaria? Sim. O diploma legal cria uma Comissdo para um mandato de
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“Muitas pessoas intitulam-se de endlogos
quando nao tém formagédo especifica.
Quanto muito sdo curiosos do vinho
e esta € uma maneira de credibilizar.”

quatro anos, presidida pela Associagio Portuguesa de Enologia,
onde estdo 0 IVV e trés endlogos: Paulo Rudo, dos Lavradores de
Feitoria, Jodo Melicias Duarte, um enélogo de nomeada e Anto-
nio Sérgio Corvelo Garcia [Estagdo Vitivinicola de Dois Portos)
que ndo ¢ bem endlogo mas um investigador do vinho.

Este grupo vai analisar todas as candidaturas?
Sim, todas, mesmo as mais dbvias.

Neste momento toda a gente que trabalha como endélo-
g0 em Portugal tera de ter um titulo profissional?

Este serd 0 nosso objetivo. Queremos que a legislagio que ja exis-
te a nivel do setor vitivinicola seja cumprida realmente, ou scja,
que as empresas possam recrutar endlogos com titulo e ndio como
' se passa até agora. X dbvio que podem escolher a formagio
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do Instituto de Seguros de Portugal e do Ministério das Financas,
¢ que muitos profissionais queixam-se que ndo conseguem fazer
seguros de responsabilidade civil. Isto porque os endlogos podem
ter acidentes, enganar-se nos cdlculos, estragar um vinho e desta
forma estariam mais defendidos. Agora, com um titulo profissio-
nal, isso ja serd mais ficil. Grandes endlogos de Portugal sentem
que querem estar mais protegidos ¢ nio conseguem.

ram a mais adequada, essa ¢ uma liberdade das empresas,

mas tem de haver alguma regulacio...
Como ja referi, atualmente existem quatro escolas a dar

formagdo em enologia. Uma é a UTAD que tem mesmo
um curso com esse nome, as outras estdo mais focadas nos
mestrados em viticultura e enologia, devido a reforma de
Bolonha. O ISA, a Universidade de Evora e a Universida-
de Catolica do Porto dio formacio nestas areas. A ideia é
que com a legislagdo atual, e outra que venha a ser criada,
as empresas venham a contratar pessoas com formacio
adequada.

Quantos titulos ja estdo aprovados?

Trés. O eng. Antonio Graga, da Sogrape, Paulo Ruio, dos

Lavradores da Feitoria ¢ uma colega da Estagdo Vitivinico-
” la Nacional que ¢ a eng.” Sofia Catarino.
|
Mas falava em quatro questdes...
Sim, para além da clarificagdo, no futuro queremos que a
contratagdo de profissionais no setor para questoes de con-
trolo de qualidade, implementacdo de sistemas de HACCP,
‘questdes de seguranca alimentar e certas praticas enologi-
cas seja feita de facto por técnicos acreditados.

‘Outra questio importante, e ji estamos a tratar disso junto

de base das pessoas que com eles trabalham, e que conside- | ——
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Também falou em Finangas, porqué?

Nio acontece tanto com os colegas do ISA, que saem
como engenheiros e estdo inscritos na Ordem dos En-
genheiros, mas muitos profissionais nio conseguem
abrir atividade profissional como endlogos, neste mo-
mento. Os formados pela UTAD, que sdo licenciados
em enologia, ndo sdo engenheiros e tém tido dificulda-

des em inscrever-se nas Finangas.

Nao tem existido muita divulgagao da publi-
cacao deste Estatuto, os endlogos estéao infor-
mados?

Esse ¢ um problema, as pessoas nido sabem que o re-
gulamento existe e que estamos a passar titulos profis-
sionais. Estamos agora a intensificar a divulgagdo para

ver se h4a mais informacao.

A adesao é muito fraca pelo desconhecimento?
Sim, nem toda a gente vé os diplomas legais.

0 que é que os profissionais tém de fazer para
ter o seu titulo profissional de enélogo? Obriga
a associacgao a APE?

Nio. Em Franca penso que isso acontece, 0s enologos
tém de estar obrigatoriamente associados, mas quere-
mos que isso acontega naturalmente, a ideia ndo € impor.

0 que & preciso na pratica para ter este titulo?
Alguma formagio de base, o profissional terd de ser

licenciado ou mestre.

E quem foi endlogo toda a vida, com base na sua ex-
periéncia, e nao tenha formagao académica nao pode
requerer o titulo?

Pode, ¢ uma questdio pertinente, mas ha duas formas de aceder.
Em situacio automatica basta cumprir 12 Unidades Curriculares
em viticultura e outras 12 em Enologia. E ai demos um passo
grande, ao dar importéncia igual & viticultura e & enologia, pois
sabemos que o principal é a qualidade da uva. Como costumamos
dizer aos nossos alunos “na adega o importante é ndo estragar”.

“No futuro queremos que a contratagao de
profissionais no setor para questoes de
controlo de qualidade, implementacao de
sistemas de HACCP, questoes de seguranga.
alimentar e certas praticas enolégicas seja
feita de facto por técnicos acreditados.”
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Temos a vantagem de o nosso Estatuto ser novo e podemos inovar'
nesta area.

Mas voltando i questio de como se pode requerer, a primeira é
opgao ¢é a mais Obvia, que ¢ ter um diploma, minimo nivel licen-
ciatura e as tais 12 unidades de viticultura e 12 de enologia.

Nio é exigido estagio ou experiéncia profissional pra-
tica?
Essa questdo ¢ pertinente mas nio se coloca porque todas as for-

macdes nesta drea obrigam a um estagio. E automético, nio ¢ ne-
cessario pedir mais estdgios, ¢ uma questdo que faz sentido na
advocacia, na medicina, mas aqui ndo.

A outra possibilidade de aceder ao titulo, justamente para prever
casos de pessoas que ja exercem enologia hd muitos anos e com
provas dadas, mas que ndo tém nenhuma formagio especifica,
serd a avaliacio do curriculum por parte da Comissio, que avalia
caso a caso. A apresentacdo de um cv detalhado é necessaria,
e no minimo oito anos de atividade profissional, com provas




dadas. Uma pessoa como o eng. Luis Pato, que € quimico, por
exemplo, ou um enodlogo com o 12° ano, ¢ § serdo ana-
lisados pelos anos em que exercem a sua atividade profissional.
Ha que existir bom senso, mas essas situc :

porque vio acontecer.

Preenchidos estes requisitos, os candidatos enviam
8 sua candidatura para a Associagdo Portuguesa de
";hnologia‘?

ﬁ)u parao IVV. O
los em tipografia propria. tem espago para fazer reuni

’ pode arquivar pr , emitir certifica-
e por
850 0$ processos serdio centralizados e arquivados nesta institui-

0. Podem chegar aqui, mas vamos reencaminha-los para l4.

Comissao retine com que frequéncia?
definimos nenhuma periodicidade, uma vez por més era ade-

pessoas da Comissao sao remuneradas, ou é tudo
[eito um pouco por carolice?

‘j..
o

oblevin |

A APE ¢ uma associagio sem fins lucrativos, nenhum membro

¢ remunerado nem tdo pouco esta Comissdo. Mas temos de ver a
dimensdo do nosso pais, estimo que estejam a trabalhar cerca de

500 endlogos.
O titulo necessita revalidagao?

N#o. Nio faz muito sentido. O processo de candidatura ¢ muito

simples. Eumcvec

OPCOES

Aroma
Elegancia

Estrutura

Natural (de aplicacdo em vindima)
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“A desalcoolizagao é sem duvida, um tema
pertinente. Este ano, com as temperaturas
altas na vindima, atingiram-se naturalmente
graus de vinhos licorosos... a tecnologia,
da desalcoolizacao esta a ser mais utilizada
para fazer ajustamentos nos teores alcodlicos
do que para fazer um produto novo,
embora também se possa fazer.”

certificado de habilitagdes que ajuda a Comissdo a avaliar. Um
licenciado em enologia ou um engenheiro agronomo podem ter
formagdes distintas, e com as sucessivas reformas curriculares
muitas vezes nao sabem que cadeiras tiveram.

A resposta é rapida?
Sim, tanto mais rapida quanto maior for o niimero de candidatu-
ras porque obriga a Comissdo a reunir com mais frequéncia.

E uma profissdo onde as pessoas estdo pouco organiza-
das corporativamente. Mas também & uma profissao
relativamente recente, com a forga que tem haoje.

Isso € verdade. A Associacgfio de Enologia tem cerca de 250 so-
cios. E dificil de mobilizar as pessoas, 0 associativismo ¢ compli-
cado, penso que é assim em todas as profissdes. Em Espanha nio
€ assim, quando se organiza um coldquio ou uma assembleia geral
ou reunido da associagdo espanhola estdo 14 os endlogos todos.
Em Portugal somos muito individualistas,

A classe, nomeadamente os profissionais mais velhos,
ainda prezam guardar ‘os seus segredos’?

Sim, isso também ¢é muito tipico da velha Europa. Os endlogos
franceses também sdo assim, e os espanhdis um pouco. E estd a
melhorar devido 4 maior mobilidade dos jovens endlogos. Atual-
mente ndo ha nenhum aluno que ndo faga um estagio na Califor-

0 que fazer para ter o Titulo Profissional de Endlogo

A Lei n.® 59/2009 aprovou o Estatuto do Profissional de Enolo-
gia que estabelece trés niveis profissionais: auxiliar de enologia,
técnico de enologia e endlogo. Este estatuto previa a emissio
de um titulo profissional de enologia, concedido por uma Co-
missdo constituida legalmente em fevereiro de 2011, presidida
pela Associagdo Portuguesa de Enclogia (APE).

A partir dessa data, todos os profissionais passaram a poder

candidatar-se ao titulo, devendo enviar o pedido formal e a
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documentagdo prevista na lei para a Comissio do Estatuto do
Profissional de Enologia para a APE ou para o IVV, preferencial-
mente por correio eletrénico (geral@apenologia.pt ou presi-
déncia@ivv.min-agricultura.pt ) ou por correio postal.

A documentagio a enviar pelos candidatos consiste no curricu-
lum vitae e copia dos diplomas/certificados académicos, onde
devera estar mencionado e detalhado as unidades curriculares

(disciplinas), em particular as de Viticultura e Enologia.

alte
nes



nia, Brasil ou Africa do Sul. Tém
outro mundo e outra visdo, ¢ nes-

| ses paises ha uma abertura total.

5,: . Em Portugal muitas vezes hé pro-
L blemas que os colegas do lado sa-
bem resolver mas ninguém quer

partilhar. Mas esta a melhorar.

A propria Associacao nao
deveria também ser mais
dinamica para atrair mais

as pessoas? O Estatuto € um
ponto de partida para ou-
tras coisas?

Exatamente. Reativamos o dia
do Enodlogo, queremos melhorar
a nossa revista [Enologia| e fazer
dois encontros técnicos por ano
¢ continuar com o Prémio Jovem
Endlogo, que organizamos desde
2005. Mas sem davida que o Es-
tatuto do Endlogo vai ser uma lu-
fada de ar fresco. E passando esta fase fica quase tudo feito,
porque resolve problemas praticos.

Neste momento, quais sdo as prioridades da in-
vestigagao tendo em conta as necessidades dos
enodlogos e produtores de vinho?

A nivel da enologia ndo ha muitas novidades. Onde ha mais
falhas da investigagiio ¢ na viticultura.

Mas os vinhos também vao evoluindo muito com o
gosto do consumidor e a enologia tem de se adap-
tar, ndo se chega um dia e diz-se vamos fazer vi-
nho sem alcool, por exemplo...

A desalcoolizagiio é sem duvida, um tema pertinente. Este
ano, com as temperaturas altas na vindima, atingiram-se
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Também estamos a trabalhar com
interesse na questdo das nanopro-
teinas, ¢ uma area importante, a
nanoproteina ¢ uma molécula na-
tural que as leveduras produzem,
¢ muito polivalente e ¢ um produ-
to enoldgico autorizado. Ajuda na
estabilidade tartarica e proteica
dos vinhos, da volume de boca,
arredonda os taninos e ¢ uma area
onde a maioria dos endlogos ainda
ndo conhece as potencialidades.
Na enologia ha ainda o problema
das leveduras de contaminacéo,
que continua a preocupar muito
os endlogos, ha pormenores que
ainda ndo estdo bem estudados.
As questdes genéticas das castas
também ainda levantam algumas
duvidas e precisam de continuar a
ser investigadas. 4

e

sysadvance’
GERADORES DE AZOTO | GERADORES DE OXIGENIO

Reduza os custos com Azoto (Nitrogénio)
através dos geradores SYSADVANCE

naturalmente graus de vinhos licorosos... a tecnologia da

do desalcoolizagdo esta a ser mais utilizada para fazer ajusta-

al- mentos nos teores alcodlicos do que para fazer um produto

si- novo, embora também se possa fazer. A mesma tecnologia
permite fazer vinho com sete, seis ¢ até zero graus.

- A nivel dos alternativos da madeira, ¢ até da propria ma-

de deira, ainda ha muita coisa a fazer. E puxando um pouco

es

alternativa ao francés ou americano. Tivemos um projeto

nessa area.
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