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08 Melhores Vinhos
Beat Wines

To be fully enjoyed

Nesta edig¢do, como vem sendo hédbito,
compilamos os melhores vinhos
provados no idltimo ano (de setembro de 2010 a junho de 2011).
Um guia de ficil consulta para que
possa efetuar as suas escolhas.
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18 5 ALAMBRE 18 5 FRAGULHO
" P DOC MOSCATEL 20 ANOS | Ry DOC MOSCATEL 2007

o ﬂ i1 Sy e ﬁ <k e
EnélogoQenologist . Domingos Soares Franco _EndlogoOenologist . José Morals, Bento Morais

CastasVarietals: Moscatel De Setibal, Arinto, Malvasia, Boais. CastasVarietals: Moscatel Galego Branco

T'U COR: Topazio intensa, aspeto cristalino. COR: Dourada intensa, aspeto limpido.
0 AROMA: Complexo e distinto; notas caramelizadas, fumados, AROMA: Intenso a casta, com predominancia para notas meladas
(e | intenso em frutos secos e figas, mel e ligeiro alecrim no final. e casca de laranja e tangerina, e agraddveis notas de evolugdo
bt SABOR: Extraordinariamente untuoso, com frescura elegante, resultantes do estagio em madeira, exuberante.
o frutado, com notas resinosas complexantes, especiarias, muito SABOR: Poderoso, complexo, com frescura distinta, excelente
0 equilibrado, tem um final excelente! untuosidade, final muito persistente e de sedutora elegancia.
@ COLOUR: Crystal-clear, intense topaz colour COLOUR: Clear, intense golden colour.
-] AROMA: Complex and different; caramelized notes, smaoke, intense AROMA: Intense varietal aroma, with honey notes and orange and
o in nuts and figs, honey and slight rosemary in the finish tangerine rind standing out, pleasant notes of evolution resulting
— FLAVOUR: Extraordinarily unctuous, with elegant freshness, fruity, from the wood ageing, exuberant
U='l with complexing resinous notes, spices, very balanced, excellent FLAVOUR: Powerful, complex, with distinguished freshness,
c finish! excellent unctuosity, very persistent limish and seductive elegance E
c =
g José Maria da Fonseca, Vinhos +351 212 197 527 Casa dos Lagares +351 226 051 660 -g
1 8 3 OREMUS 1 8 3 QUINTA DE GOMARIZ
F = BRANCO COLTE B Rl R st ) REG BRANCECRLY IR SEREC 200
€17,90 i 13.0 % vol. €8,20 e 13,0 % vol.
EndlogoQenologist , Andrds Bacsé S bt b EndlogoOenologist . Antonlo Sousa
CastasVarietals: Furmint, Zeta, Hirslevelil, Muscat de Lunel. CastasVaristals:
COR: Topazio aberta, aspeto cristalino. COR: Citrina definida, aspeto cristalino com ligeiro gas.
AROMA: Intenso, exuberante; Damasco, citrinos, floral, ananas AROMA: Alvarinho exuberante onde predominam as notas de
confitado, caramelo e mel subtil. frutos brancos, alperce seco, frutos exdticos, citrinos, maracuja e
SABOR: Extraordindria complexidade, untuoso, elegante, flores brancas.
com excelente frescura, docura no ponto, rico, deixa um final SABOR: Mantém o perfil, crocante, muito harmonioso, fresco, seco,
,Q interminavel e sedutor. encorpado, deixa um final persistente e elegante.
— COLOUR: Crystal-clear, light topaz colour COLOUR: Crystal-clear, defined citrus, slightly fizzy.
g AROMA: Intense, exuberant; apricot, citrus fruit, flaral, pineapple AROMA: Exuberant Alvarinho wine in which the notes of white fruits,
()] canfit, caramel and subtle honey dry apricot, exotic and citrus fruit, passion fruit and white flowers
@ FLAVOUR: Extraordinary complexity, unctuous, elegant, with predominate
o excellent freshness, correct sweetness, rich, endless, seductive FLAVOUR: It preserves the profile in the mouth, crisp, very
_l_‘ finish harmanious, fresh, dry, full-bodied; persistent, elegant finish -g
: £
B Toka] - Oremus {Vinalda} +351 214 724 800 Quinta De Gomariz | +351252 8911 E

1 8 ZAMBUJEIRO 1 8 0 CASA DO CAPITAD-MOR
goc . L REGIED s oo BEGRN RER RAN G SRSV 200) ‘
ﬁ VHe €19,70 & i 12,0 % vol.

. EndlogoQenalogist . Alain Bramaz, Luis Lourinho, Nuno Malta EnélogoOenologist . Rui Cunha
CastasVarietals: Alicante Bouschet, Touriga Nacional, Aragonez.

15.0 woll,

CastasVarietals: Al;nrlr;hu.

COR: Citrino, limpo.

AROMA: Exuberante e guloso; notas de péssego e ananas em
destaque, frutes citrinos, flor de laranjeira, madeira muito subtil e
bem integrada.

SABOR: Muito vivo, com acidez refrescante, fruta bem presente,
gorde, rico, com um equilibrio fantastice, deixa um final
prolongado e elegante.

COLOUR: Clean, citrus colour.

AROMA: Exuberant and gluttonous; notes of peach and pineapple

COR: Rubi intenso, impo.

AROMA: Rico em frutos pretos coma cassis e mirtilos, com notas de
frutos vermelhos, ligeiro floral, e no final o cacau, café e especiarias;
SABOR: Cheio, excelente volume, redondo, com taninos firmes e
macios, excelente acidez, muito equilibrado e mostra uma evolucdo
perfeita, complexo, guloso; deixa um final interminavel e pleno de
elegancia.

COLOUR: Clean, intense ruby colour,

AROMA: Rich in black fruit such as black currant and blueberries, with

o notes of red fruit, slight floral, and in the finish cocoa, coffee and spices; standing out, citrus fruit, orange blossom, very subtle, well
- — FLAVOUR: Full, excellent volume, round, with firm, smoath tannins, integrated wood
2 excellent acidity, very balanced and perfect evolution, complex, FLAVOUR: Very lively, with refreshing acidity, noticeable fruit, fat, =]
= gluttonous; endless, very elegant finish. rich, with fantastic balance, long, elegant finish =
o =
—

—_—

i) Quinta do Zambujeiro +351 268 801 431 Quinta de Pacos Soc. Agric. +351 968 018 145 E
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1 8 0 CASA ERMELINDA FREITAS 1 8 0 CORPUS
|} DOC MOSCATEL 2000 . DOC BRANCO GRANDE RESERVA 2009

€25,00 ﬁ IU(.)UO i?.o % vol. €10,30 ﬁ OQQ 14,0 % vol.

_EndlogoOenologist . Jaime Quendera S EndlogoOenologist . Gabriela Canossa
Easlai\mne‘al Cdﬂnga dn Larinho, Viesinho, Rabigato.

EaslasVanatal: Muscalnl de S!tuhal

T'.u COR: Topazio com ligeiros tons alaranjados, aspeto cristalino. COR: Amarela citrina definida, aspeto limpo e cristalino.
e AROMA: Pleno de pureza aromatica, exuberante e complexo; AROMA: Muito elegante; com notas de frutos de polpa branca
=] intenso em laranja confitada, alperce seco, especiarias, ligeiro maduros perfeitamente integrados em madeira de qualidade.
reet verniz e taque de mel. SABOR: Muito equilibrado resultando num conjunto harmonioso,
<8} SABOR: Excelente untuosidade, denso, rico, notas de frutos secos, acidez em excelente plano, encorpado, rico, a revelar notas de
W ligeiro tabaco, acidez muito refrescante, final elegante e muito frutos exéticos maduros, termina persistente e sedutor.
@ persisistente. COLOUR: Crystal-clear, clean, defined citrus yellow colour
o COLOUR: Crystla-clear, topaz colour with slight orange tones. AROMA: Very elegant; with notes of ripe white pulp fruits perfecily
(1+] AROMA: Full of aromatic punity, exuberant and compels; intense in integrated with quality wood
—t orange confit, dried apricat, spices, slight varmsh and touch FLAVOUR: Very balanced resulting in a harmonious set, acidity in
3 of haney excellent plan, full-bodied, rich, rew g notes of ripe exotic fruit;
2 FLAVOUR: Excellent unctuesity, dense, rich, notes of nuts, slight persistent, seductive finish (=]
.= tobacce, quite eshing acidity, elegant, quite persistent finish | .
= \ 3
g Casa Ermelinda Freitas Vinhos +351 265 988 000 Veredas do Douro | +351 225 313 020 .g
1 8 0 DUORUM - VINHA DE CASTELO MELHOR 1 8 0 DUORUM
PORTO VINTAGE 2008 [ ] DOC TINTO 2008
€29,00 6 20,0 % vol. €9,40 ﬁ Ué;o 13,5 % vol.
EndlogoUenalogist . José Soares Franco ol ] = ____Enédlogo0enclogist . José Soares Franco
CastasVarietals: Touriga Nacional, Touriga franca, Souzao. C Varietals: Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz.
COR: Violacea com ligeiros tons acastanhados, aspecto empoado. COR . Cor granada definida; aspecto limpido.
AROMA: Muito persistente; Pleno de flores, frutos pretos de baga, AROMA . Intenso em geleia de frutos do bosque, ameixa preta seca
ligeiros frutos secos, notas de caruma, pimenta rosa, chocolate... e ligeiras notas tostadas.
SABOR: Guloso; extraordinario volume de boca, pujante, taninos SABOR . 0 aroma de boca vem confirmar o nariz. E um vinho
vigorosos, a fruta bem presente, boa acidez, estrutura correcta, com um agradavel volume de boca com taninos finos e suaves,
termina prolongado e promissor. acabando harmonioso.
COLOUR: Dusty, violet colour with slight brown tones COLOUR . Clear, defined garnet colour
AROMA: Very persistent: full of flowers, black berries, slight nuts, AROMA | Intense in wild fruit jelly, black prune and slight
notes ried pine needles, pink pepper, chocolate.. toast notes
FLAVOUR: Gluttonous; extraordinary mouth volume, powerful, fierce FLAVOUR . The mouth aroma confirms the nose. It is a wine with a
tannins, very noticeable fruit, nice acid rrect structure, long, nice mouth volume with fine, smooth tannins. Harmonious finish
promising finish (=]
| 19
3
=)
Duorum Vinhos +351 268 339 910 Duorum Vinhos +351 268 339 910 . -
1 8 0 TERRA DO ZAMBUJEIRO 1 8 0 QUINTA DO PINTO
] REG TINTO 2005 REG BRANCO 2008
€46,80 & S 15,0 % vol. €18,50 6 il 13.5 % vol.
__ EndlogoQenologist . Alain Bramaz, Luis Lourinho, Nuno Malta EnélogoOenologist . Rui Reguinga
CastasVarietals: Aragonez, Trincadeira, Casteldo, Alicante Bouschet, Touriga CastasVarielals: Viognier, Marsanne, Roussanne.
Macional, Cabernet Sauvignon..
COR: Rubi, limpo. COR: Palha dourada, limpo.
AROMA: Notas fumadas invadem o copo, cereja em licor, frutos AROMA: Exuberante; floral, camplexo e diferenciador, ligeira
vermelhos maduros, subtil floral, a mostrar evolucao ligeira e nota de damasco seco rematado com elegante madeira e toque
positiva, especiarias de grande complexidade e madeira elegante. caramelizado.
SABOR: Seguro, equilibrado, elegante; as especiarias estao SABOR: Carpo de elevada estrutura, madeira mais evidente mas a
fantasticas no conjunto, boa acidez, macio, taninos doceis, gordo, combinar na perfeicdo com as notas florais, bela acidez, untuoso
final persistente e sedutor. e rico, deixa um final persistente e muito sedutor.
COLOUR: Clean, ruby colour. COLOUR: Clean, golden straw colour
AROMA: Smoke notes invade the body, cherry in liqueur, ripe AROMA: Exuberant; floral, complex and distinctive, slight note of
o red fruit, subtle floral, revealing slight, positive evolution, great dry apricot finished with eleg and a candied touch
- — complexity spices and elegant wood FLAVOUR: Body of great structure, more noticeable wood
2 FLAVOUR: Secure, balanced, elegant; fantastic spices in the set, combining perfectly with the floral notes, nice acidity, unctuous 1)
[ nice acidity, smaooth, tamed tannins, fat, persistent, seductive finish and rich, persistent, very seductive finish =]
@ 0
70 Ouinta do Zambujeiro +351 268 801 431 Quinta do Pinto +351 263 769 216 —
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DO PEGO

TINTO GRANDE RESERVA 2007

' €13,00 > 14,0% voL.

! ENOLOGOOENOLOGIST

! Wouter Pienaar

i CASTASVARIETALS

: Touriga Nacional, Touriga Franca,
: Tinto Cao, Sousao.

: DOC DOURD

O &UOU

s i HOTEL RURAL QUINTA DO PEGO
COR: Rubi intensa, aspeto limpido. Valerica do Douro
AROMA: Exuberante, predominante em notas de T.+351 254 730 070
frutos vermelhos frescos, e frutos do bosque de bago, infof@quintadopego.com

deixando um final rico e especiado. bR CoiRsgRego o

SABOR: Com excelente estrutura, bom corpo e bom
volume, frutado, com notas de baunilha e pimenta a
complexar, acidez excelente a prometer longevidade,
taninos redondos e firmes, deixa um final persistente
e elegante.

COLOUR: Crystal clear, intense ruby colour.

AROMA: Exuberant, notes of fresh red fruits, and wild
berry fruits predeminating; rich, spicy finish.
FLAVOUR: With excellent structure, good body and nice
volume, fruity, with notes of vanilla and pepper adding
some camplexity, excellent acidity promising longevity,
round, firm tannins; persistent, elegant finish

7 De acordo com documentos histéricos, a producao de vinho na Quinta do Pégo remonta a 1548 e, muito provavelmente,
& ocupacao romana. Atualmente a Quinta do Pégo é composta por 33 hectares de drea, sendo que 30 sdo area plantada.
De destacar que o solo & de classificacdo A, a mais elevada na regiao, eriginando uvas de elevada qualidade, utilizadas
para a producdo de Vinho do Porto Vintage e LBV [Late Bottled Vintage). 0 endlogo responsavel é o sul-africano Wouter
Pienaar, acompanhado de Luciano Madureira, pois a vinificacde e a comercializagio estao entregues & Rozés. Os vinhos
da Quinta do Pégo pretendem satisfazer o comum apreciador mas também o apreciador exigente, pois sao vinhos
modernos, com carater e com longevidade, resultando do melhor que a vinha oferece, nao esquecendo as vinhas vethas,
numa perfeita alianca entre a tradicdo e a modernidade. As castas privilegiadas sdo: Touriga Nacional, Touriga Franca,
Tinto Cao, Tinta Roriz e Sousdo. Os DOC Douro sdo sempre Grande Reserva, e entre estes os Portos Vintage e LBV sao ja
varias as distingGes alcangadas. Recentemente chegados ao mercado estao o DOC Douro tinto Grande Reserva 2007, aqui
apresentado, e o Porto LBV 2006, um vinho de aroma cativante, de carater frutado e floral, com evidéncia para a presenca
de frutos vermelhos macerados, morangos, framboesas, cerejas, especiarias finas no final, encorpado, revela garra
apesar dos seus taninos redondos, mostra juventude sedutora, tem boa acidez, termina persistente e harmonioso.

2 According ta historical documents, the wine production in Quinta do Pégo dates back to 1548 and probably to the Roman
accupation, Currently, Quinta do Pégo has 33 hectares of area, of which 30 hectares are planted. One should highlight the
A rating of the soil, the highest in the region, producing high quality grapes, used for the production of Vintage and LBV
[Late Bottled Vintage] Port Wines. The oenologist in charge is the South African Wouter Pienaar, accompanied by Luciano
Madureira, as the winemaking and sales are of the responsibility of Rezés, Quinta do Pégo wines aim at satisfying the
average wine lover, but also the most demanding one, as they are modern wines, with character and longevity, resulting
fram the best the vineyards have te offer, without fargetting old vineyards in a perfect combination between tradition and
modernity. The main varietals are: Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinto Cdo, Tinta Roriz and Sousdo. DOC Douro Wines
are always Grand Reserve wines, and tagether with Vintage and LBV Port Wines many distinctions have already been
awarded, It were recently l[aunched on the market the DOC Douro Grand Reserve Red 2007, highlighted in this page, and
LBV Port 2006 with captivating aroma, fruity and floral character, with highlight for the presence of macerated red fruits
such as strawberries, raspberries, cherries, fine spices in the finish, full body in the mouth, shows potential despite its
round tannins, seductive youth, good acidity; persistent, harmonious finish.

PUB

10,0 + 12.9 PONTOSPOINTS
NAO E PUBLICADOIT 15 NOT PUBLISHED

EMBALAGEM ©OO BEBER JA OU GUARDAR ﬁ | GUARDAR é,){g) | BEBER JA T
O] D

PACKAGING OO0 DRINK NOW OR KEEP TO KEEP RINK NOW



C | S |ON S Paixéo pelo Vinho Tiragem: 27000 Pag: 42

Pais: Portugal Cores: Cor
Period.: Bimestral Area: 22,35 x 31,58 cm?
ID: 36932348 01-08-2011 Ambito: Outros Assuntos Corte: 5 de 21

WISE

BUY

1 7 5 GRANDJO 1 7 5 CONVENTUAL
] DOC BRANCO COLHEITA TARDIA 2007 REG. BRANCO RESERVA 2008

€6,40 il S 13.5 % vol.

EndlogoOenologist . Rui Vieira

) :
| \ €13,00 ﬁ 000 12,0 % voi

EndlogoCenologist . Jorge Mareira

CastasVarietals: Semillon Castas\’ar\elals Arinto. Ferndo Pires, Roupeiro.
COR: Topazio aberta, aspeto cristalino.

AROMA: Complexo, distinto; com muito carater, podridao nobre
bem presente, notas intensas de damasco, geleia de frutos acidos
a conferir frescura, ligeiro tostado, frutos secos.

SABOR: A confirmar o nariz, encorpado, com boa untuosidade, boa
estrutura, conjunto harmoniose, deixa um final prolongado

e elegante.

COLOUR: Crystal-clear, light topaz colour

AROMA: Complex, different; with ptenty of character, noble rot
quite noticeable, intense notes of apricet, acid fruit jelly imparting

COR: Palha aberta, aspeto limpido.

AROMA: Grande intensidade aromatica, predominante em frutos
tropicais, alperce seco, casca de laranja confitada, nuances de
especiarias no final.

SABOR: Confirma o perfil do nariz, excelente volume, frescura
equilibrada, toque de mineralidade, bom corpo, termina
persistente e elegante.

COLOUR: Clear, light straw colour

AROMA: Great aromatic intensity, tropical fruits predominating,
dried apricot, confited orange rind, nuances of spices in the finish

freshness, slight toast, nuts FLAVOUR: It confirms the nose profile, excellent volume, balanced -2
Q FLAVOUR: Confirming the nese, full-bodied, with nice unctuosity, freshness, touch of minerality, nice body, persistent, elegant finish )
- nice structure, harmanious set, long, i}leqam finish E
3 9
o ?a.ai.l:{lnpfnﬁla v.e!ru.aas? ﬂl.lll 202 615 Adega Cooperativa de Portalegre +351 245 300 530 o
1 7 0 QUINTA DE BAIXO 1 7 0 THASOS
sl (Sl ] i BRANCO BRUTO 2007 [ DOC MOSCATEL 2008
€5.90 i e 12,5 % vol. €4'85 ﬁ Lo 17,0 % vol.
__EndlogoOenologist . Sérgio Silva EnélogoOenologist . Osvalde Amado
E.ﬂslas\farlatals Bical, Arlntn Maria Gomes. CastasVarielals: Moscatel de Setdbal
COR: Citrina clara, atrativa, aspeto cristalino, bolha fina e cordao COR: Topazio com ligeires tons alaranjados, aspeto cristalino. _'
muito persistente. AROMA: Intenso, com boa complexidade, notas de casca de laranja _'n
AROMA: Muito apelativo, jovem, com notas florais intensas e confitada, frutes secos, frutos caramelizados, aglcar torrado, e |
frutos tropicais. SABOR: Agradavel volume de boca, boa frescura, notas florais -
SABOR: Mousse intensa, acidez crocante, frutado intenso, deixa elegantes juntam-se ao conjunto evidenciado no nariz, final @
um final fresco e jovem, com boa persisténcia. persistente e elegante. 0
COLOUR: Crystal-clear, attractive light citrus colour with fine bubble COLOUR: Crystal-clear, topaz with orange tones. W
and very persistent stream AROMA: Intense, with nice complexity, notes of orange peel confit, °
AROMA: Very appealing, young, with intense floral notes and t nuts, caramelized fruits, toasted sugar (1]
(11} ropical fruits FLAVOUR: Pleasant mouth volume, nice freshness, elegant floral 1
-] FLAVOUR: Intense mousse, crisp acidity, intense fruity profile, fresh, notes are added to the set revealed on the nase, persistent, elegant a
E young finish with nice persistency finish c
L ~—
= =
g Quinta de Baixo - Vinhos da Bairrada | +351 231 423 180 Enopart +351 219 687 330 g_
1 7 0 MALO MOSCATEL DE SETUBAL 1 6 9 SEDINHAS
_____I_)DC MUSEATEL 2007 w1 TR ' DOC TINTO RESERVA 2007
€l..oo i i 18,0 % vol. €6,00 ﬁ oS 14,0 % vol.
o EnblogoOenclogist . Luls Simdes . Enélogoenologist . Luis Rodrigues
CastasVarietals: Moscatel de Setibal CastasVarietals: Touriga Macional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca.
E COR: Topazio definida, aspeto cristalino. COR: Granada ligeira, aspeto limpido.
0 AROMA: Elegante; notas de alperce seco, casca de laranja AROMA: Complexo, fruta com boa evelucao, ligeiro floral, madeira
= confitada, frutos secos, flores, ligeiro tostado, cardomomao. bemintegrada, harmonioso.
bt SABOR: Frutado, macio, frescura sedutora, notas de nozes, SABOR: Entra quente na boca, cheio, taninos sedosos, acidez
@ améndoas e avelas em destaque, denso, deixa um final persistente correta, tudo equilibrado, termina prolongado e guloso.
n e harmonioso. COLOUR: Clear, light garnet colour
Q COLOUR: Crystal-clear, defined topaz colour AROMA: Complex, fruit with nice evolution, slight floral, well
o AROMA: Elegant; notes of dried apricot, orange peel confit, nuts, integrated wood, harmaenious
m flowers, slight toast, cardamom FLAVOUR: Warm entry in the mouth, full, silky tannins, carrect
vt FLAVOUR: Fruity, smoath, seductive freshness, notes of walnuts acidity, everything in balance, long. gluttonous finish
a almonds and hazelnuts standing out, persistent, harmanious finish
c o
(5 L.
[ = 3
g Malo Tojo Estates +351 212 197 610 Antonio Caetano de Sousa Girdo +351 964 035 820 'g

mtmmlswrﬂumm MWM k=

EMBALAGEM 0G0 BEBER JA OU GUARDAR ﬁ | GUARDAR G%) ‘ BEBER JA

PACKAGING OO DRINK NOW OR KEEP TOKEEP & DRINK NOW



i

DA CALADA

ROSE 2010
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: €3.35 - 13,0% vo.
ENOLOGOOENOLOGIST

: Eduardo Cardeal
! CASTASVARIETALS

: Aragonez. |
i REGIONAL ALENTEJO g
. oo

COR: Rosado claro, aspeto cristalino.

: T : HERDADE DA CALADA ]

AROMA: Boa intensidade aromatica, predominante B.C.H. - Comércio de Vinhos S:A. l

em frutos vermelhos frescos, morangos, cerejas e T. +351 266 470 030

framboesas, toque mineral e suave floral, elegante. F. +351 266 470 031
geralf@herdadecalada.com

www.herdadecalada.com

SABOR: Bom equilibrio, acidez a sustentar a dogura
até ao final da prova, frescura a conferir elevado
potencial gastronomico, frutado, deixa um final
persistente e cativante.

COLOUR: Crystal-clear, light pink colour.

AROMA: Nice aromatic intensity, fresh red fruits,
strawberries, cherries and raspberries standing out,
mineral touch and soft floral, elegant.

FLAVOUR: Nice balance, acidity sustaining the
sweetness until the end of the tasting, freshness
imparting high gastrenomic potential, fruity;
persistent, captivating finish.

2 A Herdade da Calada apresenta caracteristicas invulgares, pelo estilo exceléncia das suas edificacdes.
0 visitante encontrara para além de uma das mais modernas adegas de Portugal uma propriedade e

um ambiente encantador. As actuais edificacdes foram inicialmente estabelecidas pelos descendentes

do Duque de Lencastre, que em 1854, criaram uma jéia no coracdo do Alentejo. Os actuais proprietarios
sdo um casal de empresarios Franceses, D. Maria e Sr. Jean Claude Penauille, que pretendem dar
continuidade ao projecto, sempre orientado para a obtengao de produtos da mais elevada qualidade. Uma
visita 4 Herdade sera certamente compensadora. Além da oportunidade de provar os deliciosos vinhos da
Calada o maravilhoso cenario convida os visitantes a aproveitar a relaxante atmosfera envolvente.

Parta 3 descoberta dos aromas do Alentejo: aprecie vinhos plenos de estrutura, equilibrio, elegancia e
personalidade.

7 Herdade da Calada displays unusual characteristics, due to the excellent style of its facilities. The
visitor will find, in addition to one of the most modern wineries in Portugal, a delightful estate and
ambience. The current facilities were initially built by the descendants of the Duke of Lencastre, who in
1854, created a jewel in the heart of Alentejo. The current owners are a couple of French businesspeople,
Ms. Maria and Mr. Jean Claude Penauille, who intend to continue the project, always focused on
producing high quality products. A visit to the Herdade will certainly be a rewarding experience. Besides
the opportunity to taste the delicious Calada wines, the wonderful scenario invites the visitors to take
advantage of the relaxing surrounding atmosphere.

Set out to the discovery of the aromas of Alentejo: enjoy wines full of structure, balance, elegance and
character.
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1 6 8 POCO DO LOBO
BUE. BRMICOERING 20

g a...éo..o

i e EMGlOG00RRO00IS . Joué Carvalhiolra
CastasVarietals: Chardonnay, Arinto.

13,0 % vol.

COR: Palha clara, aspeto limpido, bolha fina e persistente.
AROMA: Complexo, muito apelativo; notas de frutos tropicais
conjugadas com a elegdncia tipica da casta Arinto, toque fumado
a rematar.

SABOR: Destaca-se pela frescura, a fruta esta bem presente, boa
mousse, acidez correta, final persistente e elegante.

COLOUR: Clear, light straw colour; fine, persistent bubble.
AROMA: Complex, very appealing; notes of tropical fruits combined
with the typical ele
the finish
FLAVOUR: It stands out for
mousse, correct acidity, pe

egance of the Arinta varietal, touch of smoke in

fi

hness, noticeable fruit, nice
t, elegant finish

Caves Sao Jodo - Soc. Vinhos Irmaos Unidos | +351 234 743 118

TI BENTO
VGPRD TINTO RESERVA 2007

& ©oo

16,7

64'50 'M,U % VOl

EnplagoQenalogist Jalme Dusndera

CastasVarietals: Cal

COR . Rubi escuro, limpido.

AROMA . Exuberante, com excelente maturidade, notas de fruta
bem marcadas, cereja cristalizada, especiarias, madeira presente
e harmoniosa.

SABOR . Entra na boca com vivacidade e personalidade, taninos
vives mas domados, boa acidez, notas ligeiras de café, fruta
desidratada e alguma compota, final prolongado e complexo.
COLOUR . Clean, dark ruby colour

AROMA . Exuberant, with excellent maturity, very noticeable notes of
fruit, candied cherry, spices, present, harmoniocus wood

FLAVDUR . Entry in the mouth characterised by liveliness and

pers lity, lively, yet tamed tannins, nice acidity, slight notes of
colfee, dehydrated fruit and some jam, long, complex finish

Soc. Agricola Ti Bento +351 235 995 138

1 6 7 QUINTA DA LEVADA
R . DOcBEANEGoe

€4,50 ﬁ g 12,0 % vol.
PO A . EnélogaOenclogist . Anténio Sousa
CastasVarietals: Azal

COR: Citrina definida com ligeiros tons esverdeados,

aspeto cristalino.

AROMA: Intenso, bastante jovem, predominante em notas
tropicais, citrinos e nuances florais; muito elegante.

SABOR: Frutado, fresco, com agradavel volume de boca,
harmanioso, crocante, termina longo e com sedutora persisténcia.
COLOUR: Crystal-clear, defined citrus colour with stight

green tones

AROMA: Intense, quite young, tropical and citrus notes and floral
nuances predominating; very elegant

FLAVOUR: Fruity, fresh, with pleasant mouth volume, harmanious,
crisp, long, seductively persistent finish,

Quinta da Levada, Soc. Agric. +351 255 098 854
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TONS DE DUORUM
_DOE BRANCO 2010

! ?..o;o.

16,7

€3,90

. EnélogoOenologist . José Maria Soares Franco

CastasVarietals: Viesinho, Rabigato, Verdelho, Arinto,

COR: Citrina definida, aspeto limpo e brilhante.

AROMA: Frula cativante com notas predominantes em frutos
citrinos frescos e frutos exdticos, ligeiro floral, notas de
confeitaria.

SABOR: Interessante mineralidade conjuga-se com as notas
frutadas e florais, bom corpo e volume, acidez perfeita, rico,
termina persistente e elegante.

COLOUR; Briliant, clean, defined citrus colour

AROMA: Captivating fruit with predominating notes of fresh citrus
and exatic fruit, slight floral, notes of confectionery

FLAVOUR: Interesting minerality combined with fruity and floral
notes, nice body and volume, perfect acidity, rich; persistent
elegant finish

Duerum Vinhos | +351 254 123 456

Grande Porto | +351 224 663 220

Quinta dos Abibes | +351 917 206 861

EMBALAGEM
PACKAGING

MESSALA
DOC {SUB-REG MONCAQ E MELGAGO)
BRANCO 2010

—ges"

16,7

€6,00 13,5 % vol.

A EndlogoDenologist . Jodo Garrido
CastasVarietals: Alvarinho.,

COR: Citrina aberta com ligeiros tons esverdeados,

aspeto cristalino.

AROMA: Boa persisténcia aromatica, notas predominantes em
lima, ananas, manga, péssego e outros frutos tropicais.
SABOR: Entra com boa frescura, notas citrinas em maior destaque,
volume de boca distinto, envolvente, deixa um belo final,

muito persistente.

COLOUR: Crystal-clear, light citrus colour with slight green tanes.
AROMA: Nice aromatic persistency, predominating notes of lime,
pineapple, mango, peach and other tropical fruits

FLAVOUR: Mice freshness on the mouth entry, citrus fruit standing
out, distinguished mouth volume, engaging; beautiful, very
persistent finish

E

1 6 5 QUINTA DOS ABIBES
P S S

sy j s

__EndlogoQenologist . Osvaldo Amado

12,0 % vol.

CastasVarietals: Baga.

COR: Rosada intensa, aspeto cristalino, bolha fina e persistente.
AROMA: Muito fresco e vivo, notas de frutos vermelhos

em destaque.

SABOR: Acidez crocante, mousse elegante, frutado, final longo

e harmonioso.

COLOUR: Crystal-clear, intense pink colour; fine, per nt bubble
AROMA; Very fresh and lively, notes of red fruits standing out.
FLAVQUR: Crisp acidity, elegant mousse, fruity profile, long,
harmaonious finish,
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1 6 5 MARQUES DE MARIALVA
BLANC DE NUIR BRUTO RESER\M 'zuuﬂ
€6,20 ﬁ R 12,5 % vol.

telheiro, Osvaldo Amado

__EnélogoOenologist . Ricar

Culu\faneiaks Baga.

COR: Citrina definida, aspeto cristaling, bolha fina de notéria
persisténcia.

AROMA: Frutado exuberante, notas de geleia, frutos secos e
desidratados, fresco e elegante.

SABOR: Revela boa e abundante mousse, complexo, com evidentes
notas de frutos vermelhos, boa acidez, deixa um final prolongado

e fresco.

Tiragem: 27000 Pag: 45
Pais: Portugal Cores: Cor
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1 6 5 POUCO-COMUM
RE MlNHO BRANCO 2010

€4,85 12,5 % vol.

EndlogoDenalogist . Carlos Teixeira

CastasVarietals: Alvarinho.

COR: Citrina definida, aspeto cristalino.

AROMA: Intenso e exuberante, predominante em banana madura e
citrinos, ligeiras notas de frutos tropicais, notas minerais no final.
SABOR: Frutado, com notas florais, envolvente, com frescura
atenuada, termina longe e macio.

COLOUR: Crystal-clear, defined citrus colour

AROMA: Intense and exuberant, ripe banana and citrus fruit

OLOUR: C lear, defined citrus colour; fine bubble of predominating, slight notes of tropical fruit, mineral notes
Y 2 in the finish

[{+} 5 of jelly, dry and dehydrated FLAVOUR: Fruity, with floral notes, engaging, with softened
= freshness; long, smooth fimsh

E mplex, with -g

g, fresh finish

- £
_g Adega Cooperativa de Cantanhede | +351 231 419 540 Quinta da Lixa | +351255 490 590 z

1 6 5 AMEIAS 1 6 0 LOloS

REG TINTO 2009 REG TINTO 2009
e:. 50 ﬁ R 14,5 % vol. €3 50 & R 14,0 % vol.
e EndlogoOenalogist . Filipe Cardoso ___ EndlogoDenologist . Jodo Portugal Ramos

CastasVarietals: Syrah. I:astil\faruelais Anqomz Trincadeira, Casteldo.
TU COR . Rubi intenso, limpido. COR . Cor rubi definida; aspecto limpido.

0 AROMA . Expressivo, com notas de cassis interessantes e outros AROMA . Frutado intenso, predominante em frutos vermelhos
.- frutos pretos, perfil jovem com boa complexidade, especiarias e frescos. 0 nariz revela ainda nuances de geleia destes frutos e
bt chocolate no final. de cassis.

[ SABOR . Elegante, entra fresco, a madeira a pedir mais algum SABOR . E um vinho frutado, macio e com uma acidez equilibrada.

0 tempo para casar com a fruta, taninos secos a marcar presenca, Tem bom volume de boca e termina harmonioso.

@ boa acidez, final persistente a relembrar o chocolate. COLOUR . Clear. defined ruby colour
= COLOUR . Clear, intense ruby colour ARDOMA . Intense fruity, predominating fresh red fruits. The nose
[4+} AROMA . Expressive, with interesting notes of black currant and also reveals nuances of red fruit and currant jelly
- other black fruits, young profile with nice complexity, spices and FLAVOUR . It is a fruity, smooth wine and with balanced acidity. It o

Uz'l chocolate in the finish has nice mouth volume and a harmonious finish. o

c FLAVOUR . Elegant, fresh entry in the mouth, wood reguiring some 2
] mare time to match the fruit, noticeable dry tannins, nice acidity, c

5 persistent finish reminding the chocolate Q

o Sivipa +351 212 351 264 J. Portugal Ramos Vinhos +351 934 724 5§22 Té

1 6 0 ADEGA DE BORBA 1 5 5 MONSARAZ

y DOC ROSE 2010 E 2010
€3,00 ' 13,0 % vol. €3,40 -
s i SlogoQenclogist . Oscar Gato il e - S8 reniRologg GenvLagist. RulValads
CastasVarietals: Aragonez. CastasVarietals: Aragonez, Trincadeira, Castelao.
COR: Rosado subtil, aspeto limpo e cristalino. COR: Rosado claro com tens salmao, aspeto cristalino.
AROMA: Harmonioso, frutos vermelhos fresces, cerejas e ameixa. AROMA: Frutado e floral, com destaque para as notas de frutos
SABOR: Bom corpo e bom volume, acidez correta a equilibrar a vermelhos e cereja.
docura, frutado, final persistente e jovem. SABOR: Bom corpo e bom volume, a dogura esta bastante
COLOUR: Clean, crystal-clear, subtle pink colour pronunciada mas equilibrada pela acidez, resultando num vinho
AROMA: Harmanious, fresh red fruits, cherries and plums. harmonioso, o final é doce e de média intensidade.
FLAVOUR: Nice body and volume, correct acidity balancing the COLOUR: Crystal-clear, light pink colour
sweetness, fruity; persistent, young finish, AROMA: Fruity and floral, with notes of red fruits and cherry

standing out.

(=] ELAVOUR: Nice body and volume, sweetness standing out but o
-— balanced by the acidity, resulting in a harmonious wine; sweet, - —
2 medium intense finish 3
= s
B -
o Adega Cwnqnli.v.- de Borba | +351 268 891 660 Carmim | +351 266 503. zuﬂn ]

10.0 # 12.9 PONTOSPOINTS na
NAD € PUBLICADOIT 15 NOT PUBLISHED Mm
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Jilio Bastos - Dona Maria Vinhos +351 268 3

1 7 8 DONA MARIA
y REG TINTO RESERVA 2006

i oo

= _ Endlogo0enalogist . Sandra Gongalves
CastasVarietals: Alicante Bouschet, Petit Verdot , Syrah.

€50,00 14,5 % vol.

COR: Rubi escuro, limpo.

AROMA: Muito bom; intenso em frutes pretos, especiarias, toque
mentolado, notas balsdmicas.

SABOR: Boa estrutura, muito elegante e equilibrado, complexo,
acidez correcta, taninos macios mais ligeiramente secos a deixar
um togue de amargor, promete continuar a evoluir bem, deixa um
final persistente.

COLOUR: Clean, dark ruby colour

AROMA; Very good: intense in black fruit, spices, touch of mint,
balsamic notes

FLAVOUR: Nice structure, very elegant and balanced, complex,
correct acidity, smooth, slightly dry tannins leaving a bitter taste,
promises a nice evolution, persistent finish

CASA AGRICOLA HORACIO SIMOES
_DOC MOSCATEL 10 ANOS'SUPERIOR
& e 20,0 % vol.

CastasVaristals: Moscatel de Setd

17,7

€35,00

6logoDenalogist . Luis Simdes

COR: Ambar, aspeto limpido.

AROMA: Complexo; predominante em notas especiadas, caril
em destaque, frutos secos, figo, nuances de laranja confitada,
fumados e tabaco.

SABOR: Extraordinarie volume de boca, muito untuoso, com
frescura notdria, frutado, notas tostadas, final persistente

e sedutor.

COLOUR: Clear, amber colour

AROMA: Complex: spicy notes predominating, curry standing out,
nuts, fig, nuances of erange confit, smoke and tobacco

FLAVOUR: Extraordinary mouth valume, very unctuous, with
noticeable freshness, fruity, toast notes, seductive, persistent finish

Hordclo dos Rels Simdes +351 938 442 319

DOMINGOS SOARES FRANCO
COLECCAO PRIVADA
y DOC MOSCATEL 2001 _

... EnGlogoDenologist  Domingos Soares Franco
CastasVarietals: Moscatel Roxo

COR: Topazio aberta, aspeto cristalino.

AROMA: Intenso, predominante em laranja, marmelo cozido,
alperce, ligeira erva-doce, especiarias.

SABOR: Excelente untuosidade, acidez distinta, notas intensas
de frutos secos, tostados, caramelo, bom volume, deixa um final
prolongado e elegante.

COLOUR: Crystal-clear, light topaz colour

AROMA: Intense, orange predominating, boiled quince, apricot,
slight anise, spices

FLAVOUR: Excellent unctuoesity, distinguished acidity, intense notes
of nuts, toast, caramel, nice volume, long, elegant finish

José Maria da Fonseca, Vinhos +351 212 197 527

Tiragem: 27000
Pais: Portugal
Period.: Bimestral

Ambito: Outros Assuntos
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1 7 8 CASA AGRICOLA HORACIO SIMOES
X B DOCMOSCATEL2006
€14,00 d°

CastasVaristals: Moscatel Roxo

' 17.0 %' vol.

EnologoDenologist . Luis Simbes

COR: Ambar definida, aspeto cristalino.

ARDMA: De grande intensidade, complexo; com predomindncia
para as notas de especiarias, como acafrao e caril, frutos secos,
nuances tostadas e mel.

SABOR: Excelente untuosidade, frescura distinta, caramelo
intenso, notas de cha preto, frutos secos, final interminavel

e sedutor.

COLOUR: Crystal-clear, defined amber colour

AROMA: Of great intensity, complex; with the notes of spices, such
as saffron and curry, standing out, nuts, nuances of toast and honey
FLAVOUR: Excellent unctuosity, distinguished freshness, intense
caramel, notes of black tea, nuts; endless, seductive finish

Horacio dos Reis Simbes +351 938 442 319

QUINTA DO PEGO
PORTO LBY 2008

"Ti'"'ooo

ezu'on 20,0 % vol.
EndlogoOenologist . Wouter Pienaar

CastasVarietals: Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinto Cio, Sousdo.

COR: Vermelho profundo, aspeto limpo.

AROMA: Cativante, de carater frutado e floral, com evidéncia para a
presenca de frutos vermelhos macerados, morangos, framboesas,
cerejas, especiarias finas no final.

SABOR: Na boca entra encorpado, revela garra apesar dos seus
taninos redondos, mostra juventude sedutora, tem boa acidez,
termina persistente e harmonioso.

COLOUR: Clean, deep red colour

AROMA: Captivating, fruity and floral character, with highlight for the
presence of macerated red fruits such as strawberries, raspberries,
cherries, fine spices in the finish

FLAVOUR: Full body mouth entry, shows potential despite its round
tannins, seductive youth, good acidity; persistent, harmonious finish

Quinta do Pégo +351 254 730 070

Sivipa +351 212 350 247

EMBALAGEM COOC

PACKAGING

SIVIPA 96
DOC MOSCATEL 1996

& 000
== EnélogoOenologist . Fitipe Cardesa
CastasVarietals: Moscatel De Setdbal

17,5

s ol

COR: Topazio definida, aspeto cristalino,

AROMA: Predominante em frutos secos, pasta de amendoim,
especiarias elegantes, nuances de caramelo, verniz; intenso

e harmonioso.

SABOR: Frutado, macio, com acidez correta, excelente equilibrio,
bom volume, termina persistente e elegante.

COLOUR: Crystal-clear, defined topaz colour

AROMA: Nuts predominating, peanut paste, elegant spices, nuance
of caramel, varnish, intense and harmonious.

FLAVOUR: Fruity, with correct acidity, excellent balance, nice
volume, persistent, elegant finish
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. QUINTR —
DOS ABIBES

BRANCO BRUTO 2009

: €9,00 > 12.2% voL.
| ENOLOGODENOLOGIST

: Osvaldo Amado

: CASTASVARIETALS

: Arinto, Baga.

: DOC BAIRRADA :
@i

COR: Salmao / alambreada, aspeto cristalino, ——
bolha fina e persistente.

AROMA: Intenso em cassis e geleia de frutos I:I_II_III:;';I;I:? ;:;.Bﬁ

vermelhos, nuances de pao torrado, citrinos, ba.glma}quesmgma“.cum

cereais torrados, toque mineral complexante.
SABOR: Elegante, frutado, com excelente
mousse, crocante, com personalidade, frescura
agradavel, deixa um final de boca prolongado

e cativante.

COLOUR: Crystal-clear, salmon/amber colour;
fine, persistent bubble.

AROMA: Intense in black currant and red fruit
jelly, nuances of toasted bread, citrus fruits,
toasted cereals, mineral touch adding complexity.
FLAVOUR: Elegant, fruity profile, with excellent
mousse, crisp, with character, pleasant

freshness, long, captivating finish.

7 “Com 10 hectares de superficie, 7 dos quais de vinha, a Quinta dos Abibes situa-se no sopé da Serra do
Bugaco, Freguesia de Aguim, Concelho de Anadia. Adquirida em 2003, apos 12 anos de total abandono, foi
objeto de um plano de engenharia agricola (drenagens e correcao de solos) e de subsequente planificacao
e execucdo do plantio das vinhas. A adequagao castas/solo/clima foi também objeto de apurada
ponderagao,tendo em vista vinhos (nicos de elevada qualidade. Consubstancia, assim, um projeto cujo
imaginario radica em ancestralidades caras a Bairrada, a Portugal e aos Portugueses: a vinha e o vinho
como elementos estruturantes da nossa cultura.” Palavras de Francisco Batel Marques, que nesta quinta
produz espumantes, vinhos tintos e brancos, DOC Bairrada, de elevada qualidade, entre eles o Quinta dos
Abibes Reserva tinto, Quinta dos Abibes Sublime tinto e Quinta dos Abibes Sublime branco.

A “With 10 hectares of area, 7 of which of vineyard, Quinta dos Abibes is located at the foot of the Bugaco
Mountain, Parish of Aguim, Municipality of Anadia. Purchased in 2003, after 12 years of complete neglect,

it underwent an agricultural engineering plan [drainage and soil correction] followed by planning and
carrying out the planting of the vineyards. The varietals/soil/climate adequacy was also carefully thought.
aiming at producing unique, high quality wines. It thus supports a project, the imaginary of which lies in
ancestral aspects beloved by Bairrada, Portugal and the Portuguese: the vineyard and the wine as framing
elements of our culture.” Highlighted Francisco Batel Marques, the winegrower that produces in Quinta dos
Abibes high quality DOC Bairrada sparkling wines and red and white wines, like Quinta dos Abibes Reserva
red wine, Quinta dos Abibes Sublime red wine and Quinta dos Abibes Sublime white wine.

EMBALAGEM OO0 BEBER JA OU GUARDAR GUARDAR G%g BEBER JA
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@ 05 MELHORES VINHOS BEST WINES

1 7 5 HERDADE DA AJUDA
' REG ROSE 2010
€4,00 b o 12,5 % vol.

_____EndlogeDenologist . Anténio Ventura
Cu!ls\iarueluh Aragenn, Castelio,

COR: Rosado claro, limpo e definido.

AROMA: Notas florais em evidéncia, flor de laranjeira e tilia, frutos
vermelhos intensos, nuances de cerejas e framboesas, toque
vegetal, muito equilibrado e harmonioso.

SABOR: Boa estrutura, bom corpo e bom volume, acidez e dogura
bem controladas, a manter o perfil aromatico, deixa um final
persistente e sedutor.

COLOUR: Clean, defined light pink colour,

AROMADA: Floral notes standing out, orange blossom and linden,

1 7 5 QUINTA DOS MURGAS
_ PORTOTAWNY1ANOS
€S/inf. ﬁ s° 19,5 % vol.

... EnélogoOenologist . David Baverstock . Luis Patrao
Cntu\‘anela ls: Tlntl Amarela, Tinta Roriz, Tinta Barroca, Tinto Cio.

COR: Ambar definida, aspeto brilhante.

AROMA: Elegante e atrativo, intenso em notas de frutos secos, com
destaque para nozes e avelds, com um toque de figos secos pingo-
de-mel, baunilha complexante.

SABOR: Mantém o perfil do nariz, estad muito bem estruturado, tem
boa acidez, rico, com bom corpo e volume, termina persistente e
sedutor.

COLOUR: Brilliant, defined amber colour

AROMA: Elegant and attractive, intense in notes of nuts, in particular

(= intense red fruits, nuances of cherries and raspberries, a vegetal walnuts and hazelnuts, with a touch of dry figs, vanilla adding
—_— touch, very balanced and harmonious complexity
3 FLAVOUR: Nice structure, nice body and volume, controlled FLAVOUR: It preserves the nose profile, very good structure, nice (=]
= acidity and sweetness, preserving the aromatic profile, persistent, acidity, rich, nice body and volume; persistent, seductivé finish =
Q seductive finish g
TU Herdade da Ajuda Nova | +351 265 Bo5 667 Esporédo - Quinta dos Murcas | +351 218 505 400 -
SOALHEIRO _
CONDE VILLAR DOC {SUB-REG MONCAD E MELGAC O}
REG BRANCO 2010 ' BRANCO 200
€7 00 & o 13,0 % vol. €9'45 d ©59 13,0 % vol.
Ll EnélngnOenalog:st Fernando Machado . Henrique Lopes . \ EnélogoOenclogist . Luis Cerdeira
tlslns\-’aruetais Alvarinho. CastasVarietals: Alvarinho.
COR: Citrina definida com abundantes tons esverdeados, COR: Citrina definida, aspeto cristalino.
aspeto cristalino. AROMA: Exuberante, com notas de frutos tropicais e exdticos,
AROMA: Elegante, com exuberancia aromatica onde se destacam goiaba, lima e flores brancas.
os frutos tropicais, citrinos, maca verde, notas florais e SABOR: Distinto, com frescura equilibrada, corpo envolvente,
erva fresca. frutado, com boa mineralidade, complexo, deixa um final
SABOR: Frutado, crocante, envolvente, com acidez equilibrada, boa persistente e harmonioso.
estrutura, deixa um final persistente e sedutor. COLOUR: Crystal-clear, defined citrus colour
AROMA: Elegant, with aromatic exuberance with tropical and citrus AROMA: Exuberant, with notes of tropical and exotic fruits, quava,
fruit, green apple, floral notes and fresh grass standing out. lime and white flowers
FLAVOUR: Fruity, crisp, engaging, with balanced acidity, nice FLAVOUR: Distinguished, with balanced freshness, engaaing body,
structure; persistent, seductive finish fruity, with nice minerality, complex; persistent, harmonious finish
£ J
- =)
- | =
@
Quinta das Arcas | #351 224 157 810 Vinus Soalleirus | +351 251 416 769
QUINTA NOVA
DONA MARIA AMANTIS NOSSA SENHORA DO CARMO
REG TINTO RESERVA 2006 PORTO LBV2003
€13 10 i Qe 14,5 % vol. 613'15 ﬂ UOO 20,0 % vol.
. EnélegoOenologist . Sandra Goncalves e EndlogoQOenologist . Francisco Montenegro
Casias‘a‘aﬂetal; Srrah Pelil\"erdﬂ.(abarmt Sauvignon, Touriga Nacional. Eiﬂu\'arwtass Touriga chiunil, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta
Amarela, Tinto Cio, Sousio, Tinta Barroca.
COR: Granada, limpo. COR: Rubi intenso com tons acastanhados, limpo.
AROMA: Especiado, notas de noz-mascada e cravinho, evolugao AROMA: Notas evolutivas positivas, a fruta a misturar-se muito
positiva, ameixa preta seca, toque de menta. bem com subtis frutos secos como aveld e améndoa, ligeira folha
SABOR: Quente, casamento perfeito com a madeira, taninos de cha.
macios, acidez correcta, termina persistente e elegante. SABOR: A confirmar o nariz, gordo, boa estrutura e acidez, rico,
COLOUR: Clean, garnet colour deixa um final muito longo e elegante.
AROMA: Spicy. naotes of nutmeg and clove, positive evalution, black COLOUR: Clean, intense ruby colour with brownish tones
prune, mint touch. AROMA: Notes of pasitive evalution, fruit Beautifully combined with
FLAVOUR: Warm, perfect match with the woeod, smooth tannins. the subtle nuts such as hazelnut and almond, slight tea leaf
o correct acidity, persistent, elegant finish FLAVOUR: Mouth confirming the nose profile, fat, nice structure and
-a acidity, rich, very long, elegant finish
;- 2
=]
) |
o
Té Jilio Bastos - Dona Maria Vinhos +351 268 339 150 Quinta Nova Nossa Senhora do Carmo +351 227 475 400 o
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Pais: Portugal Cores: Cor
Period.: Bimestral Area: 22,55 x 31,17 cm?
ID: 36932348 01-08-2011 Ambito: Outros Assuntos Corte: 12 de 21

PAR

TINTO 2008

1 €146,00 = 14,5% vol

: ENGLOGOOENOLOGIST

: Francisco Pimenta

{ CASTASVARIETALS

. Alicante Bouschet, Aragonez, Touriga Nacional
: REGIONAL PENINSULA DE SETUBAL

: 000
ﬂo

COR . Granada intensa com laivos vermelhos
notorios, limpo.

AROMA . Muito apelative, conjunto equilibrado, HERDADE DA COMPORTA \ |
fruta madura expressiva, madeira subtil e de boa T.+351 265 499 900

2 B 2= F.+351 245 497 547
qualidade, notas de confeitaria, especiarias

e toque balsamico. www.herdadedacomporta.pt
SABOR . Entra gordo, tem boa acidez, taninos com
garra mas domados e a amaciar, fruta gulosa e
especiarias a conferir elegdncia, bem estruturado,
deixa um final persistente e pleno de complexidade.
COLOUR . Clean, intense garnet colour with
noticeable red hues.

AROMA . Very appealing, balanced set, expressive
ripe fruit, subtle, quality wood, confectionery notes,
spices and balsamic touch.

FLAVOUR . Fat entry in the mouth, nice acidity, fierce,
yet tamed tannins - getting smoother, gluttonous
fruit and spices imparting elegance, well structured,
persistent, complex finish

adega@herdadedacomporta.pt 1

7 Bons vinhos, protecio da paisagem e respeito pelo ambiente, sdo apenas algumas das dimensdes
de uma atividade que &, cada vez mais, um fator de atracao turistica e uma pratica cultural. Na
Herdade da Comporta aliam-se as vinhas amigas do ambiente, com castas bem adaptadas a regiao,
as adegas modernas, dedicadas a uma produgao de qualidade. Os vinhos Herdade da Comporta 530 0
fruto do empenho num projeto vitivinicola moderno e ousado, onde as tecnologias de ponta projetam
o tradicionalismo do processo de vinificag3o em lagares mecanizados. E é nesta terra de uma beleza
selvagem e calma, onde o sol descobre cores de intensidade vibrante, que se produzem os vinhos
Herdade da Comporta, que beneficiam das condicdes inigualdveis de um solo arenoso e de um clima
Unico, temperado pela proximidade do oceano.

Vinhos Herdade da Comporta: viver o aroma forte das uvas maduras.

A Good wines, protection of the landscape and respect for the environment, are only a few of the
characteristics that are, ever increasingly, factors in attracting tourism and a part of the culture. Herdade
da Comporta allies its wines with the environment, using grape varieties well adapted to the region, and
modern techniques dedicated to providing a quality production. Herdade da Comporta wines are a product
of the commitment to a project of modern and enterprising viti and viniculture, where state-of-the-art
technology assists the traditional wining process. It is in this land of wild and peaceful beauty, where the
sun uncovers vibrant and intense colours, that Herdade da Comporta wines are produced, They benefit
from unequalled conditions such as the sandy nature of the soil combined with the mild climate due to the
proximity to the Atlantic Ocean

Herdade da Comporta wines: living the intense aroma of ripe grapes.
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Period.: Bimestral

ID: 36932348 01-08-2011

. 0S MELHORES VINHOS BEST WINES

1 7 5 VINHAS DA IRA
boiioal | REG TINTO 2008 PP
€61,00 ﬂ b 14,5 % vol.

. EMGlogoOenologist . Pedro Hipélita
CastasVarietals: Alfrocheiro, Aragonez, Alicante Bouschet, Touriga Nacional.

COR: Granada escura e intensa, limpo.

AROMA: Frutos pretos e do bosque, amoras e mirtilos em
destaque, ligeiro floral, subtil vegetal, notas de café e cacau.
SABOR: Bem estruturado, bom corpo, acidez e frescura bem
presente, complexo e profundo, fruta a deixar ligeira sensacao de
dogura, taninos domados mais ainda algo secos, final persistente
e elegante.

COLOUR: Clean, dark, intense garnet colour

AROMA: Black and wild fruit, mulberries and blueberries standing
out, slight floral, subtle vegetal, notes of coffée and cocoa
FLAVOUR: Good structure, nice body, noticeable acidity and
freshness, complex and deep, fruit leaving a stight feeling of
sweetness, tamed, yet still samewhat dry tannins, persistent,
elegant finish

é

Adega Mayor +351 268 699 440

ﬁ

alentejo

Henrigue José da La Puente Sancho Uva +351 28B4 952 004

17,5

€30,00

KOPKE - QUINTA SAO LUIZ
PORTO VINTAGE 2008
SELO 20,0 % vol.
EndlogoOenclogist . Pedro Sa

CastasVarietals: Touriga Nacional.

COR: Granada com bastantes tons violdceos, aspecto empoado.
AROMA: Exuberante; intenso em frutos vermelhos cheios de
juventude e frutos silvestres, notas balsdmicas e especiarias.
SABOR: Com grande volume de boca, pujante, muito estruturado,
a exibir longevidade garantida, taninos ainda muito vigorosos,
termina persistente.

COLOUR: Dusty, garnet colour with plenty of violet tanes

AROMA: Exuberant; intense in very youthful red fruits, wild fruits,
balsamic notes and spices

FLAVOUR: With great mouth volume, powerful, very structured,
showing guaranteed longevity, still powerful tannins, persistent
finish

Q
fe
=
Q
-

Sogevinus Fine Wines +351 223 746 660

17,3

€17,00

QUINTA DE BAIXO
DOC TINTO GRANDE ESCOLHA 2005

j o 14,0 % vol.
P il = R EnélagoDenologist , Sérgio Silva
CastasVarietals: Baga, Touriga Nacional, Syrah.

COR: Granada definida, aspeto limpo.

AROMA: Elegante; predominante em notas de frutos vermelhos e
silvestres compotados e geleia dos mesmos, notas tostadas, folha
de tabaco, especiarias.

SABOR: Encorpado, com estrutura equilibrada, acidez perfeita,
tanines ainda promissores, final persistente e complexo.
COLOUR: Clean, defined garnet colour.

AROMA: Elegant; notes of red and jammy wild fruit and their jelly
predominating, toast notes, tobacco leaves, spices

FLAVOUR: Full-bodied, with balanced structure, perfect acidity,
promising tannins; persistent, complex finish

t

1)
0 Quinta de Baixo | +351 231 423 183

100 # 129 PONTOSPOINTS

NAO E PUBLICADOIT IS NOT PUBLISHED
EMBALAGEM

PACKAGING

Tiragem: 27000

Pais: Portugal

Ambito: Outros Assuntos

C. Da Silva +351 223 746 040

Espordo - Quinta dos Murcas | +351 218 505 600

Pag: 50
Cores: Cor

Area: 21,75 x 29,73 cm?

Corte: 13 de 21

1 7 5 RESERVA DO COMENDADOR
ot REGTINTO 2007 =
€45,00 ﬁ o5 13.5 % vol,

o EnslogoOenologist . Paulo Laureano
CastasVarietals: Trincadeira, Aragonez, Alicante Bouschet.

COR: Granada, limpo.

AROMA: Notas de boa evolugdo; intenso em especiarias, madeira
elegante e expressiva, notas frutadas com destaque para amoras e
outros frutos do bosque, ameixas, notas balsdmicas.

SABOR: Entra denso, com boa untuosidade, acidez correcta, muito
elegante, notas florais, especiarias exdticas, frutos pretos, madeira
bem integrada, taninos macios, final persistente e sedutor.

COLOUR: Clean, garnet colour

AROMA: Notes of nice evolution; intense in spices, elegant, expressive
wood, fruity notes, in particular mulberries and other wild fruits,

] Q
plums, balsamic notes - —
FLAVOUR: Dense entry in the mouth, nice unctuosity, correct acidity, @
very elegant, floral notes, exatic spic ack fruit, well integrated "E
wood, smooth tannins, persistent, seductive finish. @

—
o
1 7 5 PORTO DALVA
' PORTO VINTAGE 2008
@35.00 ﬁ o 20,0 % vol.
EnélogoOenologist . José Manuel S. Soares
CastasVaristals: S/inf.
COR: Granada definida, limpo.
AROMA: Intenso em notas florais, frutos pretos maduros,
elegantes notas resinosas, togue fumados e especiarias.
SABOR: Com boa acidez, bem estruturado, com bom corpo, taninos
com vigor e robustez, final prolongado e sedutor.
COLOUR: Clean, defined garnet colour
AROMA: Intense in floral notes, ripe black fruits, elegant resin notes,
touch of smoke and spices
FLAVOUR: With nice acidity, good structure, nice bady, powerful,
robust tannins, long, seductive finish
o
|-
3
=
=
1 7 3 ESPORAO
' DOC TINTO 2008
€ S/inf. 4=’ 14,5 % vol.
... EndlogaQenolagist . David Baverstock . Luls Patrdo
CastasVarietals: Touriga Nacional.
COR: Rubi com abundantes tons violdceos, aspeto limpido.
AROMA: Harmonioso, complexo; floral intenso, fresco, com notas
frutadas, tostados subtis, cacau e ligeira baunilha.
SABOR: Fruta discreta, flores frescas em perfeita harmonia com a
madeira, boa estrutura, acidez perfeita, taninos redondos, termina
prolongado e elegante.
COLOUR: Clear, ruby colour with plenty of violet tones
AROMA: Harmonious, compley; intense floral, fresh, with fruity
notes, subtle toast, cocoa and slight vanilla.
FLAVOUR: Discrete fruit, fresh flowers in perfect harmony with the o
wood, nice structure, perfect acidity, round tannins; long, @ —
elegant finish s
c
L]
—
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PERIQUITA SUPERYOR

1 7 ’ 3 REG TINTO 2008

€39,90 §=° T 135 % vol

e _____EndlogoDenologist . Domingos Soares Franco
CastasVarietals: Casteldo.

COR . Rubi escuro, limpo.

AROMA . Complexo, fruta quente e doce, madura, notas de
chocolate negro e subtil presenca de especiarias, elegante.
SABOR . Entra fresco e vivo, taninos com garra, boa acidez,
madeira presente a pedir ainda um pouco mais de tempo, bom
volume, termina persistente e especiado.

COLOUR . Clean, dark ruby colour

AROMA . Complex, warm, sweet, ripe fruit, notes of dark chocolate
and subtle presence of spices, elegant.

ELAVOUR . Fresh, lively entry in the mouth, fierce tannins, nice
acidity, noticeable wood requiring more time, nice volume,
persistent, spicy finish

José Maria da Fonseca, Vinhos +351 212 197 527

17 3 FONSECA GUIMARAENS
# pNJ  PORTOVINTAGE2008

€42,00 & 90

___EnélogoOenolagist . David Guimaraens

20,5 % vol.
l:aslawanetal; S.;f.lm.

COR: Granada com tons acastanhados, limpo.

AROMA: Muito intenso; mostra boa evolugao, predominante em
compota de framboesa, notas de frutes pretos como amoras e
cassis, esteva, melaco, mentolado subtil, toque de pimenta e café.
SABOR: Muito boa estrutura, corpo sedutor, vigoroso, taninos
agradéveis, termina prolongado e elegante.

COLOUR: Clean, garnet colour with brown tones.

AROMA: Very intense; nice evolution, raspberry jam predominating,
notes of black fruits such as mulberries and black currant, cistus,
maolasses, subtle mint, touch of pepper and coffee

FLAVOUR: Very good structure, seductive body, powerful, pleasant
tannins, long, elegant finish

Quinta and Vineyards Bottlers Vinhos +351 223 742 Boo

1 7 2 TRES BAGOS
' DOC TINTO GRANDE ESCOLHA 2007

€32,00 ﬁ o0 14,0 % vol.
= EndlegoCenologist . Paulo Rudo

CastasVaristals: Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz,

Tinta Amarela.

COR: Granada intensa com tons violaceos, aspeto limpido.

AROMA: Apelativo, fruta exuberante, cassis e mirtilos em

evidéncia, amoras silvestres, floral elegante, notas de baunilha e
especiarias, ligeira resina.

SABOR: Taninos firmes e um pouco secos, fruta bem presente,
madeira elegante, bom volume, acidez correta, termina
prolongado e elegante.

COLOUR: Clear, intense garnet colour with violet tones

ARDMA: Appealing, exuberant fruit, black currant and blueberries
standing out, blackberries, elegant floral, notes of vanilla and spices,
slight resin

FLAVOUR: Firm, slightly dry tannins, noticeable fruit, elegant wood,
nice volume, correct acidity, long, elegant finish

‘9090 -

Lavradores de Feitoria +351 259 937 380

100 # 129 PONTOSPOINTS i
WA & PUBLICADOIT IS NOT PUBLISHED - -

Anselmo Mendes Vinhos | +351 919 440 714
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0S MELHORES VINHOS BEST WINES @

Corte: 14 de 21

MUROS ANTIGDS
DOC {SUB-REG MONCAO E MELGACO}
SE g Bhantomin

e 4 pihe L T =

nselmo Mendes

i .. EndlogoDenologist .
CastasVarietals; Alvarinho.

COR: Citrina intensa, aspeto cristalino.

AROMA: Predominante em casca de lima, frutos exdticas,
agradaveis notas vegetais e florais.

SABOR: Frutado, com notas tropicais, maracuja mais intenso, com
frescura notéria e muito equilibrada, gastrondmico, bom volume,
deixa um final persistente e harmenioso.

COLOUR: Crystal-clear, intense citrus colour

AROMA: Lime rind, exotic fruits, pleasant vegetal and floral notes
predominating.

FLAVOUR: Fruity, with tropical notes, more intense passion fruit,
with noticeable, very balanced freshness and very gastranomic, nice
volume; persistent, harmonious finish

verde

17,3
p™  DOCTINTO 2009

== ﬁ%‘"’

_EnélogoOenologist . Gabriela Canossa

15,0 % vol.

CastasVarietals: Touriga Nacional.

COR: Granada escura, aspeto limpido.

AROMA: Boa complexidade, fruta preta compotada, ligeiras notas
florais, especiarias finas, madeira bem integrada, elegante.
SABOR: Denso, com fruta madura bem presente, taninos redondos
e sedosos, notas de chocolate negro, bom volume, final prolongado
e sedutor.

COLOUR: Clear, dark garnet colour

AROMA; Nice complexity, jammy black fruit, stight floral notes, fine
spices, well integrated wood, elegant.

FLAVOUR: Dense, with noticeable ripe fruit, round, silky tannins
notes.of dark chocolate, nice volume, long, seductive finish

o
| .
=
o
Maria Virginia Costa Mendes +351 226 185 320 L=
1 7 2 QUINTA NOVA
p DOC TINTO RESERVA 2008
€24,00 & N9 15,0 % vol.
~_ EnélogoDenologist . Francisco Montenegro, Pedro Pina Cabral
CastasVarietals: Tinta Roriz, Tinta Amarela, Touriga Franca,
Touriga Nacional.
COR: Granada escura, aspeto limpido.
AROMA: Notas de cassis evidentes, frutos do bosque compotados,
madeira subtil e bem integrada, especiarias.
SABOR: Com boa complexidade, frutado e com suave toque floral,
notas de chocolate, conjunto harr ioso, taninos ri , final
persistente e sedutor.
COLOUR: Clear, dark garnet colour
AROMA: Noticeable notes of black currant, jammy wild fruits, subtie
well integrated wood, spices
FLAVOUR: With nice complexity, fruity and with a soft floral touch,
notes of chocolate, harmonious set, round tannins, persistent,
seductive finish. (=]
=
(=)
Quinta Nova de Nossa Senhora do Carmo +351 227 475 400 o
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@ 05 MELHORES VINHOS BEST WINES

DUAS QUINTAS
DOE TINTO RESER\M 2008

i d sy

EnélogoUenolagist . Joao Nicolau de Almeida
Cas!as\n‘armlair Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Barroca.

QUINTA DE BAIXO

DOC TINTO PRIVATE CO LLE[ﬂDN 2007

6 o0 14.0 % vol.
; EndlogoOenologist . Sérgio Silva
CastasVarietals: Baga, Taurlga MNacional, Merlot.

17,0

€25,00

17,0

15,0 % vol. €19.90

COR: Granada definida, aspeto limpido.

AROMA: Elegante, intenso em notas frutadas sugerindo frutos
vermelhos maduros, morangos, gingas, framboesas, ligeiro floral,
madeira discreta,

SABOR: A confirmar o carater aromatico, tem boa estrutura,
conjunto equilibrade, taninos redondos e acidez correta, muito
gastronémico, termina persistente e apelativo.

COLOUR; Clear, defined garnet colour

COR: Granada definida, aspeto limpo

AROMA: Bem estruturado, cativante, pleno de frutos silvestres
bem maduros, amoras, framboesas, mirtilos, notas tostadas
resultantes do estdgio em madeira de boa qualidade, deixando um
final especiado.

SABOR: Notas de madeira mais intensas, frutado, acidez correta,
taninos firmes mas macios, volumoso, termina prolongade.
COLOUR: Clean, defined garnet colour

AROMA: Elegant, intense in fruity notes suggesting ripe red fruits,

AROMA: Well structured, captivating, plenty of ripe wild fruit,

strawberries, sour cherries, raspberries, slight floral, discrete wood mulberries, raspberries, blueberries, toast notes from the ageing in (0
FLAVOUR: Mouth confirming the aramatic character, nice structure, quality wood, spicy finish -
(=] balanced set, round tannins and correct acidity, very gastronamic; FLAVOUR: More intense notes of wood, fruity, correct acidity, firm, m
e persistent, appealing finish yet smooth tannins, voluminous, lang finish t
: - —
(= 1Y)
b= Adriano Ramos Pinto | +351 223 707 000 Quinta de Baixo | +351 231 423 183 0
1 7 0 CAVALO MALUCO 1 7 0 DAMASCENO - KOL DE CARVALHO
] _ REGTINTD 2007 ] REG TINTO RESERVA 2008
©oo =1+ 1]
€32,50 d 5 13,5 % vol. €20,00 & 14,0 % vol.
EndlogoOenologist . Paulo Laureano EndlogoOenologist . Nuno Cancela de Abreu
CaslalVanetalr Touriga Franca, Touriga Nacional, Petit Verdot, l:astas\fanetais Meriot, Syrah
-r-U' ASPECTO . Granada profunda, limpo. COR . Rubi, limpo. E
0 AROMA . Denso e rico; notas florais combinadas com fruta do AROMA . Fruta bem integrada com a madeira, notas balsimicas, 0
e | bosque muito madura, madeira subtil e complexante. nuances de noz-moscada, avela, ligeira baunilha e chocolate =
et SABOR . Sedutor, tem boa frescura e acidez, notas especiadas a fechar. et
Q intensas, baunilha elegante, fruta macerada e compotada, taninos SABOR . Elegante, taninos eveludados, acidez equilibrada, conjunte @
0 bem presentes, deixa um final madeirizado e persistente. harmonioso, bom volume, final longo e persistente. w
Q COLOUR . Clean, deep garnet colour COLOUR . Clean, ruby colour @
L= ARDMA . Dense and rich; floral notes combined with very ripe wild AROMA . Fruit well integrated with the wood, balsamic notes, o
(1] fruit, subtle, complexing wood nuances of nutmeg, hazetnut, slight vanilla and chocolate in (4]
—d FLAVOUR . Seductive, with nice fréshness and acidity, intense the finish —
3 spicy notes, elegant vanilla, macerated and jammy fruit, noticeable FLAVOUR . Elegant, silky tannins, balanced acidity, harmonious set, 3
c tannins, woody, persistent finish nice volume, long, persistent finish c
- — - —
c [ =
] V)
(=1 Jusé Abreu Lopes da Mota Capitio +357 934 060 790 Sota +351 919 538 240 (= W
1 7 0 KALCIKO 1 7 0 QUINTA DA BACALHOA
BRANCO BRUTO BLANC DE NOIRS 2009 REG TINTO 2008
€7, 50 ﬂ 999 12,5 % vol. €15 00 6 R 14,5 % vol,
EndlogoQenologist . Jode Pévoa EndlogoOenologist , Filipa Tomaz da Costa
Clslas\l’aﬂela!s Marla Eumos. Baga, Arinla [Ist&s\"ﬂrletals Cabernet Sauvignan.
COR: Ligeiramente alambreada, aspeto cristalino, bolha fina e de COR . Granada intensa, limpo. T"
grande persisténcia. AROMA . Especiado, com presenca evidente da madeira mas muito 0
AROMA: Elegante e guloso, fruta exuberante, destaque paraas bem casada, fruta do bosque elegante, balsdmico, com notas de Ll |
notas de cassis, confeitaria doce e toque de vegetal seco. pimento verde, sedutor. -’
SABOR: Entra fresco, rico, a mostrar boa complexidade, acidez SABOR . Com bom caracter, boa acidez, denso, fruta bem madura Q
equilibrada, mousse interessante, final prolongado e vivo. e madeira bem integrada, taninos domados e sedosos, final 0
COLBUR: Crystal-clear, slightly amber colour, fine bubble of persistente e elegante. Q
great persistency COLOUR . Clean, intense garnet colour o
AROMA: Elegant and gluttonous, exuberant fruit, with the black AROMA . Spicy. with evident presence of wood, but very well ]
[4+] currant standing out, sweet confectionery and a touch of dry vegetal matched, elegant wild fruit, balsamic, with notes of green el
- FLAVOUR: Fresh entry in the mouth, rich; it reveals complexity, pepper, seductive a
1] balanced acidity, interesting mousse, long, lively finish FLAVOUR . With nice character, nice acidity, dense ripe fruit and =
t well integrated wood, tamed, silky tannins, persistent, eleganl finish, se=
- — :
o Q
0 Kompassus - Vinhos / Portefélio +351 220 939 584 Bacalhda Yinhos de P?I:ll.lgll +351 212 1qa“nfan o
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0§ MELHORES VINHOS BEST WINES @

ALFARAZ

RESERVA BRANCO 2009

1 €8,10 = 13.0% voL.
{ ENOLOGODENOLOBIST

: Pedro Hipdlito

! CASTASVARIETALS

: Antdo Vaz

: REGIONAL ALENTEJO

o0
[+]

COR: Amarela definida, intenso, aspeto
limpo e cristaline.

AROMA: Intenso, com notas de frutos de
polpa branca maduros, ligeiro vegetal,
perfeitamente equilibradas com tostados
e fumados resultantes do estagio em
madeira.

SABOR: Envolvente, com bom corpo e bom
volume, acidez refrescante, a madeira
mais presente mas muito bem integrada,
termina prolongade e complexo.
COLOUR: Crystal-clear, clean, intense,
defined yellow colour.

AROMA: Intense, with notes of ripe white
pulp fruits, slight vegetal, in perfect
balance with the toast and smoke from the
ageing in wood.

FLAVOUR: Engaging, with nice body

and volume, refreshing acidity, more
noticeable, yet well integrated wood; long,
complex finish.

sou um agricultor”.

of all 1am a farmer”.

i

HERDADE DA MINGORRA
T.+351 284 952 004
F.+351284 952005 |

geral@mingorra.com |
www.mingorra.com

2 0 projecto Henrique Uva/Herdade da Mingorra nasceu em 2005 no baixo Alentejo, perto da cidade
de Beja. Sa0 1400 hectares de paisagem, onde os 135 hectares de vinha convivem harmoniosamente
com uma vasta diversidade de culturas, uma reserva de cacae varias bacias hidrograficas. Ali, bem
enquadrada, esta também a moderna e funcional adega desenhada pelo arquitecto Vitor Vaz, e que é o
resultado de um investimento de cerca de 2,5 milhdes de euros, que preserva as técnicas tradicionais
aliadas a alta tecnologia, permitindo tratar um milhdo de quilos de uvas. A coordenar a equipa técnica
esta Pedro Hipélito, o endlogo que com arte e sabedoria transforma a matéria-prima em vinhos de
qualidade, consistentes, alguns deles inovadores, apostando sempre numa boa relacdo qualidade-
preco. Para comprovar os bons resultados, esta o consistente aumento de vendas e o reconhecimento
da critica especializada. Na Herdade da Mingorra, respira-se a paixao pela natureza, pelo Alentejo,
pelas terras quentes e sua capacidade de producao. Henrigue Uva deixou bem presente "antes de tudo

7 The project Henrique Uva/Herdade da Mingorra was born in 2005 in the lower Alentejo, near the city

of Beja. There are 1400 hectares of landscape, where the 135 hectares of vineyard harmoniously coexist
with a wide diversity of cultures, a hunting area and several watersheds. There, well framed, is also the
modern and functional winery designed by the architect Vitor Vaz, and which is the result of an investment
of about 2.5 million Euros, that preserves the traditional technigues allied to high technology, allowing
treating one million kilos of grapes. Coordinating the technical team is Pedro Hipdlito, the oenologist who
with craft and wisdom turns the raw material into quality, consistent, some of them innovative wines,
always investing in a good quality-price ratio. To show the good results, there is the consistent increase
of sales and the recognition of the specialized critic. In Herdade da Mingorra, one breathes passion for
nature, for the Alentejo, for warm lands and its production capacity. Henrique Uva highlighted that "first
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@ 05 MELHORES VINHOS BEST WINES

1 7 0 M {MINGORRA} 1 7 0 QUINTA DO PEGO
BRANCO EOLHEITA TARDIA 2qq9 ] __PDRTO VINTAGE 2007 )
€18,00 ﬁ 5 13,8 % vol. €41,00 & 900 20,0 % vol,

L EnélogoOenologist . Pedro Hipélito EndlogoOenologist . Manuel Henriques Silva, Luciano Madureira
CastasVarietals: Semillon. CastasVarietals: Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinto Cio.
COR . Cor amarela citrina.

AROMA . No nariz revela notas tipicas deste estilo de vinho,
nomeadamente mel e frutos secos. No entanto, sio as notas a
frutos citricos e os aromas florais que mais se evidenciam. Pureza preta, cerejas maduras e amoras. Mostra ainda vestigios de
olfactiva notavel. melaco de cana de acucar e nuances vegetais.

SABOR . Apresenta bom corpo e boa estrutura, com a acidez ( )ll [Tile @ SABOR. Pujante, bem estruturado e harmonioso, tem boa acidez,

COR . Cor rubi intensa, retinta, com ligeiros tons acastanhados:
limpido.
AROMA. . Nariz intenso e pujante com floral doce; notas de fruta

e a frescura muitissimo bem colocadas. Muite harmenioso e ‘t“ Pég 20 taninos macios e fruta com boa expressividade. Final médio.
equilibrado; final persistente e envolvente. COLOUR . Clear, dark ruby colour with slight brown tones
COLOUR . Citrus yellow colour AROMA . Intense, powerlul nose with sweet floral; nates of black
o AROMA . In the nose it reveals typical notes of this type of wine, fruit, ripe cherries and mulberries. It reveals also hints of sugar
© — namely haney and nuts. However, it is the citrus frult notes that cane molasses and vegetal nuances
2 stand out. Remarkable aromatic purity FLAVOUR , Powerful, well structured and harmonious, nice acidity, o
c FLAVOUR . Nice bady and structure, with acidity and freshness. Very smooth tannins and fruit with nice expressivity. Medium finish |
QO harmanious and balanced; persistent, engaging finish =3
'E Henrique José de La Puente Sancho Uva +351 284 952 004 Rozés +351 223 771 680 -g
1 7 0 QUINTA DO PEGO 1 7 0 SOBERANA
DOC TINTO GRANDE RESERVA 2006 REG TINTO 2005
€12,80 ﬁ 900 13.5 % vol. €14’50 h DUOO 14,0 % vol.
) EnélogoOenologist . Wouter Pienaar EnélogoOenologist . Paule Laureano
CIEHSV&I’IE(G!S Tourlga Nulunat. Touriga Franca, Tinto Cin Tinta Roriz. (utasv‘ane!als Allcanla Bouschet, Trincadeira, Aragonez, Alfrocheiro,
Tinta Caiada.
COR. Cor granada bem retinta. COR . Granada intensa, limpo.
AROMA . Complexo, revela notas de fruta silvestre bem madura e AROMA . Vivo, fruta de boa qualidade, amoras e ameixas pretas em
ainda refrescante nota de menta. destague, chocolate e cacau, ligeiro verniz, notas de especiarias.
SABOR . Na boca entra fresco, com notas de fruta elegantes e nada SABOR . Com cardcter, taninos presentes e sedosos, boa acidez,
pesadas. Um vinho com uma acidez equilibrada e taninos com notas de frutos do bosque compotados, conjunto equilibrado e
caracter, mas macios. Final longo. consistente, taninas aveludados, final prolongado e elegante. o
COLOUR . Dark garnet colour COLOUR . Clean, intense garnet colour g
AROMA . Complex, revealing notes of ripe wild fruit and also AROMA . Lively, quality wood, mulberries and black plums standing
refreshing note of mint out, chocolate and cocoa, slight varnish, notes of spices
FLAVOUR . Fresh entry in the mouth, with elegant, light nates of FLAVOUR . With character, noticeable. silky tannins, nice acidity, =
fruit. A wine with balanced acidity and strong, yet smooth tannins, notes of jammy wild fruits, balanced, consistent set, velvety tannins, ©
(=] Long finish long, elegant finish L]
= ' o
= | -
o | .
- Rozés +351 223 771 680 Soc. Agro-Pecudria das Soberanas +351 213 844 299 2
QUINTA DE ALDERIZ
1 7 0 ADEGABORBA.PT 1 7 0 DOC {SUB-REG MONCAD E MELGACO)
] DOC TINTO RE SERVA 2005 ' BRANCO 2010
coo o
€8,20 6 14,0 % vol. €8,00 : 13.5 % vol.
) Enulogooenotugrsl ﬁscar Gato, Maria Jodo Rosado A EnélﬂgoDe__noLagist . Jodo Garrido
(ntawarmrals Trincadeira, Alicante Bousclmt Cabernet Sauvignon, CastasVarietals: Alvarinho.
Aspecto: Cor rubi com tons acastanhados; aspecto limpido. COR: Citrina definida com abundantes tons esverdeados,
Aroma: Predominante em notas resultantes do estigio em madeira aspeto cristalino.
e em garrafa. O nariz é também marcado pela presenca de cacau, AROMA: Notas frutadas de grande qualidade, com destaque para
frutos secos e notas tostadas. frutos tropicais e exéticos, alperce seco, péssego, ananas, e manga.
Sabor: 0 aroma de boca vem confirmar o nariz. Vinho de uma SABOR: Na boca € muito equilibrado, com boa frescura e acidez,
frescura notéria, taninos agradaveis e boa persisténcia. mantém o perfil frutado revelande também frutos citrinos, deixa
COLOUR: Clear, ruby colour with brown tones um final muite persistente e harmonioso.
Aroma: Notes resulting from the ageing in wood and in the boltle COLOUR: Crystal-clear, defined citrus colour with plenty
predaminating. The nose is also characterised by the presence of of green tones
o cocoa, nuts and toast notes AROMA: Greta quality fruit nates, in particular tropical and exotic
- — FLAVOUR: The mouth aroma confirms the nose. Wine of noticeable fruit, dry apricot, peach, pineapple and mango.
3 freshness, pleasant tannins and nice persistence FLAVOUR: Very balanced in the mouth, with nice freshness and Q
c acidity, it preserves the fruity profile, but also revealing citrus fruit; -
@ very persistent, harmonious finish b
TU Adega Coop. de Borba +351 268 B91 660 Soc. Agricola da Casa do Pinheiro | +351 968 776 222 g
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. 0S MELHORES VINHOS BEST WINES

1 7 0 QUINTA DO PEGOD 1 7 0 KOMPASSUS
_PDR‘TO LBV 2005 4 BR_:_&_.NCQ BRUTO BLANC DE NOIRS 2009

525'00 & i 20,0 % vol. €13,50 ﬁ e . 12,6 % vol.

EnélogoOenongns_l__, Manuel Hen rigue Silva, Luciano Madureira El_'lt_'ilug_ocenalogi_st . Jodo Povoa
CastasVarietals: Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinto Cao, Tinta Roriz. Castas\Varietals: Baga, Touriga Nacional,

COR: Rubi intenso, limpo.

AROMA: Doce e quente, frutos do bosque bem maduros, compota
de cassis, ligeira nota de menta, intenso.

SABOR: Docura equilibrada, acidez correcta, a fruta junta-se

o chocolate intenso, madeira bem integrada, deixa um final
prolongado e gardo.

COLOUR: Clean, intense ruby colour

ARDMA: Warm and sweet, ripe wild fruits, black currant jam, slight
note of mint, intense

COR: Alambreada, aspeto limpido, bolha fina e muito persistente.
AROMA: Exuberante, predominante em cassis, geleia de frutos
vermelhos, ameixa preta, melago de cana-de-aclcar, avelis e
améndoas,

SABOR: Confirma o nariz, tem elegante mousse, frescura crocante
e deixa um final prolongado e guloso.

COLOUR: Clear, amber colour; fine, very persistent bubble

AROMA: Exuberant, black currant, red fruit jelly, black plumn, sugar
cane molasses, hazelnuts and almands predominating

FLAVOUR: Balanced sweetness, correct acidity, intense chocolate is FLAVOUR; It confirms the nose profile, elegant mousse, crisp (1+]
added to the fruit, long, fat finish freshness and long, gluttonous finish o
1)
2 -
S =
(=% Rozés +351223 771 480 Kompassus - Vinhos / Portefélio +351 220 939 586 B
MONTANHA REAL
QUINTA DO GRADIL DOC ESPUMANTE BRANCOD BRUTO
[ ] REG TINTO 2009 GRANDE RESERVA 2005
€9,00 ﬁ %0 13,5 % vol. €14,00 & 000 12,5 % vol.
. EndlegoOenalogist . Anténio Ventura __EnélogeUenologist . Bruno Seabra
L'astnvane(als 'lwrina Nacional, Tannat. CastasVarictals: I:harlonnay Bical, Arinto, Pinot, Baga.
COR: Rubi com ligeiros tons violaceos, aspeto limpidao. COR . Cor amarela palha; limpo e cristalino.
AROMA: Intenso em frutos vermelhos maduros e compotados, AROMA . 0 nariz revela frutos citricos e do pomar, bem comao
ligeiro floral e vegetal, a sugerir folhas verdes de tabaco, suaves aromas tostados; bastante mineral. Conjunto aromético
notas tostadas. complexante.
SABOR: Encorpado, com boa estrutura, acidez promissora, taninos SABOR . Na prova de boca mostrou-se untuoso. Possui uma botha
firmes e macios, termina prolongado e interessante. fina e elegante; é equilibrado @ harmonioso, tem bom corpo e boa
COLOUR: Clear, ruby cotour with slight violet tones. acidez. Final sedutor com alguma persisténcia.
AROMA: Intense in red, jammy ripe red fruits, slight floral and COLOUR . Crystal-clear and clean, straw yellow colour
vegetal, suggesting green tobacco leaves, soft toast notes. AROMA | The nose reveals citrus and orchard fruits, as well as toast
FLAVOUR: Full-bodied, with nice structure, promising acidity, firm, aromas; quite mineral. Complexing aromatic set (14}
yet smooth tannins; long, interesting finish, FLAVOUR . Unctuous in the mouth tasting, Fine, elegant bubble, it ©
(7] 15 balanced and harmonious, nice body and acidity. Seductive, quite ()
o persistent finish
& 5
S Quinta do Gradil | +351 262 770 000 Caves da Montanha - A. Henrigues +351 231 512 260 g
1 ? 0 MALO PLATINUM 1 ; 0 MURGANHEIRA MILLESIME
il REG TINTO REEER\M 2006 ) DOC ESPUMANTE BRUTO BRANCO 2004
€15.°o i o0 13,5 % vol. . €19 00 ﬁ UUU 13,0 % vol.
_EnélogoDenologist . Nuno Cancela de Abreu, Luis Simdes . EndlogoOenologist . Orlando Lourenco
CastasVarietals: Syrah, Alicante B het, Cabernet Sauvi Clnlas\i’arletaus Pinot nulr. Chardonnay.
Tlﬂ COR . Granada intensa, limpida. COR . Cristalino, com bolha fina e coroa ligeira.
0 AROMA . Positivas notas de evolucdo em evidéncia, madeira \ AROMA . Predominante em vegetal seco, aveld, baunilha geleia de
R | marcante, baunilha, noz-moscada e cassis desidratado, ligeira frutos de polpa branca e nuances balsamicas.
he? geleia e toque balsdmico. SABOR . Frutado, entra algo macio e rapidamente é compensado
3 SABOR . Bom volume, acidez com vivacidade a conferir pela acidez. Com uma mousse agradével, termina persistente.
longevidade, notas de torrefaccao a lembrar café, taninos firmes e COLOUR . Crystal-clear, fine bubble and slight crown 4]
@ macios, final persistente. AROMA _ Predominating in dry vegetal, hazelnut, vanilla, white pulp g
o COLOUR . Clear, intense garnet colour. fruit jelly and balsamic nuances el
(1°] AROMA . Positive notes of evolution standing out, striking wood, FLAVOUR . Fruity, smooth entry in the mouth and quicly )
_=' vanilla, nutmeg and dehydrated black currant, slight jelly and compensated by the acidity. With pleasant mousse, persistent finish, »
0 balsamic touch, 1
FLAVOUR . Nice volume, lively acidity imparting longevity, toast o
c y y imparting longevity e
- nates reminding of coffee, firm, soft tannins, persistent finish o
s >
Malo Tojo Estates +351 212 197 617 Sociedade Agricola e Comercial do Varosa + 351229 060233 0
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17,0 e
' PLJRTD VINTA{EE fl]r]E
€30,00 b o8’ 20,0 % vol.

Endlogo0enologist . Manuel Henrigue Silva, Luciano Madureira.
CastasVarietals: Touriga Nacional, Touriga Franca, Sousdo, Tinta Roriz.

COR: Granada intensa, limpido.

ARDMA: Interessante; predominante em cassis e melaco de cana-
de-aclcar, frutos vermelhos compotados, e frutos do bosque bem
maduros, subtil balsamico, notas de chocolate.

SABOR: Intenso, fruta gulosa, taninos ainda um pouco secos, subtit
esteva, denso, deixa um final persistente e elegante.

COLOUR: Clear, intense garnet calour

AROMA: Interesting; black currant and sugar cane molasses
predominating, jammy red fruits, ripe wild fruits, subtle balsamic,
chocolate notes

FLAVOUR: Intense, gluttonous fruit, tannins still dry, subtle cistus,
dense, persistent, elegant himsh

Rozés +351223 771 680

QUINTA DO MONTE D'0IRO MADRIGAL
REG BRANCO 2009

'ﬁaoo

EnédlegaOenclogist . Graca Gongalves . Gregory Viennois

17,0

€15,00 .“13,.5 % ‘u'Gl

CastasVarietals: Viognier.

COR: Amarela citrina intenso, aspeto limpo e brilhante.

AROMA: Intenso em frutos maduros de polpa branca, deixando
espaco para notas de alperce, baunilha, figo pingo de mel seco,
suave vegetal e ligeira mineralidade.

SABOR: Frutado intenso, encorpado, com acidez moderada mas
suficientemente refrescante, termina persistente e guloso,
COLOUR: Clean, brilliant, citrus yellow colour

AROMA: Intense in ripe white pulp fruits, leaving room for the
apricot notes, vanilla, dry fig; smooth vegetal and slight minerality.
FLAVOUR: Intense fruity, full-bodied, with moderate, yet refreshing
acidity, persistent; gluttonous finish

HERDADE DOS PIMENTEIS
REE TIN_TO 2008

17,0

€9,00

14,3 % vol.

T ____EnqlognOenq__l_ggl_s_l . Jorge Magalhaes, Paulo Fonseca
C Warjelals: Touriga

COR: Granada com bastantes tons acastanhados, aspeto limpido.
AROMA: Interessante, notas de frutos vermelhos e frutos pretos
caramelizados, madeira bem integrada, especiarias finas.

SABOR: Madeira bem casada, fruta com canela, boa acidez, taninos
com garra mas domados, boa frescura, termina persistente

e cativante.

COLOUR: Clear, garnet colour with plenty of brown tones.

AROMA: Interesting, notes of red fruits and caramelized black fruits,
well integrated wood, fine spices

FLAVOUR: Well matched wood, fruit with cinnamon, nice acidity,
fierce, yet tamed tannins, hice freshness, persistent,

engaging fimsh.

Maria Clara S. A. Gama Pimentel +351 967 034 183
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0S MELHORES VINHOS BEST WINES

PORTO CRUZ
PORTO VINTAGE 2008

ﬁ oo

EnélogoOenologist . José Manuel S. Soares

17,0

€3s'nu .20‘.0 % vol.

CastasVarietals: S/inf.

COR: Granada intensa, limpo.

AROMA: Intenso em notas florais, frutos vermelhos e bem
maduros, frutes do bosque compotados, subtil esteva, madeira
bem presente a pedir repouso.

SABOR: Macio, com bom volume, taninos firmes, profundo,
termina persistente.

COLOUR: Clean, intense garnet colour

ARDMA: Intense in floral notes, ripe red fruits, jammy wild fruits,
subtle cistus, naticeable wood requiring resting time

FLAVOUR: Smooth, with nice volume, firm tannins, deep, persistent
fimsh

MARQUES DE BORBA
DOC TINTO 2009

E oo

EndlogeOenologist . Jodo Portugal Ramos

17,0

€6,50 1;‘,.0 % vol.

CastasVarietals: Aragonez, Trincadeira, Alicante Bouschet, Cabernet
Sauvignon.

COR: Rubi intenso, aspeto limpido.

AROMA: Frutos pretos maduros, cassis e amoras

em destaque, ligeiras notas de pimento verde, madeira subtil,
nuances de cacau, elegante.

SABOR: O caréter especiado em maior evidencia, fruta intensa,
madeira bem integrada no conjunto, boa frescura, taninos sedosos,
final persistente e cativante.

COLOUR: Clear, intense ruby colour

AROMA: Ripe black fruits, black currant and mulberry

standing out, slight notes of green pepper, subtle wood, nuances
of cocoa, elegant

FLAVOUR: The spicy character standing out, intense fruit, wood
well integrated in the set, nice freshness, silky tannins, persistent,
captivating finish

J Portugal Ramu +am 268 339 910

QUINTA NOVA
DOC TINTO 2008

17,8

€7,00 14,0 % vol.
T— EnélogoOenologist . Francisco Montenegro
CastasVarietals: Tinta Roriz, Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinto Céo.

COR: Rubi intenso, aspeto opaco.

AROMA: Intenso em fruta compotada, frutos do besque e pretos,
toque floral, ligeira menta, interessante.

SABOR: Entra denso e volumoso, acidez bem posicionada, notas
de chocolate preto evidentes, tani d , conjunto muito
equilibrado, deixa um final persistente e elegante.

COLOUR: Opague, intense ruby colour

AROMA: Intense in jammy fruit, wild and black fruits, floral touch,
slight mint, interesting.

FLAVOUR: Dense, voluminous entry in the mouth, correct acidity,
noticeable notes of black chocolate, silky tannins, very balanced set,
persistent, elegant finish.

Quinta Nova de Nossa Senhora do Carmo +351 227 475 400
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DOC ALENTEJO | DOC ALENTEJO
TINTO 2010 =~ BRANCO 2010

i €349 = 14,0% vou \ i €349 12,0% vou
\
Revela uma bonita cor violeta escura e ! Vinho branco de cor citrina clara. Aroma
aspecto limpo. No nariz é harmonioso e | | fino, a frutos tropicais, com leves notas
intenso em frutos vermelhos. Na boca minerais. 0 sabor é muito complexo, fresco,

citrino e harmonioso. Apresenta um final de
prova persistente e levemente amanteigado.
Seleccionado entre os melhores DOC. Gracas
a grande qualidade que Lhe é conferida pelas
castas Antdo Vaz, Perrum e Roupeiro, resulta
da vinificacao dos melhores mostos brancos
filtrados, posteriormente fermentados a
temperaturas controladas. Deve ser servido
a uma temperatura de 10 a 12°C.

White wine of light citrus colour. Fine aroma
of tropical fruits with slight mineral notes.
The flavour is very complex, fresh, citric and
harmonious. It shows a persistent, slightly
buttery finish, Selected among the best

& encorpado, frutado, num conjunto
equilibrado que deixa um final de prova
longo e macio. E proveniente das castas
Alfrocheiro, Aragonez, Casteldo [Periquita)
e Trincadeira Preta, cujas uvas foram
vinificadas em curtimenta completa a
temperaturas controladas entre 26-30°C.
Deve ser servido a uma temperatura de

16 a 18°C.

It reveals a nice clean, dark violet colour.

In the nose it is harmonious and intense in
red fruits. In the mouth it is full-bodied,
fruity in a balanced set with a long, soft finish.

It is made with the Alfrocheiro, Aragonez, DOC wines. Thanks to the great quality
Casteldo [Periquital and Trincadeira Preta imparted to it by the Antao Vaz, Perrum
varietals, the grapes of which were vinified | and Roupeiro varietals, it results from the

using the fermentation on skins technique
and at controlled temperatures between
26-30°C. It should be served at a
temperature ranging from 16 to 18°C.

BONS SINAIS

ADEGA COOPERATIVA DE VIDIGUEIRA, CUBA E ALVITO, CRL. '
T.+351 284 437 240 | F. +351 284 437 249
- * e . acvidigueira@mail.telepac.pt | www.adegavidigueira.com.pt

vinification of the best filtered white musts,
later fermented at controlled temperatures.
It should be served at a temperature ranging
from 10 to 12°C.

ENGLOGOSOENOLOGISTS | JORO MILICIAS DUARTE, JOSE MARTINS FONSECA - -

7 A Adega Cooperativa é o alicerce econémico da regido; em constante evolucao tem investido
especialmente na qualidade e seguranca alimentar dos vinhos ali produzidos. Constituida por escritura
pliblica em 1960, iniciou a sua actividade produtiva em 1963, contando hoje com 325 Associados. Na década
de 80 a Adega abandonou a produgao de vinho de mesa ficando somente com vinhos de topo [reservas e
garrafeiras), regionais [Navegante) e vinhos deDenominacao de Origem Controlada [DOC) com as marcas
Vila de Frades, Pais das Uvas e Vila dos Gamas, estes ultimos monocastas de Antao Vaz, Trincadeira,
Aragonez e Alfrocheiro, e os Grande Escolha Vidigueira, branco e tinto. Juntos, os Associados, tém
mantido nos seus efectivos viticolas as melhores castas autéctones das quais merece honra de distincao
a Antdo Vaz, também conhecida como "casta da Vidigueira”, produtora de um vinhe branco impar, bem
como a casta Alfrocheiro produtora de um vinho tinto muito aromatico, tipico desta regiao. Recentemente
lancou para o mercado Bons Sinais, branco e tinto.

The Co-op Winery is the economic foundation of the region; in constant evolution, it has been investing
mainly in the quality and food safety of the wines produced there. Established by public deed in 1960, it
began its productive activity in 1963 and counts nowadays with 325 Associates. In the 1980s the Winery
stopped the production of table wines, focusing on the production of premium wines [reserves and cellar],
regional wines [Navegante) and wines with Appellation of Origin (DOC] with the brands Vila de Frades, Pais
das Uvas and Vila dos Gamas, being these last ones monovarietal wines made of varietals such as Antio
Vaz, Trincadeira, Aragonez and Alfrocheiro, and the Grande Escolha Vidigueira, white and red wines.
Together, the Assaciates, have been keeping in their winegrowing selection the best native varietals, from
which we should point out Antéo Vaz, also known as “varietal of Vidigueira®, producer of a unique white
wine, as well as the Alfrocheiro varietal, producer of a quite flavoured red wine, typical of this region.
Recently it was launched Bons Sinais, white and red wines.
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C | S |ON > Paixéo pe|o Vinho Tiragem: 27000 P4g: 1
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