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“Peninsula” da regiao
da Estremadura ganba
Medalba de Ouro em Berlim

A Regiao de Lisboa junta mais
um prémio ao seu curriculo,
desta vez uma medalha de
Ouro para o vinho tinto
Peninsula da Companhia
Agricola do Sanguinhal. Nesta
competicao realizada na cidade
de Berlim concorreram 2438
vinhos, apreciados por 107
jurados de 22 paises.

A CVR de Lisboa conta com uma drea total de vinha de cerca de
30 mil hectares, certifica no seu conjunto 18 milhdes de garrafas,
incluindo também aguardente e espumante de qualidade, para
além de vinhos de diversas Denominagdes de Origem.

O Vinho Regional com Indicacio Geogrifica Estremadura, em
processo de alteragao para Vinho Regional Lisboa, tem vindo a
registar um sucessivo incremento no volume comercializado, no-
meadamente para os mercados externos, com uma quota supe-
rior de 45% do total certificado e tendo como principais destinos
o Reino Unido, Escandinavia, Estados Unidos da América, Ale-
manha, Canadi, Angola e Brasil.

A Companhia Agricola do Sanguinhal

Com sede no concelho do Bombarral e propriedades neste con-
celho e também nos do Cadaval, Alenquer e Torres Vedras,a Com-
panhia Agricola do Sanguinhal situa-se no coragio de uma das
mais antigas regides vinhateiras do pais, cuja origem se confunde
coma da prépria nacionalidade. Efectivamente, em 1153, D. Afon-
so Henriques doou vastos dominios a Ordem de Sao Bernardo
instalada no Mosteiro de Alcobaga, a qual pertencia o lugar do
Bombarral, que na altura era apenas uma granja ou herdade, Os
monges de Cister introduziram a cultura da vinha na regio, dan-
do origem a uma tio importante actividade agricola que se desen-
volveu e consolidou até aos nossos dias, ocupando em toda a Es-
tremadura uma drea de cerca de oito mil hectares e produzindo
anualmente cerca de 60 milhoes de litros de vinho. A Companhia
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Agricola do Sanguinhal foi fundada nos anos vinte por Abel Pe-
reira da Fonseca para administrar as propriedades que possuia na
regiio do Bombarral. Nessa época, a também sua Sociedade Co-
mercial Abel Pereira da Fonseca detinha e explorava a maior re-
de de estabelecimentos de venda ao piiblico no pais - as lojas Val
do Rio, com cerca de 100 lojas em Lisboa. Em 1937, Abel Pereira
da Fonseca vendeu a sua posi¢ao accionista naquela sociedade e
transformou a Companhia Agricola do Sanguinhal em sociedade
por quotas detidas na totalidade pelo scio fundador e seus filhos,
pertencendo ainda hoje @ mesma familia.

Aempresa dedicou-se desde sempre  produgio e comércio de vi-
nhos. Para o efeito, vinificava separadamente os vinhos das Quin-
tas das Cerejeiras, do Sanguinhal e de Sdo Francisco nas respecti-
vas adegas, possuindo no conjunto uma capacidade em tonéis e
balseiros de madeira de carvalho e mogno da ordem dos dois mi-
lhdes de litros, utilizados para a fermentagéo, armazenagem e en-
velhecimento de vinhos de mesa, vinhos licorosos e aguardentes.
Hoje em dia,a Companhia Agricola do Sanguinhal dedica-se 4 ex-
ploragdo de trés quintas na Regido Demarcada de Obidos que per-
fazem 85 ha de vinha: Quinta do Sanguinhal, Quinta das Cerejei-
ras ¢ Quinta de S. Francisco. Os nomes destas quintas
representam os vinhos DOC mais prestigiados desta empresa fa-
miliar, onde hoje existe uma equipa coesa, formada pela nova ge-
ragio da familia Pereira da Fonseca e por um grupo de pessoas
empenhadas em modernizar, inovare, sobretudo, agradar ao con-
sumidor mais exigente.

A empresa tem sido sujeita, nos ultimos anos, a um processo de
moderniza¢ao continuado. Neste sentido, as vinhas tém vindo a
ser reconstituidas, com base nas castas tradicionais, mas introdu-
zindo igualmente novas castas para responder as exigéncias do
mercado. As instalagées de vinificagio e engarrafamento tém si-
do objecto de grandes investimentos, nomeadamente a nivel tec-
nolégico e de equipamento. Continua-se, no entanto, a recorrer
ao tradicional estagio em madeira, nomeadamente em barricas de
carvalho francés e americano. |




