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ortugal € um Pais Vinicola por excelén-
cia. Na realidade, retne de Norte a Sul,
condicoes favoraveis para a viticultura.

Pais cheio de contrastes de regiao para regiao,
com variados microclimas, com todos os tipos de
terrenos propicios a cultura da vinha e se, a isto,
juntarmos as tradigbes de séculos, temos con-
digoes para produzir vinho de alta qualidade.

Desde ha muito tempo, que se classificaram os
vinhos produzidos em Portugal entre Verdes, pro-
duzidos no Litoral Norte, caracteristicos pela sua
frescura, acidez e menor grau €, Maduros, eram
todos os outros. E claro, com a excepgao do Vi-
nho do Porto ou outros licorosos.

No entanto devido & nossa entrada na Comuni-
dade Econémica em 1985, hoje Unido Europeia,
a classificagao dos vinhos teve de se adaptar as
novas regras e organizagao.

Vinhos e Outros Produtos Vitivinicolas Produzidos
em Portugal Continental

Denominagio de origem

Conceito aplicavel & designagao de determinados
vinhos cuja originalidade e individualidade estao
ligados de forma indissociével a uma determinada
regiao, sendo:

 vinhos originarios e produzidos nessa regiao

* vinhos cuja qualidade ou caracteristicas se devern
essencial ou exclusivamente ao meio geografi-
co incluindo os factores naturais e humanos.

Para beneficiar de uma Denominacao de Origem,
todo o processo de produgao do vinho é sujeito
a um controlo rigoroso em todas as suas fases,
desde a vinha até ao consumidor. As castas uti-
lizadas, os métodos de vinificagdo e as caracte-
risticas organolépticas, sdo apenas alguns dos ele-
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mentos cujo controlo permite a atribuicao desse
direito, cabendo as Comissoes Vitivinicolas Re-
gionais- CVR'S - proceder a esse controlo, de for
ma a garantir a genuinidade e qualidade dentro
das suas regides demarcadas.

Esta designacao engloba todos os vinhos clas-
sificados como DOC (Denominagédo de Origem
Controloda).

Esta nomenclatura também é aplicavel aos vinhos
licorosos e espumantes:

« VQPRD - Vinho de Qualidade Produzido em Re-
gido Determinada

« VLQPRD - Vinho Licoroso de Qualidade Pro-
duzido em Regido Determinada

* \VEQPRD - Vinho Espumante de Qualidade
Produzido em Regiao Determinada

* \/FQPRD - Vinho Frisante de Qualidade Produ-
zido em Regido Determinada

Vinho Regional

Classificagdo dada a vinhos de mesa com Indi-
cacao Geogréafica. Trata-se, também, de vinhos
produzidos numa regido especifica de producao,
cujo nome adoptam, elaborados com uvas pro-
venientes, no minimo de 85%, da mesma regiao
e de castas identificadas como recomendadas e
autorizadas, sujeitos também a um sistema de
certificacao pelas CVR'S.

Vinho de Mesa

Produzido em todas as regites do Pals.

Vinhos destinados ao consumo humano que nao
se enquadram nas designagdes atréas referidas
sao considerados vinhos de mesa.

A partir de Agosto 2009:

VQPRD - Vinho com Denominagao de QOrigem
Protegida

Vinho Regional - Vinho com Indicagao Geografi-
ca Protegida

Vinho de Mesa - Vinho
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MINHO Vinho Verde | Vinho tinto, branco ou rosado ' | Vinho tinto
com sub-regites: | Espumante Minho | Vinho branco
Mongao, Lima, Cavado; Basto; Ave;l Vinagre | Vinho rosado
Amarante; Sousa; Baido; Paiva | Vinho Alvarinho
| Alvarinho Espumante |
| Aguardente de Vinho Alvarinho | |
Aguardente bagaceira Alvarinho l
TRAS-0S-MONTES Tras-os-Montes Vinho tinto, branco ou rosado ' Vinho tinto
com sub-regices: Espumante | Transmontano Vinho branco
Chaves; Valpagos; Aguardente de Vinho _ Vinho rosado
Planalto Mirandés Aguardente bagaceira
DOURO/PORTO Porto Tinto & branco (licoroso) | Vinho tinto
Douro Vinho tinto, branco ou rosado Duriense Vinho branco
Espumante Vinho rosado
Maoscatel Douro (licoroso) |
Aguardente de Vinho
BEIRAS Tavora-Varosa Vinho tinto, branco ou rosado Vinho tinto
| Espumante Beiras Vinho branco
Bairrada | Vinho tinto, branco ou rosado | com sub-regides: Vinho rosado
I Espumante Beira Litoral; Beira Espumante
Aguardente Bagaceira | Alta; Terras de Sico
Diéo r Vinho tinto, "Nobre” "Novo"; "Clarete” |
| Vinho branco ; “Nobre®
| Vinho rosado
| Espumante
Beira Interior | Vinho tinto; “Palhete”; Seleccéo.
Vinho Branco; Selecgéo
Vinho Rosado
Espumente
RIBATEJO Ribatejo | Vinho tinto, branco ou rosado | Vinho tinto
com sub-regiao: | Espumante | Ribatejano | Vinho branco
Almeirim; Cartaxo; Chamusca; Licoroso | Vinho rosado
Coruche; Santarém; Tomar Vinagre |
Aguardente de Vinho
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| Nome Tipo Produto | Nome Tipo Produto
ESTREMADURA Encostas d'Aire Vinho tinto, branco ou rosado Vinho tinto
"Medieval de Ourém" | Estremadura Vinho branco
Obidos Vinho tinto, branco ou rosado com sub-regiéo: Vinho rosado
Espumante | Alta Estremadura Licoroso
Alenquer, Arruda, Torres Vedras I Vinho tinto, branco ou rosado Vinho Leve
Colares, Bucelas | |
Lourinha | Aguardente Vinica |
! Carcavelos | Licoroso tinto & branco !
1 : | B R : | e e
PENINSULA Palmela |  Vinho tinto, branco ou rosado Vinho tinto
DE SETUBAL Frizante Terras do Sado Vinho branco
Espumante Vinho rosado
| | Licoroso
i Setubal | Moscatel Setibal tinto e branco |
ALENTEJO | Alentejo | Vinho tinto, branco ou rosado | Vinho tinto
| com sub-regides: | Espumante Alentejano Vinho branco
Portalegre; Borba; Redondo; Licoroso Vinho rosado
Reguengos; Vidigueira; Evora; Aguardente de Vinho i
| Granja-Amareleja; Moura ‘ Aguardente Bagaceira !
ALGARVE ] Lagos | Vinho tinto, branco ou rosado | Algarve Vinho tinto
| Portiméo | Espumante Vinho branco
Lagoa Espumante Vinho rosado
| Tavira | | | Licoroso tinto
) | ~abiance

Desta forma, esperamos que os Senhores Empresérios da
nossa Restauracao e, bem assim, toda a fileira que com
eles colabora, tenham ficado mais conscientes dis diver
sos tipos de vinho que tem ao seu dispor os quais, cada
vez mais, contam com grande sensibilidade e conheci-
mento por parte do publico consumidor.©



