C | S |O N ’ Badaladas Tiragem: 12000 Pag: 28

Pais: Portugal Cores: Cor
Period.: Semanal Area: 12,94 x 14,05 cm?
ID: 23502237 16-01-2009 Ambito: Regional Corte: 1 de 1

Foi um prazer, nao s6 estar ao restaurante Moinho do Padl, mas sobretudo da
conversa com a Dona Berta, que juntamente com o seu filho Carlos fazem as
delicias gastronoémicas aos seus clientes, ja la vao 32 anos de almogos e jantares.
Tém clientes que conhecem tao bem os seus paladares que estranham quando,
por qualquer motivo, € outra pessoa a confeccionar.

Bacalhau a Moinho; bifinhos com molho de natas e perdiz de caca estufada, com
castanhas e batata doce sdo os pratos que sobressaem), de uma lista de enorme
qualidade, conforme atestam os honrosos prémios e dassificagbes, que vém
coleccionando, mercé dos concursos regionais e nacionais em que participam.

E numa parede da aconchegada sala que convida @ degustacao, mas também ao
convivio, que guardam em molduras envidragadas esses prémios.

Sao frequentes, quer as encomendas de jantares dos atarefados Bombeiros
Voluntarios de Torres quer os almogos ou jantares de finais de ano e de Natal,
dos mais variados grupos profissionais da regido, conforme ocorreu este ano com
a Barraqueiro Oeste; Toitorres ou da Santa Casa da Misericordia de Torres
Vedras.

O gerente Carlos orgulha-se de ter 52 referéncias de vinhos da Estremadura no
seu estabelecimento, o que muito nos congratulamos e prova que é possivel
consumir mais vinho da regido, na regido.

Nas sobremesas a tacinha de maca com améndoa, o pastel de feijao (a fatia) e 0
conhecido arroz doce, da aldeia do Paul sdo o destaque que fecha bem uma
refeicdo, num ambiente calmo e cheio de tradicao.
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Contacto:

Restaurante Moinho do Paul
Av® da Lapa, n® 13, Padl

2560-232 Torres Vedras

Telf. 261 323 696

Fax: 261 314 375

e-mail: moinhopaul@hotmail.com
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