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CVR Lisboa e ViniPortugal afirmam a exceléncia da colheita
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Em Dezembro a Camara de Provadores da Co-
missao Vitivinicola Regional (CVR) de Lisboa ini-
ciou a apreciacao organoléptica dos vinhos de
2008, entretanto apresentados a certificacao. Os
resultados emitidos pelos provadores confirmam
miniéo de que a colheita do ano é de elevado
qualitativo, apesar da colheita ter apresen-

tado um menor nimero de vinho recebido.

Com base no apuramento dos valores apre-
sentados nas dedaracbes de colheita e produ-
¢ao ja entregues, relativamente a vinhos aptos a
certificacdo, em comparacdo a conjuntos idén-
ticos de produtores em 2007 e 2008, a CVR
Lisboa constatou que existe uma quebra de
21,2 por cento, um valor ligeiramente inferior
aquele que as previsdes tém vindo a apontar
para a globalidade da regiao.

Na opinido dos endlogos, os vinhos brancos
apresentados demonstram ter um aroma muito

figsco, sendo frutados, equilibrados e evidenci-
ando um bom potencial de maturacdo. Relati-
vamente aos vinhos tintos produzidos na Estre-
madura, que apesar de estarem ainda em fase
de acabamento, com a fermentacao malolactica
a decorrer, permitem, comparativamente a co-
Iheitas anteriores, demonstrar uma maior con-
centracdo na cor, um nivel alcodlico mais ele-
vado e uma boa estrutura, que resulta de uma
excelente composicao fendlica, aspectos que au-
guram uma colheita de eleicdo,

Segundo a ViniPortugal, um dos factores de-
disivos para o sucesso dos vinhos de 2008 re-
sulta da estabilidade climatica que se registou

.ggaltura da colheita, sendo que de um modo
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geral 05 “néctares” apresentam-se equilibrados,
muito concentrados na cor € nos aromas, com
frescura e grande potencial de envelhecdmento.

Na opiniao de um dos endlogos consultados
pela ViniPortugal, José Luis Oliveira da Silva da
Casa Santos Lima (Aldeia Galega da Merceana —
Alenquer), “as condicées climatéricas permitiram

produzir uvas de excelente qualidade, que por sua
vez deram origem a vinhos excepdonas, que se
apresentam muitisimo frutados, muito equilibra-
dos e com muito boa cor. Estamas convictos de
que termnos uma colheita de excepcional qualidade.
Confirmames & aumento de produsdo previsto no
inicio de Setembio em cerca de 18 por cento”,
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Revista americana volta a
distinguir vinhos da Estremadura

Em Dezembro Gitimo a revista de Chicago,
“Wine Enthusiast”, voltou a galardoar dois vinhos
da Estremadura incluindo-os na lista das me-
lhores 100 compras vinicolas.

Os critérios dos provadores da publicagao
tém por base o preco de venda a retalho, que
deve ser inferior a 15 ddlares; & em que a qua-
lidade é “fora de série comparando com o seu
preco”. Assim, de entre mais de 11 mil vinhos
em prova foram aprovados 744 referendiados
como melhor compra.

A avaliagao, que vai até aos 100 pontos, tem -
a seguinte dassificacdo: bom ~ entre 83 e 86
pontos; muite: bom — de 87 a B9; excelente -
90 a 93 pontos ou valor mais alto.

Assim, em 14° lugar, com 90 pontos, surge
o vinho “Dao Sul 2004" da Quinta do Gradil,
vendido por 12 délares e caracterizado pela re-
vista como “um vinho macio com denso aroma
de tabaco. O polimento com madeira de carva-
lho francés envolve-se com a fina estrutura her-
bdcea e de frutos vermelhos do vinho, tormando-
-se fresco e também com um equilibrio figo’”.

Classificado em 16° posto, com 92 pontos,
o vinho “Companhia das Quintas 2005" pro-
duzidos pela Morgado Santa Catherina, com o
preco de 14 ddlares, e descrito como ‘um puro
Arinto da regico de Lisboa. Este vinho estagiado
em madeira € delicioso e semelhante a um Char-
donnay na sua riqueza com a presenca extraor-
dindiria 'de sabores untuosos e de magds, finali-
zando com um tostado. Isto € uma optima pubii-
cidade para uma regido negligenciada na viticul-
tura portuguesa”.



