
QUINTA 
DA ROMEIRA
Chardonnay & Arinto
Regional Estremadura
Branco 2006

Companhia ddas QQuintas - VVinhos, SSA
Quinta da Romeira de Cima
2670-678 BUCELAS | Portugal
e- mail: mail@companhiadasquintas.pt  
site: www.companhiadasquintas.com  
Telef. + 351 219 687 380
Fax: + 351 219 687 399

Da combinação das castas Char-
donnay (fermentada e estagiada
em barricas de carvalho francês)
e Arinto, nasce este vinho de aro-
ma elegante e finamente fumado
com notas de ananás, melão e
sugestões florais.
Na boca mostra-se volumoso e
estruturado, com grande frescura,
persistência aromática, e uma mi-
neralidade que evidencia os solos
calcários desta quinta da região
de Bucelas. 

Valor aproximado de venda 
ao consumidor em garrafeira: 6,49 €

Enólogos Responsáveis:
João Corrêa e Nuno do Ó

MORGADO 
DOS CUNHAS
Arinto
Regional Estremadura
Branco 2006

Cunha ee MMenezes, LLda
Quinta de D. Carlos
Estalagem
2580-179 ALENQUER | Portugal
e-mail: fcunha@semapa.pt
site: www.quintadcarlos.pt
Telef. + 351 263 711 272
Fax: +351 213 549 146

Este vinho branco foi vinificado
com uva da casta Arinto, pratica-
mente extreme. A sua acidez bem
marcada - 8 de acidez total e 3
de pH - justificou a incorporação
de um pouco da casta Vital, mais
neutra de aromas e sabores, per-
mitindo arredondar o Arinto, sem
lhe retirar quaisquer virtudes.
Neste momento as notas de pro-
va são muito boas, recomendan-
do-se o seu consumo.
A nobreza do Arinto, faz deste
vinho branco, uma agradável
companhia para os fins de tarde
mais quentes.

Valor aproximado de venda 
ao consumidor em garrafeira: 4,00 €

Enólogo Responsável:
Tiago de Carvalho

2US
Regional Estremadura
Tinto 2005

Sociedade AAgrícola QQuinta ddo CConde, SS.A.
Quinta da Boavista
2580-081 Aldeia Galega da Merceana 
Portugal
E-mail: quintadoconde@mail.telepac.pt
Telef. +351 263 769 093

Produzido predominantemente a
partir das castas Castelão, Syrah,
Touriga Franca e Tinta Roriz, é
um vinho de cor rubi intensa,
bastante aromático, com notas
de frutos silvestres e corpo equili-
brado, apresentando um final de
boca persistente. Este vinho é
mais um lançamento desta em-
presa, com vasta área de vinha
na Quinta do Conde, também
conhecida como Quinta da Espi-
ga, propriedade essa que faz
parte da Rota da Vinha e do Vi-
nho do Oeste.

Valor aproximado de venda
ao consumidor em garrafeira: 2,00 €

Enólogo Responsável:
José Neiva Correia

CARLOS PEREIRA
DE SOUSA
DOC Encostas d’Aire
- Medieval de Ourém
2006

Carlos PPereira dde SSousa
Rua da Bousia - Favacal
2490-340 OURÉM | Portugal
e- mail: lmg.sousa@gmail.com 
Telef. + 351 917 532 236

Cor vermelho cereja e aspecto lím-
pido. Aroma intenso, levemente re-
duzido quando se deita no copo,
mas que se torna limpo e frutado
ao fim de poucos minutos, à se-
melhança do que acontece com
todos os vinhos de estilo antigo. À
primeira impressão olfactiva sente-
se a força dos seus 14% de álcool
e as notas frutadas a lembrar cere-
jas, compota de frutos vermelhos e
flores silvestres. Um ligeiro toque
rústico confere-lhe o estilo incon-
fundível do chamado "vinho puro
do produtor", tão característico dos
vinhos medievais. Na boca, é ligei-
ramente inebriante, muito macio,
com alguma acidez, que lhe confe-
re persistência e final agradável. 
Ideal para beber até à colheita
seguinte, de preferência a 12 -
14 ºC, para atenuar o calor que
o álcool provoca.

Valor aproximado de venda 
ao consumidor em garrafeira: 6,00 €

Responsável:
Luís Sousa
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